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Estudios

DEcaI idad PROFECO

Disfruta de unrico cafe preparado
enunabuena cafetera.

Tiempo de lectura: 15 minutos.

Las cafeteras de goteo, también
conocidas como cafeteras de filtro,
contintian siendo muy populares, pues
elresultado de su desempefio es un
café con:

* Cuerpo mas ligero
* Mayor cantidad de cafeina

* Aromas y matices mas acen-
tuados (en los modelos mejor
calificados en este Estudio de
Calidad)

FICHA TECNICA

Realizacion del estudio: Del 13 de octubre al 15
de diciembre del 2023.

Adquisicion de muestras: Del 23 de octubre al
22 de noviembre del 2023.

Marcas / Modelos analizados: 14 /24.
Pruebas realizadas: 144.

GAFETERAS
DE GOTEO

NORMATIVIDAD
» NOM-008-SCFI-2002. Sistema General de Unidades de Medida.

» NOM-003-SCFI-2014. Productos eléctricos-Especificaciones de
seguridad.

» NOM-024-SCFI-2013. Informacion comercial para empaques,
instructivos y garantias, de los productos electrénicos, eléctricos y
electrodomésticos.

« [EC 60661 Edition 2.2 Methods for measuring the performance of
electric household coffee makers.

* NMX-J-521/1-ANCE-2012. Aparatos electrodomésticos y
similares-Seguridad Parte 1: Requisitos generales.

» NMX-J-521/2-15-ANCE-2013. Aparatos electrodomésticos y
similares-Seguridad Parte 2-15: Requisitos particulares para los
aparatos para calentar liquidos.

« Metodologfas de prueba desarrolladas por la Direccién General del
Laboratorio Nacional de Proteccion al Consumidor.
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¢COMO FUNCIONAN?’

Elcafé molido se colocaen el filtro
(que puede ser de papel o plastico) y
se distribuye de manera uniforme.

| ‘ canza la tempe-

Cuando el agua al-

ratura adecuada
recorre unos con-
ductos internos
hasta llegar al fil-
tro de la cafetera
y se vierte sobre
el cafe.

ETAPAS DEL PROCESO DE
PRODUCCION DEL CAFE

COSECHA
Esanualy se hace cuando las cerezas del café
(fruto) alcanzan lamaduracion. Existen 2 méto-
dos pararealizarla:

Manual: Se realiza en plena fase de madurez,
dejando las plantas que alin estan verdes.

PLANTACION

Inicia con la siembra de la semilla hasta
el crecimiento de la planta del cafeto.
Puede realizarse al sol o ala sombra.

Industrial: Se realiza de formamecanica. Las
bayas que se recogen tienen diferentes grados
de maduracion, por lo que se debe hacer unarevi-

sion posterior de aquellas que no han alcanzado

la madurez.
Una vez plantado el cafeto se debe es-
perar entre 3y 4 afios para la primera DESPULPADO O PROCESAMIENTO

cosecha. Se secan los granos mediante una técnica hu-

meda o seca en funcion del gusto que se de-
TUESTE
Los granos secos se tuestan en hornos.

see obtener.
Con esto, adquieren sabory aroma, au-
mentan su tamafio, pierden humedad, ad-
quieren el color tostado que los caracterizay
se reduce su contenido de cafeina.

TIPOS DE TUESTE

Se eliminan todos los residuos y se quitan las
capas que envuelven alos granos para obte-
ner un café limpio o verde.

Se clasifica el producto.

MOLIENDA
Elgrano de café sereduce
; apolvo enunmolino.
Tostadoligero  Tostadomedio  Tostado oscuro
\ Contonosafru-  Elsaboryaro- Posee ungusto
, tados,mantiene masonmasin-  amargoconun
susabororiginal tensos,dejando  toque ahumado
conunligeroto- unligeroregus-  ylaacidezestd
que de acidez. toagridulce. practicamente ENVASADO
ausente. Se protege al café del oxi-
geno, laluzy las condiciones
. : : CfiFE ambientales conun envase
Un depdsito de agua que esta conecta- Una vez que el agua caliente ha pasado a e alvacio.
doauntuboy lleva el liquido haciauna través del café dentro del filtro, cae enla
caldera que cuenta con unaresistencia jarrade la cafetera que puede ser de vi- Fuentes: ;
. . 5 . « Etapas del proceso de produccién del café, 5
eléctrica que calientael agua. drio o de metal. en https://cafearabo.com/etapas-proceso-produccion-cafe/ /

!https://www.cafeteraelectrica.com/como-funciona-cafetera-de-goteo/

+Lamolienda del café, en https://www.infocafe.es/cafe/molienda.php
«Envasado y empaquetado, en http://cafesbalanzo.com/quienes-somos/
elaboracion-de-cafe/envasado-y-empaquetado/

Fotografias: Angel Lopez Campos, (planta de café)y Daniel Ramirez
(esqueje de café)/Pixabay, mr-mockup, (bolsade café) /pexels.
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CARACTERISTICAS DE UNA BEBIDA DE CAFE’

CUERPO

Consiste en la pesadez y espesor del café en el
paladar al beberlo; se expresa como: completo,
fuerte, bueno, regular, medio y bajo o ligero.

Un café con cuerpo completo se siente mas
sustancial y aceitoso, mientras que uno ligero
puede ser mas delicado.

ACIDEZ

><J) Serefiere aunaagradable vivacidad enel
primer contacto del café con el paladar, y la
parte delantera de la boca. Es una sensacion >
adormecida en la punta de la lengua o sequedad
bajo los bordes de la lengua o la parte trasera
del paladar. La acidez cambia segun la variedad
de café, su origen o altitud. Los términos que
describen una buena o excelente acidez son: 0620
"acidez baja’, "acidez media"y “acidez alta o viva" Roo

SABOR

Es uno de los aspectos mas subjetivos. Puede
decirse que es la sensacion combinada de
acidez, aromay cuerpo. Las clasificaciones son:
completo, pronunciado, medio, débil, ordinario
e impuro, y pueden ir acompafiadas de una

descripcion de lo que se percibe, tal como: @
caramelo, nuez, chocolate amargo, miel frutal o

incluso floral.

AROMA

Es la fragancia que libera el grano. Permite
conocer el grado de frescuray personalidad.
Los cafés tostados ligeros tienen aromas
intensos, mientras que los tostados
medianos son mas “nueces”. Los tostados
oscuros pueden ser “ahumados”y
“especiados”.

RESABIO

Describe el sabor que permanece
en laboca después de pasar
el café. Puede ser “dulce’,
“amargo” o tener matices
especificos, como

tabaco, nuez, chocolate
amargo, nuez tostaday
caramelo; siendo estos

dos ultimos los que
denotan un café mejor
logrado.

~ e~ ~ e~

)

'~
\J

|'

2Para mayor informacion te invitamos a consultar el sitio https://sca.coffee/

BALANCE

Serefiere al grado de equilibrio que existe
entre todos los parametros aqui expuestos, por
ejemplo, un café excesivamente acido con poco
cuerpoy aroma no tiene un buen balance.

Otras caracteristicas que también ayudan a disfrutar del
café, en su total dimension, pero que no fueron evaluadas
en este estudio, son:

AMARGURA

Algunos cafés pueden tener un toque de
amargura que puede ser deseable en ciertas
preparaciones, como el expreso.

FRAGANCIA

Describe el olor del café molido antes de ser
preparado.

TEXTURA

Serefiere a como se siente el café enlaboca.

Puede ser“suave” “cremoso” o incluso “sedoso”

REGION

La ubicacién geografica donde se cultivan los
granos de café también influye en su sabory
pueden tener perfiles de sabor Unicos.

-

Fotografia: Freepik

ALGUNOS METODOS DE EXTRACCION DE CAFE

Ademas de
que es posible
preparar café con
una cafetera de
goteo, existen
otros métodos;
te mencionamos -
algunos: * Dripper *Prensafrancesa = *Chemex *Silvertone * Aeropress
* Sifénjaponés * Turco *Stagg . Kallta * Cafeteraitaliana < Sifonuollade
vacio
y
CONTENIDO DE CAFEINA EN°:
| |
J 120me
] taza de Café de =010 L Y X P R T YT LRRR YT
2 = 1eo g
30 ml de café eX -------------------------------------------------------------- 64
preso ‘ mg
i =/
b3
1 taza de Café instanta'neo ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
— P (U mg
dl
] lata de 250 ml de beblda energlzante TR T T T T T S Sy 5 80 mg
(o = )
] lata de 355 ml de refresco con Cafe(na oooooooooooooooooooooooooooooooooooo 33 mg
o i~ 3
I tazade cafe hechoencafeteraporgoteo e 204 mg
e -2 9
= 2
| taza de café hechaenPrensafrancesa = = SCSEED-c-ccoeeceeeneennees - 267 mg
- —_—
1taza de café hecha en cafetera Chemex 4‘/ ------------------ 207 mg
— O

3Estos valores no deben tomarse como absolutos, pues el nivel de cafeina en un café depende de varios factores, como el tipo de grano, el nivel de tueste, qué tan fresco es el café

empleado, entre otros.
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¢ QUE SUCEDE SI CONSUMES
MUCHA CAFEINA?

El café contiene cafeina?, consumir demasiada cafeina en un dia podria provocarte:
® 3

* Ansiedad | £}
J

(€

*Dolor de cabeza

* [nsomnio * Falta de concentracion

¢ Frecuencia cardiaca
acelerada

@ * Sensacion de tristeza

¢ |rritabilidad

*Nauseas

* Nerviosismo %
acidoenelestémago

* Pérdida de agua, sal y calcio por
medio de la orina, ya que actla
como diurético

EVITA TOMAR CAFE SL...

* Aumentoenla
presion arterial

;CUANTA CAFEINA
CONSUMIR?

Para adultos sanos se recomiendan

2.Tienes: 3. También si:

*Eres unnifioo
adolescente

1. Padeces:

* Problemas del
suefio, incluyen-
do insomnio

* Ritmo cardiaco
rapidoo
irregular :

e Estas
embarazada o
amamantando

40

mg por dia>.

* Migrafias u * Presion arterial
otros dolores de alta
cabeza cronicos

* Ansiedad

* Reflujo gastroe-
sofagico o
tlcera

“Sustancia amarga que se encuentra naturalmente en més de 60 plantas y que acttia como estimulante del sistema nervioso central.

5Considera que esta cantidad no es fijay que la tolerancia a la cafeina dependera de cada persona, por lo que la moderacion es la clave para evitar posibles efectos adversos.

Fuentes:

« Revista del Consumidor, Bajo la Lupa, Ojo con el café. Enero 2021, nim. 527, pp. 4-5.

« Cafeina, en https://medlineplus.gov/spanish/caffeine.html

« Al grano: (cuanta cafeina es demasiada?”, en
https://www.fda.gov/consumers/articulos-en-espanol/al-grano-cuanta-cafeina-es-demasiada

« Cuadernos de Nutricion vol. 13, no. 3,1990

- Cafeina en la dieta, en https://medlineplus.gov/spanish/ency/article/002445.htm

« Ocho métodos de extraccion de café para principiantes, en
https://www.animalgourmet.com/2018/03/16/metodos-de-extraccion-de-cafe-para-principiantes/

« Contenido de cafeina del café, el té, las gaseosas y mas, en
https://Awww.mayoclinic.org/es/healthy-lifestyle/nutrition-and-healthy-eating/in-depth/caffeine/art-20049372

« ¢Cuanta cafeina tiene tu café segtin el método de preparacion?, en
https://www.altonivel.com.mx/estilo-de-vida/cuanta-cafeina-tiene-tu-cafe-segun-el-metodo-de-preparacion/

= *Malestar estomacal o acidez,
pues hace que se libere mas

MITOS Y REALIDADES DEL CAFE®

DAfl!-\ LA MUCOSA DEL
ESTOMAGO

Sibien el café no esun factor deriesgo
para desarrollar gastritis, reflujo
gastroesofagico o Ulceras pépticas,
una vez que se ha diagnosticado
cualquier enfermedad del tracto
digestivo en un paciente es
necesario evaluar su tolerancia

al cafe.

Tomar café después de comer facilita la digestion porque la
cafelna estimula la secrecidn gastrica.

ES ADICTIVO

La cafeina puede crear una tole-
rancia con el tiempo. Esto significa
que para obtener el mismo efecto
estimulante, una persona podria
necesitar consumir mas café. Co-
mo con cualquier sustancia, lo me-
jor es consumirlo con moderacion
y estar consciente de como afecta
al cuerpoy alamente.

Fotografia: jcomp/Freepik

PRODUCE INSOMNIO

La cafelna contenida en el café es un estimulante que sibien
puede afectar el suefio, la sensibilidad de persona a personay
su efecto disminuye a medida que se metaboliza.

Beberlo durante el dia y de forma moderada no produce
insomnio, sin embargo hacerlo antes de ir ala cama si podria
tener efectos en la calidad del suefio.

SUSTENTABILIDAD

* Cuando tu cafetera ya no funcione
puedes reutilizar partes de ella de
forma creativa, como una maceta
improvisada, para almacenar
granos o comida para mascotas.

aparatos viejos sin costo. Pregunta

a las autoridades en tu localidad
sobre los programas que tengan para
reciclar este tipo de productos.

* Otra opcion es visitar la pagina
https://reciclaelectronicos.com/
empresa100% mexicana que
se dedica areciclar productos
electrdnicos y obsoletos.

* La Ciudad de México cuenta con —
ferias pararecolectar los equipos
eléctricos y electronicos, ya sea

* Puedes aprovechar el café utilizado
en la preparacion de tu bebida como

abono natural para las plantas,
eliminar malos olores, exfoliante
natural para la piel, entre otros.

*Lleva las partes eléctricas a
un centro de reciclaje, algunos
distribuidores recuperan los

6Para mayor referencia, puedes consultar los siguientes sitios:
https://www.revistacromos.com.co/estilo-de-vida/diez-mitos-y-verdades-del-cafe/
https://www.webconsultas.com/dieta-y-nutricion/dieta-equilibrada/falsos-mitos-sobre-el-cafe-5760

del gobierno local o de algunas
instituciones educativas, como el
Reciclatron, una jornada de

acopio de residuos eléctricos y
electroénicos organizada por la
Universidad Nacional Autonoma de
México (UNAM).

Fotografia: stokking/Freepik

Fotografia: rawpixel /Freepik

ai
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ONOCE EL ESTUDIO

de

modelos

INFORMACION
AL CONSUMIDOR

Se verifico que presenten sobre
partes visibles que no sean
facilmente borrables y en su

empagque, la siguiente informacion:

*Tipo de producto
*Marca

*Modelo

* Caracteristicas de
alimentacion eléctrica

También, deben ofrecer garantia
en espafiol e indicar sus alcances y
restricciones, asi como instructivo
o manual de uso en espafiol que
informe el modo apropiado de
operacion, ademas de los cuidados
y precauciones necesarias.

con capacidad
de hasta 6 tazas

con capacidad
de 8al0tazas

con capacidad
de 12a5 tazas

DESEMPENO EN LA PREPARACION DE CAFE PRUEBA DE CALENTAMIENTO

(SEGURIDAD)

Se determind el incremento maximo de temperatu-
ra que sufren las partes accesibles de las cafeteras
cuando operan bajo condiciones criticas para saber si
bajo el uso esperado pudiera existir un riesgo de que-
madura o incendio.

ATRIBUTOS

Para lograr un buen café se deben considerar algunos aspectos, como: Como informacion adicional mencionamos las caracte-

risticas principales de las cafeteras de goteo analiza-

* Temperatura de elaboracion del café das en el estudio.

Se midio la temperatura del agua al filtrarse entre el grano de café
molido, la cual no debe ser menor a 88°C o mayor a 96°C para que el
resultado sea el mejor.’

* Consumo de energia para elaborar una taza de café
Se midio la cantidad de energia eléctrica que consume la cafetera para
elaborar una taza de café equivalente a 150 mly mantenerla caliente por
30 minutos. En el caso de que la cafetera cuente con jarra térmica solo se
toma en cuenta el tiempo de preparacion del cafe.

CATACION DEL CAFE

* Mantenimiento de la temperatura del café
Se midio su temperatura durante los primeros 30 minutos después de ha-
ber preparado unajarra. Lo ideal es que esta se conserve constante entre
68°Cy 72°C, pero no mas alta o mas baja ya que el café elaborado tiende a
perder calidad.

Serealizo la cata del café preparado por cada una de
las cafeteras analizadas con el objetivo de establecer
las caracteristicas logradas (aroma, sabor, cuerpo,
entre otros).8

* Derramamiento de café
Se verificé sihubo derrame del grano de café o perforacién del filtro (si es-
te era de papel) durante su elaboracion, colocando la maxima cantidad de
café molido en el depdsito siguiendo las instrucciones del fabricante.

’ Eltiempo de preparacion también afecta el resultado final, este Gltimo parametro se evaltia indirectamente en la prueba de catacion.
8Con el apoyo del juez sensorial Héctor Garcia Montes y el barista Julio Aguilar de la Asociacion Mexicana de Cafés y Cafeterias de Especialidad A.C. (AMCEE)
y utilizando un solo tipo de grano de café nacional de altura con tueste oscuro y molido.

-
|
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A Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,
Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
<05 preS” enero del 2024.

CAFETERAS CON CAPACIDAD DE HASTA 6 TAZAS
Q 4369

@ 752
PROCTOR SILEX

BLACK+DECKER

CMO755S-MX

-
=}
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China 3

Informacion

Capacidad

Potencia
declarada

650 W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

G J
Simbologia: @) bxcelente () MuyBueno @) Bueno (S suficiente () Deficiente

Precios: $ Precio Promedio

$  Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de Proteccion al Consumidor

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalu6 el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.

**Segln la Asociacion de Cafés Especiales

- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

(SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°C y 80°C.

48138PS
China Sl

Informacion

Capacidad

Potencia
declarada

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

700W
SEGURIDAD SEGURIDAD
- Consumo de energia . - Consumo de energia ;
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** p'::;::az:u/»J :f;';g‘l’a‘:ﬁa de café AR A elaboracién del café del café** p':é’.’,}?:i.ﬁ.f :f:}g‘l’a‘:fa de café Bl
Muy bajo Bajo
G Baja 233Wh si & cumoe S Buena 289\ih No & compe
5 minutos 38 segundos 4 minutos 5 segundos
N J N J
c D c D
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
0.78L 1.27kg 0.61m Vidrio 0.59L 0.78kg 0.61m Vidrio
g g - Programacion ; : i Programacion
vaelesddeeclgftgnsmad para preparacion Pantalla digital Accesorios vaelesdclecl:ftgnmdad para preparacion Pantalla digital Accesorios + No cuenta confiltro.
automatica de café automatica de café
«Cuchara para servir
, No cuenta con
No No No *Filtro No No No .
«Termo personal ACCESOrI0s. )L
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OSTER

China ElE

Informacion

Q $384

Capacidad

BSVTDC05-013

Potencia
declarada

600W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

Fragancia / Sabor

SEGURIDAD

S5
Os:

CUISINART
DCC-5570
China Sl

n Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
"\w México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,

Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de

<05 preS” enero del 2024.

0 $1,198

Capacidad

Potencia
declarada

600W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

SEGURIDAD
i Consumo de energia . - Consumo de energia ]
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
-2 < < por taza / Tiempo de " Calentamiento - < : por taza / Tiempo de : Calentamiento
elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café
Bajo Bajo
@ Buena 278\Wh s & cumoe e Buena 273Wh No & cumoe
7 minutos 37 segundos 6 minutos 58 segundos
N J N J
s D c D
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
0.76L 0.73kg 0.65m Vidrio 08L 1.38kg 0.76m Térmica . ’ il
« Tanque de agua y portafiltros
. R Programacion . R Programacion removible.
Nwelesdctlaecl;lftgnmdad para preparacion Pantalla digital Accesorios vaelesdciecl:'tée nsidad | para preparacion Pantalla digital Accesorios * Ofrece jarra térmica que permite
automatica de café automatica de café ahorrar energia para mantener
caliente el café.
+Cuchara para servir +Cuchara para servir
No No No «Filtro No No No +Filtro
N J N J J

N
=
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*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.

**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.

- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente ODeficiente

Precios: $ PrecioPromedio ($  Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de
Proteccion al Consumidor.
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TAURUS

China SN

Informacion

COFFEEMAX 6

Capacidad

Potencia
declarada

650 W

Catacion y parametros mejor calificados

individualmente*

Fragancia

SEGURIDAD
- Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** pl:g;:?::i({)r.lr :f::gtj)a(:?a de café Calentamiento
Moderado
S Baja 302Wh No QCumpIe
6 minutos 29 segundos
N J
c D
ATRIBUTOS
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
08L 0.32kg 0.77m Vidrio
i i i Programacion
vaelesddee(:illlftgnsmad para preparacion Pantalla digital Accesorios
automatica de café
«Cuchara para servir
No No No «Filtro
N J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las

caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.

**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

A Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
W México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,
Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
<05 preS” enero del 2024.

0 4349
TAURUS

COFFEMAX6 RIBBON
China Il

S5
o5 g

Capacidad

Potencia
declarada

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

650W
Fragancia
SEGURIDAD
- Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
o o 2 por taza / Tiempo de Calentamiento
elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café
Moderado
S Baja 304Wh No Qmmme
6 minutos 14 segundos
N J
c D
ATRIBUTOS
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
0.75L 0.32kg 0.77m Vidrio
; : i Programacion
vaelesdclecl:ftg nsidad para preparacion Pantalla digital Accesorios
automatica de café
«Cuchara para servir

No No No «Filtro

N J

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente ODeficiente

Precios: $ Precio Promedio

$ | Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de

Proteccion al Consumidor.

N
w
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China G

Informacion

OSTER

BVSTDC4411-013

CAFETERAS DE GOTEQ

CAFETERAS CON CAPACIDAD DE 8A10TAZAS

G $2.899

Capacidad

Potencia
declarada

1300w

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

Fragancia / Sabor / Cuerpo

SEGURIDAD
- Consumo de energia ;
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
o o 2 por taza / Tiempo de Calentamiento
elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café
Muy bajo
G Buena 251Wh No QCumpIe
6 minutos 33 segundos
N J
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra « El depdsito de café y filtro se
encuentran a un costado.
1481 4.26kg 0.76m Térmica + Cuenta con ahorro de energia y
temporizador de frescura.
) o Programacion - Ofrece jarra térmica que permite
vaelesdclecl:;téensmad para preparacion Pantalla digital Accesorios ah(_)rrar energla para mantener
automatica de café caliente el café.
* Puedes elaborar café tan solo
-Cuch . vertiendo agua caliente al
N 5 5 ue a.r?_ﬁara serir portafiltro, este y la jarra se
0 ! ! “Port f‘ItI r% pueden separar de la cafeteray
L orta itro de agua JERN funcionar en conjunto.

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,

Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
enero del 2024.

G 11839

Capacidad

KRUPS
KM205D50
China Sl

Informacion

10tazas

Potencia
declarada

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

900 W
Resahio / Sabor / Balance

SEGURIDAD

Consumo de energia
por taza / Tiempo de
preparacion de la jarra

Temperatura de Mantenimiento

Derramamiento
elaboracion del café del café**

de café

Calentamiento

Muy bajo
@ Buena 24Wh No 0 Cumple

11 minutos 26 segundos

N J
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
1450 2.06 kg 0.80m Vidrio
. . . Programacion . i
vaelesddeeclgftéensmad para preparacion Pantalla digital Accesorios fCrgsan?acon temporizador de
automatica de café ’
Si S N +Cuchara para servir
3niveles *Filtro
N J J

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente °Deficiente

Precios: $ PrecioPromedio ($  Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de
Proteccion al Consumidor.

N
1

Febrero 2024 Revista del CONSUMIDOR



Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,

Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
enero del 2024.

2
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SMEG
DCFO2PBUS
China Sl

Informacion

Capacidad

Potencia
declarada

1050 W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*®

o

Fragancia / Sabor / Cuerpo / Resabio

SEGURIDAD SEGURIDAD
- Consumo de energia . - Consumo de energia ;
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** p';g;;?glg :f:}g‘l’a‘:ﬁa de café Calentamiento elaboracion del café del café** p':g;mig: :f;‘}g‘l’a‘:‘:a de café e
Muy bajo Bajo
S Buena 228Wh No QCumme @ Buena 26Wh Si QCumple
11 minutos 51 segundos 6 minutos 50 segundos

N J N J

c D

Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
L37L 352 kg 0.96m Vidrio 1421 3.06 kg 0.83m Vidrio « Cuenta con contenedory
P = e dispensador de café.
; ] : rogramacion . " . . . . .
Niveles deintensidad | 22 breparacion Pantalla digital Accesorios Cuenta con funcién para elaborar Niveles deintensidad | 2 bonaracion Pantalla digital Accesorios Elcafé se coloca
de café automatica de café 4tazas. de café automatica de café semiautomaticamente de
acuerdo a la cantidad de tazas
. d lizar.
Si 5 Si «Cuchara para servir Si 5 Si “Filtro programacas areazal
2 niveles +Filtro 3niveles

N J U J N J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

L

KRUPS
KM761DMX
China Sl

Informacion

Capacidad

10 tazas

Potencia
declarada

1000W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

Fragancia / Cuerpo

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Buen0 S Suficiente °Deficiente

Precios: $ Precio Promedio

Proteccion al Consumidor.

$ | Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de

N
A\
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CAFETERAS CON CAPACIDAD DE 12 TAZAS
EN ADELANTE

Q 4699

PROCTOR SILEX

G 1999

o
=

Febrero 2024 Revista del CONSUMIDOR @@

48351PS
China Sl

Informacion

Capacidad

Potencia
declarada

900w

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

SEGURIDAD

T-FAL
CM772D50
China Sl

Informacion

Capacidad

14 tazas

Potencia
declarada

1000W

Catacion y parametros mejor calificados

individualmente*

Fragancia / Sabor / Cuerpo / Balance

SEGURIDAD
i Consumo de energia . - Consumo de energia ;
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** p':g;;?a‘;{,: :f;‘;g‘l’;:‘r’a de café LA elaboracion del café del café** p':g;:::;c/»: :f:;g‘l’a‘:ﬁa de café e
Muy bajo Bajo
@ Buena 238\ No & cumoe @ Buena 258\ si & cumoe
6 minutos 50 segundos 11 minutos 35 segundos
N J N J
“ D c D
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
1.38L 148kg 0.59m Vidrio 185L 2.09kg 0.76m Vidrio
- - : Programacion g g : Programacion
vaelesdc(laeclgftgnmdad para preparacion Pantalla digital Accesorios « No cuenta con filtro. Nwelesddeecl:ftgnsldad para preparacion Pantalla digital Accesorios
automatica de café automatica de café
Si No cuenta con Si , . «Cuchara para servir
3niveles No No accesorios 3 niveles Si Si «Filtro
N J U N J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente ODeficiente

Precios: $ Precio Promedio

Proteccion al Consumidor.

$ | Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de

Febrero 2024 Revista del CONSUMIDOR
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43685PS
China Sl

Informacion

G 499

PROCTOR SILEX

Capacidad

12 tazas

Potencia
declarada

900w

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

Fragancia

SEGURIDAD
i Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** p'::;;?az:ig :f:;g‘j)a‘#a de café Calentamiento
Muy bajo
G Buena 236Wh No Q Cumple
8 minutos 50 segundos
N J
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
L7AL 1.55kg 0.60m Vidrio
PR « Elindicador de llenado de agua se
Niveles de intensidad L2 . . encuentra por dentro del deposito.
; para preparacion Pantalla digital Accesorios .
de café automatica de café Llenaco de agua por el frente.
+ No cuenta con filtro.
. . No cuenta con
No Si S accesorios
N J U J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

46310
China Sl

Informacion

A Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
W México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,
Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
<05 preS” enero del 2024.

@ 4761

S5
o5 g

HAMILTON BEACH

Capacidad

12 tazas

Potencia
declarada

950 W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente®

SEGURIDAD
c Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento .
elaboracion del café del café** p'::;:?az:igg :f:;g‘i);:?a de café Calertamiento
Muy bajo
@ Buena 24 Wh No Q Cumple
13 minutos 14 segundos
N J
e D
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
185L 214kg 061m Vidrio ]
» No cuenta con filtro.
; ; : Programacion « Funcion de autopausa.
Niveles d(lecl:ftgnsmad para preparacion Pantalla digital Accesorios * Notificacion de limpieza.
automatica de café » Cuenta con funcion para elaborar
4tazas.
Si 5 5 No cuenta con
2 niveles accesorios
N J J

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente ODeficiente

Precios: $ Precio Promedio

Proteccion al Consumidor.

$ | Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de

w
-1
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CM47250SS
China Sl

Informacion

KALORIK

@ 41,06

Capacidad

Potencia
declarada

900w

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

SEGURIDAD
- Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento : Derramamiento n
elaboracion del café del café** p"rgl’);?;gig :f;‘}g‘i’a‘:‘:a de café BT
Muy bajo
@ Buena 25Wh No aCumple
7 minutos 47 segundos
N J
c D
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
1451 1.98kg 0.79m Vidrio
i i i Programacion
Niveles che;:ftgnmdad para preparacion Pantalla digital Accesorios *Funcion de autopausa.
automatica de café
, . «Cuchara para servir
No Si Si «Filtro
N =

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

WLE=0

€ %, Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de

& 2 Méxicoy ZonaMetropolitana, Aguascalientes, Cancun,

“;:,, s Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
<05 preS” enero del 2024.

TAURUS
VELVET COFFEE
México l=ll

Capacidad

Potencia Catacion y parametros mejor calificados
declarada individualmente*

1 [-]I h.-' 1}

700W
Cuerpo

SEGURIDAD

Consumo de energia
por taza / Tiempo de
preparacion de la jarra

Temperatura de Mantenimiento

Derramamiento
elaboracion del café del café**

de café

Calentamiento

Muy bajo
0 Buena 248 Wh No Q Cumple

10 minutos 54 segundos

N J
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
1221 1.24kg 0.69m Vidrio
g g : Programacion
Niveles ddeeclgftgnsmad para preparacion Pantalla digital Accesorios « Sistema de fécil llenado de agua.
automatica de café
«Cuchara para servir
No No No «Filtro
N J J

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente ODeficiente

Precios: $ PrecioPromedio ($  Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de
Proteccion al Consumidor.

o™
w
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China SN

Informacion

@ 919

BLACK+DECKER

CM1231S-LA

Capacidad

12 tazas

Potencia
declarada

1000W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

Fragancia

SEGURIDAD
- Consumo de energia ;
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
o : 2 por taza / Tiempo de Calentamiento
elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café
Muy bajo
0 Buena 246Wh si & cumoe
13 minutos 48 segundos
N J
e D
ATRIBUTOS
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
185L 3.74kg 0.61m Vidrio
. . . Programacion
vaelesddeegftgnsmad para preparacion Pantalla digital Accesorios
automatica de café
Si § 5i No cuenta con
2 niveles accesorios
N J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

49500
China Sl

Informacion

%, ¢
S
<0g pReC

Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,

Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
enero del 2024.

@ 42124

HAMILTON BEACH

Capacidad

12 tazas

Potencia
declarada

1350w

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

SEGURIDAD
. Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento g Derramamiento o
o a z por taza / Tiempo de Calentamiento
elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café
Bajo
G Buena 28Wh No 0 Cumple
10 minutos 32 segundos
N J
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
L76L 3.71kg 0.6Im Vidrio
i i ; Programacion ;
Niveles de intensidad A - . +No cuenta con filtro.
de café aﬁ:;?ngrt‘iag:aaec::oa'}é Pantalla digital Accesorios +Deposito de agua desmontable.
Si . . .
. Si Si +Cuchara para servir
4niveles
N J J

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente ODeficiente

Precios: $ Precio Promedio

Proteccion al Consumidor.

$ | Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de

]
Gl
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A Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
W México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,
Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
<05 preS” enero del 2024.

G 4308

ATVIO HOME
CM1091
China Sl

S5
o5 g

@ $1005

POWER XL
CMO122-1BPLA
China Sl

Informacion Capacidad Informacion

Capacidad

12 tazas 12 tazas

Potencia
declarada

Catacion y parametros mejor calificados

Potencia
individualmente*

declarada

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

1000W 900W

Fragancia / Acidez / Sabor / Cuerpo / Balance

SEGURIDAD SEGURIDAD
. Consumo de energia . - Consumo de energia ;
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q Temperatura de Mantenimiento g Derramamiento o
-2 < < por taza / Tiempo de Calentamiento -2 . : por taza / Tiempo de Calentamiento
elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café elaboracion del café del café** preparacion de la jarra de café
Bajo Muy bajo
0 Baja 256 \ih Si QCumple @ Buena 244Wh si Qmmme
13 minutos 4 segundos 10 minutos
N J N J
s D « D
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
L76L 19kg 0.61lm Vidrio . 1L78L 1.23kg 0.65m Vidrio
+Declara tener la funcién de
. . . Programacion preparar café helado (percolado . : i Programacion
vaelesdde |nft9n3|dad para preparacion Pantalla digital Accesorios con agua fria agregandole hielo a vaelesdtlecl:ftgnmdad para preparacion Pantalla digital Accesorios
¢ calt automatica de café lajarra). automética de café
«Funcion para colar.
Si , ] «Cuchara para servir No cuenta con
2 niveles Y S +Filtro No No No accesorios

N J o\ J N J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las SImbOIOgIa: G Excelente @ Muy Bueno 0 Bueno S Suficiente o Deficiente

caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.

**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C. Precios: $  Precio Promedio (8 Precio proparcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica. - Proteccion al Consumidor

w
B\
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China S

Informacion

G $1399

CHEFMAN

RJ14-12-SQ-MX

Capacidad

12 tazas

Potencia
declarada

950 W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

SEGURIDAD
s Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento : Derramamiento o
elaboracion del café del café** ppr:;:iiazgio{rllr :f:}g (j)a(:tr!a de café Calentamiento
Muy bajo
G Buena 24.2Wh No QCumple
13 minutos 24 segundos
N J
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
1461 1.84kg 0.76m Vidrio
n n . Programacion . p
vaelesdctleecl:ftgnmdad para preparacion Pantalla digital Accesorios ng\zta con funcion de pausa para
automatica de café ‘
Si 5 si «Cuchara para servir
3 niveles +Filtro
N W= J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

46895
China

Informacion

S5
o5 g

n Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de
W México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,
Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
<05 preS” enero del 2024.

9 $1,019

HAMILTON BEACH

Capacidad

12 tazas

Potencia
declarada

1025W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*®

SEGURIDAD
A Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** p':‘e’;:ia’calgn' :f;‘;g‘l’a‘:ﬁa de café LT
Muy bajo
0 Buena 245Wh No Q Cumple
12 minutos 38 segundos
N J
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
L78L 2.38kg 0.59m Vidrio
: : ; Programacion
Niveles d(lecl:ftznsmad para preparacion Pantalla digital Accesorios +No cuenta con filtro.
automatica de café
] . No cuenta con
No Si Si accesorios
N J o\ y

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente ODeficiente

Precios: $ Precio Promedio

Proteccion al Consumidor.

$ | Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de

W
=
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T-FAL
CM1408MX
China Sl

Informacion

Q 731

Capacidad

12 tazas

Potencia
declarada

900W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

Fragancia

SEGURIDAD
- Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** p':glr,:f:;{"f :f:}g‘l’a‘:‘:a de café =
Moderado
S Buena 325Wh Si QCumpIe
9 minutos 34 segundos
N J
c D
ATRIBUTOS
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
L79L 15kg 0.74m Vidrio
i i i Programacion
vaelesddeegftgnsmad para preparacion Pantalla digital Accesorios
automatica de café
+Cuchara para servir
No No No *Filtro
N J

*Cuando no se resalta una o varias caracteristicas de la catacion, significa que, para el juez sensorial que evalud el café elaborado, ninguna de las
caracteristicas resaltd mas que las otras; es decir, es un café sin complejidad.
**Segln la Asociacion de Cafés Especiales ) (SCA), la temperatura recomendada para la catacion de café debe estar entre 70°Cy 80°C.
- Todas las cafeteras presentan sistema antigoteo, excepto donde se indica.

CKM-215IN
China Il

Informacion

KOBLENZ

N ESo, Precios Promedio de Cafeteras de Goteo en la Ciudad de

i

& ) México y Zona Metropolitana, Aguascalientes, Cancun,

:i S Hermosillo, Ledn, Oaxacay Puebla, levantados del 2al 16 de
<05 preS” enero del 2024.

Capacidad

Potencia
declarada

1000W

Catacion y parametros mejor calificados
individualmente*

SEGURIDAD
- Consumo de energia .
Temperatura de Mantenimiento 2 Derramamiento q
elaboracion del café del café** pl:g;;?a’gio{lf 'cf:}g‘j’a‘:‘:a de café R
Muy bajo
e Baja 214Wh No Qmmme
9 minutos 12 segundos
N J
c D
ATRIBUTOS
Capacidad medida Peso Longitud de cable Tipo de jarra
1871 2.12kg 0.77m Vidrio
; i i Programacion
vaelesdclecl:ftg nsidad para preparacion Pantalla digital Accesorios
automatica de café
. . «Cuchara para servir
No Si Si «Filtro
N J

Simbologia: °Exce|ente @MuyBueno °Bueno S Suficiente °Deficiente

Precios: $ Precio Promedio

Proteccion al Consumidor.

$ | Precio proporcionado por el proveedor al Laboratorio Nacional de

=
o}
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LO QUE ENCONTRAMOS

TIENEN UNA JARRA TERMICA

Esto les da la ventaja de no requerir energia eléctrica para mantener caliente el café
por mas tiempo.

CUISINART 4—

DCC-5570
i;

BVSTDC4411-013

INCLUYE UN TERMO

Elsiguiente modelo contiene un termo personal que puedes colocar para que caiga el café
directamente eneél.

BLACK+DECKER

CM0755S-MX

SU DESEMPENO EN CATACION
DEL CAFE NO FUE EL MEJOR

Calificd Suficiente en esta prueba.

KOBLENZ

CKM-215IN

Para conocer las caracteristicas de una buena
bebida de café lee nuestra seccion especifica sobre
este tema al inicio de este estudio.

DERRAMAN CAFE

Aunque no es grave, al agregar la maxima cantidad de café en el filtro este se derrama.

KRUPS

KM761DMX

ATVIO HOME BLACK+DECKER

CM1091 CM0755S-MX

OSTER

BSVTDC05-013

POWER XL T-FAL T-FAL

CM0122-1BPLA CM772D50 CM1408MX

Febrero 2024 Revista del CONSUMIDOR o
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LOMAS CARO NO SIEMPRE ESLOMEJOR

Ambas son de lamisma capacndad y la diferencia de precios es evidente.

1&“18 /SR SULJ

MIAP.’iﬁ

§1,830 $4,172

UN CONSUMIDOR SABIO
CONSUME RAZONADAMENTE.

OPTIMIZATU CAFETERA Y SACA
LOMEJOR DE TU CAFE’

Algunos factores que impactan de manera sustancial en el sabor y la calidad del café que puede
preparar este electrodomestico pueden ser:

* Eltipo de filtro * Es conveniente prepararlo

cuando vaya a ser servido.
* L atemperatura
* El café americano puede ser
almacenado hasta por 45
minutos ounahoraen lajarrade
la cafetera, después:

*Lapresion del agua que pasaa
través del grano molido

* El tiempo que es bafiado en agua

caliente - Pierde su sabor, se vuelve

n u

café “quemado” 0 “cocido”
* Para preparar tu café

utiliza siempre agua limpia,
preferentemente hervida, de
filtro o de garrafon.

- Perdera su caracteristico
aroma.

-De seringerido, puede
provocar malestar
estomacal.

*Llenalajarra hastadonde lo
indique y si cuenta conuna
medida para el café aprovéechala.

9Revista del Consumidor, Radiografia de consumo, Bebida de sibaritas, niimero 424, junio 2012, pp. 66-70.

Fotografia: Freepik
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ECOMENDACIONES

De compra

Adquiérela en establecimientos

formales
Como tiendas departamentales o de autoservicio para que
puedas hacer valer lagarantia, no olvides pedir que te la sellen.

De uso

Antes de utilizarla por primera vez, haz

una jarra solo con agua
Para que se limpien los conductos internos de la cafetera,
en caso de tener impurezas propias de la fabricacion.

Limpiala correctamente
Su limpieza depende de la frecuencia de uso. El cuidado diario y a
mediano plazo puedes realizarlo de la siguiente manera:

335%
23

Verifica que incluya todos sus

componentes
Ya sea el filtro, la cuchara (si declara incluida), entre
otros. Revisa que lajarra no esté estrellada, si es de vi-

s
N
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drio, o golpeada, si es térmica.

Toma en cuenta sus caracteristicas
Pues entre mas tenga, su precio sera mayor.

Conserva el comprobante de compra
Site es posible fotocdpialo junto con la garantia, ya
que el papel de los comprobantes tiende a borrarse.

Em——— ey

Coldcala sobre una superficie estable
De manera que, al sacar lajarra, no haya posibilidad de que
se voltee y provoque algiin accidente.

No lo dejes al alcance de los nifios

Evita accidentes y mantenla fuera del alcance de
ellos; asimismo, procura que no la utilicen
menores de edad.

Considera el café que utilices
Ya que es una de as principales caracteristicas de tu
bebida.

Sipuedes moler el café en casa, comprar café en
grano te dara un sabor fresco y a tu gusto. Elmolido
delgrano debe ser mediano y con una textura pare-
cida alaarenade playa.

Toma en cuenta que el café molido es mas suscepti-
ble a la oxidacién que los granos enteros, ya que hay
mas superficie y particulas mas pequefias expues-
tas al oxigeno. Por lo tanto, puede perder su sabor
y aroma rapidamente sino se almacena adecuada-
mente. Se recomienda consumirlo dentro de los 30
dias posteriores al tostado para obtener el mejor
sabory aroma.

Prefiere los filtros beige

Situ cafeterano cuenta con filtro permanente o se
perford el que utilizas, te recomendamos conseguir
filtros de papel color beige, pues los de color blanco
han sido sometidos a un proceso de blanqueado que
puede llegar a interferir en el sabor de tu bebida.

Desenchufa la cafeteray lim-
pia el exterior con un pafio
himedoy suave.

o a

Para el filtro, en caso de que
sea de plastico, limpialo con
aguay jabon neutro. Déjalo
secar por completo antes de
colocarlo de nuevo.

A\

_
© -
Silajarraes de cristal o tér-
mica, no prepares café si es-
td sucia o contiene café de
muchos dias. Limpiala tras

cada uso conaguay jabdn
neutroy déjala secar.

4

Para limpiar a fondo tu cafe-
tera, lo cual puedes hacer ca-
da3 06 meses, vierte aguay
vinagre blanco a partes igua-
les en el tanque, enciéndela
y deja que haga su proceso.
Una vez que toda el agua se
haya filtrado en la jarra, de-
séchala. Coloca nuevamen-
te agua limpia en el tanque,

y enciende la cafetera. Al
terminar el ciclo desecha el
agua de lajarra.

A
6

Limpiala profundamente
cuando:

* El café tenga un sabor
amargo o rancio

* Sitarda mas tiempo en
preparar el café

* Produce menos café de lo
normal

*Lajarrade la cafeteratiene

manchas o residuos de
café.




