ADEREZO DE

FRAMBUESA GON

CHIPOTLE

INGREDIENTES

. Yadetz de vinagre balsamico
» 12 frambuesas lavadas

‘ ) y desinfectadas
o g’gjg,ezo DE B - sdetzdeaceitedeoliva
.FsRAMBUESA GON - « 15 de tz de aceite de cartamo

» 2 cucharadas de mostaza

- 1diente de ajo

- 1 chile chipotle

. 2 cucharadas de azucar

» Sal y pimienta negra molida

- 30 ml de agua

PREPARACION

1. Licua todos los ingredientes por un
minuto hasta que se incorporen.

2. Envasa en un frasco con tapa

Caducidad: 20 dias en refrigeracion.

Tecnologla

PROF hermética y refrigera.
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