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CHAMOY DE

1 tz de jamaica hidratada J AMAICA

2 1z de arandanos deshidratados
2tz de azucar morena

s de tzde jugo de limon

«2 cdas. de vinagre de manzana

+2 cdas. de chile en polvo

»1 cda. de sal

1 tzde agua

Licua todos los ingredientes

por 3 minutos.

Cocina el chamoy por 15
minutos, a fuego medioy
moviendo constantemente.

Déjalo enfriary viértelo
en un frasco.

&) Tapay refrigera.

Nota: Puedes comerlo con fruta,
pepino, jicama o nieve de mango.

Caduadad { dIaS Si quieres ver esta y otras

en I’efl’l ge raaon recetas suscribete a nuestro
canal de YouTube PROFECO &
https://www.youtube.com/@profecotv

uﬁtﬂs 4%

% ECONOM IA | PROFECO

‘;ﬁ;p SECRETARIA DE ECONOMIA PROCURADURIA FEDERAL

00 © @ gob.mx/profeco




	FINAL CHAMOY DE JAMAICA 
	FINAL CHAMOY DE JAMAICA 2

