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INTRODUCCION

La cebolla es |la tercera hortaliza que mas se
produce en Mexico, su consumo anual per
capita es de 9.7 kilogramos y su participacion

en la produccion nacional de hortalizas es de 9.3
por ciento.

Segun la Secretaria de Agricultura y Desarrollo
Rural, México es el doceavo productor mundial
de cebolla, con mas de un millon 487 mil
toneladas anuales y aporta una de cada 50
toneladas de cebolla que se consumen en el
mundo. Su principal comprador es EUA, con las
variedades blanca, amarilla, granex amarilla, roja
globo y roja, y el estado de mayor produccion es
Chihuahua, con 22.2 por ciento de la produccion
total del pais, asi mismo Chihuahua ocupa a
nivel nacional el segundo lugar en superficie
sembrada de cebollay el primer lugar en
produccion obtenida.

Una problematica para este producto, fue la
notificacion por parte la Administracion de
Alimentos y Medicamentos (FDA por sus siglas
en ingles) el 20 de octubre del 2021, de un brote
multiestatal de infecciones por Salmonella
Oranienburg, relacionadas supuestamente

con cebollas enteras del Estado de Chihuahua,
y no obstante que este Servicio Nacional,

no identifico la cepa asociada al brote en el
Estado de Chihuahua, si se identifico que en

la produccion de cebolla, se deben fortalecer
las medidas y procedimientos para reducir

los riesgos de contaminacion fisica, quimica

y microbiologica, por lo que, previo acuerdo
con el sector productivo, la Secretaria de
Desarrollo Rural del Gobierno del Estado de
Chihuahua y el Servicio Nacional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria, Organo
Desconcentrado de la Secretaria de Agricultura
y Desarrollo Rural, se ha decidido implementar
manera conjunta el “Protocolo de los
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Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion en la Produccion Primaria de
cebolla en el Estado de Chihuahua”.

OBJETIVOS

2.1 Establecer el "Protocolo de los Sistemas
de Reduccion de Riesgos de Contaminacion
en la Produccion Primaria de cebolla en el
Estado de Chihuahua”, con la finalidad de
proporcionar las medidas preventivas y las
higiénico-sanitarias minimas que se realizan
en el sitio de produccion primaria, para
asegurar que se disminuye la posibilidad de
contaminacion fisica, quimica y microbiologica,
en la produccion de cebolla en el Estado de
Chihuahua.

2.2 Integrar a las empresas interesadas, que
cumplan con las condiciones en las unidades
de produccion y empaques de vegetales

en campo para el producto cebolla, a fin de
contar con el cien por ciento de los requisitos
técnicos establecidos en los “Lineamientos
Generales para la operacion, certificacion y
reconocimiento de Sistemas de Reduccion
de Riesgos de Contaminacion (SRRC), buen
uso y manejo de plaguicidas (BUMP) o
Buenas Practicas Agricolas en la actividad
de Cosecha (BPCo) durante la produccion
primaria de vegetales” publicados en la pagina
electronica del Senasica y que son requeridos
para obtener la certificacion en SRRC, asi como
con lo establecido en el presente protocolo.

2.3 Publicar en el Directorio Fitosanitario en
materia de Sistemas de Reduccion de Riesgos
de Contaminacion, un listado de empresas

del Estado de Chihuahua, certificadas y/o
reconocidas como proveedores de cebolla para
destino nacional y de exportacion.
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META

Incorporar al Directorio Fitosanitario al

menos 30 unidades de produccion primaria
y/o empaque de cebolla en campo, que
durante 2022 obtengan la certificacion y/o
reconocimiento en materia de Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion, en
el Estado de Chihuahua, asegurando con esto,
la inocuidad en la cebolla para el consumo
nacional y de exportacion.

LOGROS

Incrementar, mediante la promocion y fomento,
la cantidad de unidades de producciony
empaqgue de cebolla en campo, que cuenten
con certificacion y/o reconocimiento en materia
de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion, en el Estado de Chihuahua.

ALCANCES

Durante el 2022 se pretende que al menos
30 Unidades de produccion y empaque de
cebolla en campo, obtengan la certificacion
y/o el reconocimiento por la implementacion
de los Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion que emite la Secretaria de
Agricultura y Desarrollo Rural, a traves del
Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y
Calidad Agroalimentaria.
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PARTICIPANTES

1.Sector Productor, Empacador y Exportador de
cebolla.

2.Comite Estatal Sistema Producto Cebolla de
Chihuahua, AC.

3.Secretaria de Desarrollo Rural del Gobierno
del Estado de Chihuahua.

4.Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad
y Calidad Agroalimentaria (Senasica),
Organo Desconcentrado de la Secretaria de
Agricultura y Desarrollo Rural (Sader).

5.Comite Estatal de Sanidad Vegetal de
Chihuahua, Organismo Auxiliar reconocido
por el Senasica.
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7 PROCEDIMIENTO

(ANEXO 3)

RESPOMNSABLE

ACTIVIDAD

N°®

Descripcion

DOCUMENTO INVOLUCRADO

SECTOR
PRODUCTOR,
EMPACADOR Y
EXPORTADOR DE
CEBOLLA
([empresas
interesadas)

Solicitar al Comite Estatal de Samidad Vegetal de Chihuahua,
una visita de diagnaostico a la unidad de produccicn yio
empague de cebolla en campo, previo a las actividades de
siembra yio plantacion en campo, para iniciar el proceso de
certificacion y/o reconocimiento en matena de los Sistemas
de Reduccion de Riegos de Contaminacion

Reporte de evaluacion

5]

Trarmitar el aviso deamicio de funcionamiento correspondients
a la unidad de produccion yio empaque de cebolla en

campo, en la pagina oficial del Senasica, apoyado por el
Comité Estatal de Samdad Vegetal de Chihuahua, previo a

las actridades de sicmbra, cosecha y empagque en campo,
para iniciar el proceso de certificacion yfo reconocimiento

en matena de |os Sistemas de Reduccidn de Riegos de
Contaminacion

m

hitps faww gob msdsenasicaf
document ataforma-de-registro-
srre?states published

hitps e gob msemsfuploads/
attachment/file/663065/0 _Anew_le
cnica_g- V315072020 pdf

Implementar los Sistermas de Reduccion de Riegos de
Contaminacion en acompanamiento con el Comite

Estatal de Samidad Vegetal de Chihuahua, a fin de obtener

la certificacion vo reconecimiento de las unidades de
produccion pimana y empaque de vegetales en campo,
basado en el AMEXO TLCNICO 1 REQUISITOS GENERALES
PARA LA CERTIFICACION Y RECOMNOCIMIENTO DE SISTEMAS
DL REDUCCION DE RIESGOS DE CONTAMIMNACION

[SRRC), BUEN USO ¥ MANEIC DE PLAGUICIDAS (BUMP)

0 BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN LA ACTIVIDAD DE
COSECHA (BRCo) DURANTL LA PRODUCCION PRIMARIA DI
VEGLETALLES

Al Para la Unidad de Produccion se implementaran
los 15 modulos (1,2,3,4,5,6,7,8,9.10, 1112, 13,147 v 15)

* Este modulo se evaluard cuando se lleven a cabo actividades
de empacado en la UP, en caso de que no aphique debera
rerrutir la evidencia de la justificacion aphcable al caso

b) Para la Unidad de Empaque de vegetales en
campo, se implementaran 11 modulos correspondientes {1, 2, 3,
4,5.6,7 8,10, 14 v 15)

https v gobmefsenasical
drocumentosfineamientos-generales-y

anexos-tecnicos-3-17state=published

https ffeoven gobmefsenasical
documentosfgua-para-la
implementacion de los
tate=published

SIS

Anexo |
https e gob ms i
attachment/filc
crico 1-M3E 1150072

misfuploads/
18/Aneyo_Te
pdf

Implementar los Sistemas de Reduccion de Riegos

de Contaminacion en coordinacion con el Organismo
Auxiliar, a fin de lograr la certificacion yo reconocimiento

de las umdades de produccion pnimana y empague de
vegetales en campo, basado en el ANEXO TECNICO ]
REQUISITOS GENERALES PARA LA CERTIFICACION Y
RECONODCIMIENTO DE SISTEMAS DE REDUCCION DE
RIESCGOS DE CONTAMINACION (SRRC), BUEN USO Y MANEID
DE PLAGUICIDAS (BUMP} O BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
EM LA ACTIVIDAD DE COSECHA [BPCo) DURAMIE LA
PRODUCCION PRIMARIA DE VECGETALES

a) Para la UP implementaran los 15 modulos (1,2, 3, 4,5 6,7, 8,
910, 1,12, 13,147 15)

* Este médulo se evaluara cuando se lleven a cabo actividades
de empacado en la UP, en caso de que no apligue debera
remitir 1a evidencia de la justificacion aphcable al caso

b} Para el caso de empaque de vegetales en campo, se
implementaran 1 modulos correspondientes (1,2, 3, 4,5, 6,
B8,10,14,15)

https ffvvww gob mefsenasical
documentosiguia-para-la-evaluacion-de
los-srrc?state=publishod

https T gobrmys nasical
documentos/directono-de-prof

autonzados

SECTOR
PRODUCTOR,
EMPACADOR Y
LAPORTADOR DL
CEBOLLA
(empresas
interesadas)

Solicitar la Evaluacion de la conforrmidad, al Tercero
Especialsta Autonzado en SRRC (TEA-SRRC) con clave
wigente, y de ser el caso, solventar los hallazgos mediante
ACCIONES CoTrectivas

httpsfAeaean gob mssenasicaf
documentos/directanos-de-terceros
anzados

especialistas-:

httpsffwenw gob mssenasica/
documentosiguia-para-la-evaluacion-de-
los-srrc?state=published
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SERVICIO MACIONAL
DE SANIDAD,
INOCUIDAD

¥ CALIDAL
AGROALIMENTARIA
{Direccion General
de Inocuidad
Agroalimentana,
Acuicola y Pesquera)

(5] Recibir y revisar la documentacion enviada por s persona https feeven aob msfsenasica/
fisica o moral documentos/procedimicnto do
a) Cuando cumpla con lo solicitado, se emitita el certificado ceruficacion o reconocimiento-de
yio recongoimiento en SRRC en un plazo no mayor a 20 srre?state-pubilished
dias habiles, a partir de recepcion de la documentacion, la
cual, sera enviado en formato digital a la direccion de correo https fheeww gob mefsenasical
proporconada y en formato enginal a la dreccidn que se documentos/formatos
presente para escuchar o recibir notificaciones srrc?state=publshed
b) Cuando no cumpla con lo solicitado o dicha informacion
no se presenta en los tiempaos establecidos para la atencion, https fAvesaw gob mefsenasica/
el Senasica se reserva el derecho de emision del certificado documentos/manuales-buenas-
o reconocimiento, notificando a la persona fisica o moral la practicas-agncolas
situacion que correspanda, a traves de oficio de notificacion
en digital a la direccion de correo.

7 Publicar en el Directono Fitosamtano en matena de Sistemas hirpsfenenn gob mssenasical

de Reduccian de Riesgos de Contaminacion, un histado
de empresas del Estado de Chihuahua, certificadas y/o
reconocidas como proveedores de cebolla para destino
nacional y de exportacion

documentos/empresas-reconocidas
an-srrc-en-la-proaduccion-primaria-de-
veqgetales?state=published

15

COMPROMISOS

I. SECTOR PRODUCTOR, EMPACADOR Y EXPORTADOR DE CEBOLLA

1. Implementar los Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion, a traves

de las empresas interesadas.

2. Cumplir con las condiciones favorables de acuerdo al ANEXO 1 indicado en
este protocolo, para que las empresas sean elegibles de obtener la certificacion
y/o reconocimiento, en materia de los Sistemas de Reduccion de Riesgos de

Contaminacion, que emite el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria.

3. Observar el cumplimiento de la normatividad nacional vigente y los
documentos técnicos emitidos por el Senasica, correspondiente a las empresas
en proceso de certificacion y certificadas en Sistemas de Reduccion de Riesgos
de Contaminacion.

4. Observar lo establecido en los Lineamientos Generales para la Operacion,
Certificacion y Reconocimiento de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion, durante la Produccion Primaria de Vegetales, todas las empresas
que obtenga la certificacion y/o reconocimiento.

5. Permitir por parte de los titulares de los certificados y/o reconocimientos,
las disposiciones legales aplicables, evaluaciones, auditorias, verificaciones,
inspecciones, vigilancia y monitoreo que realice de oficio el Senasica o a solicitud
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de alguna autoridad extranjera competente,
para el caso de la exportacion.

6. Proporcionar la informacion que sea solicitada
para el cumplimiento del Programa de Trabajo,
referente al Protocolo de los Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion en la
Produccion Primaria de cebolla en el Estado de
Chihuahua.

1. SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL DEL
GOBIERNO DEL ESTADO DE CHIHUAHUA

1. Colaborar con el Senasica en la promociony
formento entre el Sector productor, empacador
y exportador de cebollg, la implementacion

de los Sistemas de Reduccion de Riegos de
Contaminacion.

2. Revisar la implementacion del Programa de
Trabajo, coordinadamente con el Senasica.

3. Asistir y colaborar en el Gru po Técnico de
Trabajo.

Ill. REPRESENTACION ESTATAL DE

LA SECRETARIA DE AGRICULTURA Y
DESARROLLO RURAL EN EL ESTADO DE
CHIHUAHUA

1. Impulsar la coordinacion institucional de la
Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural con
la Secretaria de Desarrollo Rural del Gobierno
del Estado de Chihuahua.

2. Asistir y colaborar en el Grupo Tecnico de
Trabajo.

IV. COMITE ESTATAL SISTEMA PRODUCTO
CEBOLLA DE CHIHUAHUA, A.C.

1. Promover el mejoramiento de la produccion
de cebolla en el ambito regional, en
concordancia con lo establecido en los

programas.
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2. Participar en el Grupo Técnico de Trabajo, para el seguimiento de las actividades
que permitan el cumplimiento del Programa de Trabajo, referente al Protocolo

de los Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion en la Produccion
Primaria de cebolla en el Estado de Chihuahua.

3. Asistir y colaborar en el Grupo Técnico de Trabajo.

V. SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD, INOCUIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA

1. Promover, verificar y certificar las actividades efectuadas en la produccion
primaria de vegetales en materia de Sistemas de Reduccion de Riegos de
Contaminacion, al sector productor y empacador de cebolla en Chihuahua, dando
seguimiento a través de una aplicacion movil (ANEXO 2).

2. Recibir y revisar a traves de la Direccion General de Inocuidad Agroalimentaria,
Acuicola y Pesquera, la documentacion enviada por la persona fisica o moral
(empresa), para que, de ser el caso se emita el certificado y/o reconocimiento en
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion, en un plazo no mayor a 20
dias habiles, a partir de recepcion de la documentacion.

3. Publicar en la pagina oficial del Senasica, a través de la Direccion General de
Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera, el Directorio Fitosanitario en
materia de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion, un listado de
empresas del Estado de Chihuahua, certificadas y/o reconocidas durante el 2022,
como proveedores de cebolla para destino nacional y de exportacion.

4. Convocar a reuniones del Grupo de Trabajo Técnico, a traves de la
Representacion Estatal Fitozoosanitaria y de Inocuidad Agropecuaria y Acuicola
del Senasica en el Estado de Chihuahua, para dar seguimiento a las actividades
que permitan el cumplimiento del calendograma, conforme a lo descrito en el
ANEXO 4.

5. Constatar en cualquier momento mediante verificacion e inspeccion, el
cumplimiento de las disposiciones legales aplicables en materia de Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion y que se mantienen las condiciones de
inocuidad bajo las cuales fue otorgado el certificado y/o reconocimiento.

6. Realizar visitas conjuntas a las unidades de produccion y empadque en campo,
en coordinacion con Autoridades que lo soliciten, de ser el caso cuando sea
afectada la inocuidad del producto.

7. Asistir y colaborar en el Grupo Técnico de Trabajo.
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VI. COMITE ESTATAL DE SANIDAD VEGETAL DE CHIHUAHUA

1. Operar y administrar las Medidas Fitosanitarias relacionadas con la operacion
de las Campanas Fitosanitarias, de los programas fitosanitarios, asi como de los
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion en la Produccion Primaria
de Vegetales, mediante el Programa de Trabajo validado.

2. Realizar visitas de diagnostico a la unidad de producciéon y/o empaque de
cebolla en campo, a solicitud de parte, previo a las actividades de siembra y/o
plantacion en campo, para iniciar el proceso de certificacion y/o reconocimiento
en materia de los Sistemas de Reduccion de Riegos de Contaminacion.

3. Apoyar en el tramite del Aviso de inicio de funcionamiento, a peticion de parte,
correspondiente a la unidad de produccion y/o empaque de cebolla en campo,
previo a las actividades de siembra, cosecha y empaque en campo, para iniciar
el proceso de certificacion y/o reconocimiento en materia de los Sistemas de
Reduccion de Riegos de Contaminacion.

4. Dar el acompanamiento a las empresas, a peticion de parte, para que
implementen los Sistemas de Reduccion de Riegos de Contaminacion, a fin
de obtener la certificaciéon y/o reconocimiento de las unidades de produccion
primaria y empaque de vegetales en campo.

5. Apoyar a la unidad de produccion y/o empaque de cebolla en campo, a peticion
de parte, para que se realice la Auditoria Interna a través del Profesional de SRRC
(P-SRRC).

6. Asistir y colaborar en el Grupo Tecnico de Trabajo.
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ANEXO 1

CONDICIONES DE RIESGO PARA LA INOCUIDAD EN EL PRODUCTO CEBOLLA

Las unidades de produccion y empaque de vegetales en campo, deberan
implementar el SRRC de manera integral, senalados en los lineamientos de
los Sistemas de Reduccion de Riesgo de Contaminacion, estos requisitos se
describen en 15 modulos de ejecucion:

1 Registro de la Unidad

2 Infraestructura Productiva

3 Higiene

4 Manejo de Fauna Domestica y Silvestre
5 Capacitacion y Desarrollo de Habilidades
6 Auditorias Internas

7 Validacion de Procedimientos

8 Trazabilidad

9 Historial de la Unidad Productiva

10 Uso y Manejo del Agua

11 Fertilizacion

12 Buen Uso y Manejo de Plaguicidas

13 Buenas Practicas de Cosecha

14 Empacado

15 Transporte

Es importante mencionar que adicionalmente a la implementacion de la
totalidad de los 15 modulos descritos anteriormente, particularmente para la
cebolla se deberan minimizar los riesgos de contaminacion propios del producto,
conforme a los aspectos siguientes:

Especificaciones Técnicas Campo:

1. Garantizar que las fuentes de agua esten dentro de los limites permisibles de
calidad.

2. Descartar los productos visiblemente contaminados.

3. Cumplir con los niveles efectivos de productos antimicrobianos.

4. Monitorear frecuentemente los niveles de los productos antimicrobianos y el
pH.

5. Utilizar herramientas de cosecha de facil lavado y desinfeccion.

6. Inspeccionar antes de la cosecha, si existe alguna actividad de animales/plagas.
7. Evitar aplicar agua de riego previo a la cosecha.

8. Proteger el producto con cubiertas desechables o lavables durante el
transporte.
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9. Determinar la ubicacion, limpieza y mantenimiento de estaciones sanitarias en
funcion de la evaluacion del riesgo.

10. Establecer programa y procedimientos de mantenimiento, limpieza y
desazolve de drenes.

11. Elaborar manuales de capacitacion para los trabajadores en todas las normas
aplicables de inocuidad.

12. Elaborar e implementar procedimientos y capacitacion del personal.

Especificaciones Técnicas Empaque:

1. Contar con valvulas de reflujo, en las lineas de agua en el empaque.

2. Tener control de fauna nociva en las instalaciones de manejo de postcosecha.
3. Mantener el perimetro de la planta de empaque y almacenamiento, libre de
plagas, hierba o implementos en desuso.

4. Utilizar procedimientos de limpieza y desinfeccion, de superficies de contacto
en la postcosecha.

5. Elaborar manuales para la limpieza y desinfeccion adecuada del transporte
especializado.

6. Elaborar y validar procedimientos de limpieza de lavado de manos e
instrumentos de los trabajadores.

7. Elaborar e implementar un Analisis de peligros y Plan técnico de la empresa.

8. Contar en cada empaque, con soporte documental de capacitacion al personal.
9. Contar con los implementos identificados y codificados.

10. Codificar el producto terminado.

11. Contar con el directorio de proveedores, para la trazabilidad de los empaques.
12. Cumplir con las buenas practicas de manejo establecido para todo el personal.

ANEXO 2

DIAOOPA

APLICACION MOVIL %)
Se busca usar la tecnologia para implementar la
trazabilidad, con un enfoque de prevencion y de
ser el caso, dar respuesta oportuna a brotes.

El personal técnico que coadyuve en la
implementacion de los SRRC, utilizaran equipos
moviles para la toma de datos casi en tiempo
real, facilitando el resguardo de la informacion
generada durante la toma de muestras, para

la construccion del tablero de control que
permitan visualizar eventos criticos y dar
respuesta oportuna, mediante el analisis de
causa raiz, el analisis predictivo, respuesta a
brotes, retiro degproductos, entre otros aspectos.
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ANEXO 3. PROCEDIMIENTO

SECTOR PRODUCTOR, EMPACADOR Y EXPORTADOR DE CEBOLLA

(empresas interesadas)

O
\

1. Solicitar al Comité Estatal de Sanidad Vegetal de Chihuahua, una visita de diagndstico a la unidad de produccion y,f'oW
empaque de cebolla en campo, previo a las actividades de siembra y/o plantacion en campo, para iniciar el proceso
de certificacion y/o reconocimiento en materia de los Sistemas de Reduccion de Riegos de Contaminacion.

v

(2. Tramitar el aviso de inicio de funcionamiento correspondiente a la unidad de produccion y/o empaque de cebolla

en campo, en la pagina oficial del Senasica, apoyado por el Comite Estatal de Sanidad Vegetal de Chihuahua,

previo a las actividades de siembra, cosecha y empaque en campo, para iniciar el proceso de certificacion y/o
reconocimiento en materia de los Sistemas de Reduccion de Riegos de Contaminacion. )

v

(3. Implementar los Sistemas de Reduccion de Riegos de Contaminacion en acompafiamiento con el Comité Estatal

de Sanidad Vegetal de Chihuahua, a fin de obtener la certificacién y/o reconocimiento de las unidades de
produccion primaria y empaque de vegetales en campo, basado en el ANEXO TECNICO 1. REQUISITOS GENERALES
PARA LA CERTIFICACION Y RECONOCIMIENTO DE SISTEMAS DE REDUCCION DE RIESGOS DE CONTAMINACION
{SRRC), BUEN USQO Y MANEJO DE PLAGUICIDAS (BUMP) O BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN LA ACTIVIDAD DE
COSECHA (BPCo) DURANTE LA PRODUCCION PRIMARIA DE VEGETALES. y.

v
v v

a) Para la Unidad de Produccion se implementaran los

A

A

15 modules (1,2, 3, 4,5,6,7,8,9,10,11,12,13, 147 y 15). b} Para la Unidad de Empaque de vegetales en campo,
2 se implementaran 11 modulos correspondientes (1, 2,
* Este modulo se evaluara cuando se lleven a cabo actividades 3,4,5,6,7,8,10,14 y 15).

de empacado en la UP, en caso de que no aplique debera
remitir la evidencia de la justificacion aplicable al caso.

I—¢¢—I

4. Solicitar la Auditoria Interna, al Profesional de SRRC {P-SRRC) con clave vigente, y de ser el caso, solventar los
hallazgos mediante acciones correctivas.

5. Solicitar la Evaluacion de la conformidad, al Tercero Especialista Autorizado
en SRRC (TEA-SRRC) con clave vigente, y de ser el caso, solventar los
hallazgos mediante acciones correctivas.

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD, INOCUIDAD Y

CALIDAD AGROALIMENTARIA

|Direccién General de Inocuidad Agroalimentana, Acuicola y Pesqueral

v

[6. Recibir y revisar la documentacion enviada por la persona fisica o moral.

v
v v

a) Cuando cumpla con lo solicitado, se emitira el b) Cuando no cumpla con lo solicitado o dicha
certificado y/o reconocimiento en SRRC en un plazo no informacion no se presente en los tiempos
mayor a 20 dias habiles, a partir de recepcion de la establecidos para la atencion, el Senasica se reserva
documentacion, la cual, sera enviado en formato digital el derecho de emisidn del certificado o
a la direccion de correo proporcionada y en formato reconocimiento, notificando a la persona fisica o
original a la direccion que se presente para escuchar o moral la situacion que corresponda, a traveés de oficio
recibir notificaciones. de notificacion en digital a la direccion de correo.

—

7. Publicar en el Directorio Fitosanitario en materia de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion, un
listado de empresas del Estado de Chihuahua, certificadas y/o reconocidas durante el 2022, como proveedores de
cebolla para des}ino nacional y de exportacion.

F




PROTOCOLO DE LOS SISTEMAS DE REDUCCION DE RIESGOS DE

CONTAMINACION EN LA PRODUCCION PRIMARIA DE CEBOLLA
EN EL ESTADO DE CHIHUAHUA

ANEXO 4

CALENDOGRAMA DE ACTIVIDADES

MES
INSTANCIA ACTIVIDADES
T |2 |3 4|5 ]16]7]8 101 |12
SECTOR Trarmitar el aviso de inicio de funcionamientodela | X X X | X | X | X [ X | X X X | X
PRODUCTOR, unidad de produccion o empaque de cebolla en
EMPACADOR Y campo
EXPORTADOR DE : : ; W i "
CEBOLLA Implementar los Sas.lcm.a.s. de Reduccion de X I PX X XX XX XX X | X
(ermnpresas Riesgos de Contaminacion..
interesadas) Realizar el tramite de certificacion y/o Xl Exilx x| =] | x1x
reconocimiento, en cumplimiento a la
normatividad.
Brindar facihidades para realizar las venficaciones
o wvisitas de revision de la implementacion % I Pt X XK X PRl Rk X R
de los Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion
COMITE ESTATAL Brindar el acompanamiento a las emprosas, XXX X [ XX [X[X][X]|X X ]|X
DE SANIDAD a peticion de parte, para que implementen
VEGETAL DE los Sistemas de Reduccion de Riegos de
CHIHUAHUA Contaminacion, a fin de obtener la certificacion
w/o reconocimiento de las unidades de produccion
primaria y empaaque de vegetales en campo
SECRETARIA DE Revisar coordinadamente con el Senasica, la %X 1EEER ] B K R %
DESARROLLO implementacion del Programa de Trabajo.
RURAL DEL
GOBIERNO DEL
Els—lllﬁail—ﬁi\ Asistir y colaborar en el Grupo Técnico de Trabajo. XX XX X X[ XPX]R]X | XX
REPRESENTACION | Asistir y colaborar en el Grupo Tecnico de Trabajo.
ESTATAL DE LA
SECRETARIA DE
ACRICULTURA X PX X% | XX | XIX|X]X | X |X
Y DESARROLLO
RURALEN EL
ESTADO DE
CHIHUAHUA
COMITE ESTATAL Asistir y colaborar en el Grupo Tecnico de Trabajo.
SISTEMA % IX I PPN M X
PRODUCTO
CEBOLLA DE
CHIHUAHUA, AC
Senasica Asistir y colaborar en el Grupo Técnico de Trabajo.
(Representacion
Estatal
Fitozoosanitana XX XX X [ XXX XX | XX
v de Inocuidad
Agropecuarna
y Acuicola del
Senasica on
el Estado de
Chihuahua)




PROTOCOLO DE LOS SISTEMAS DE REDUCCION DE RIESGOS DE
CONTAMINACION EN LA PRODUCCION PRIMARIA DE CEBOLLA

EN EL ESTADO DE CHIHUAHUA

Senasica Recibir y revisar la documentacion enviada por la XIXIXIX I XX |IX1X]|X]1Xx |1X |X
persona fisica o maral ([empresas interesadas)

(Direccion General
de Inocuidad
Agroalimenlaria,

Publicar el Directorio Fitesanitario en materia
de Sistemas de Reduccion de Riesgos de

Acuicola y Contaminacion, un listado de empresas del Estado X | X | X
de Chihuahua, certificadas y/o reconocidas comao
Pesquera) proveedores de cebolla, para destino nacional y de

expaortacion

Nota: El mes 1, corresponde a partir de la implementacion del protocolo.

9 FIRMAS, OBSERVACIONES
Y CAMBIOS

Elaboro Autorizo

MTRO. JOSE LUIS LARA DE LA Q.F.B. AMADA VELEZ MENDEZ
Director de Inocuidad Agroalimértaria, Directora General de Inocuidad

Operacion Organica y Plaguicidas de Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera
uso Agricola

Observaciones

Revisién Descripcion

Dicho protocolo sera revisado en 2023,
para su evaluacion y pertinencia de
continuar con la implementacion del
antes mencionado.

Cambios

Fecha Descripcién

2 Marzo 2022 Se describen actividades
sugeridas, para los
participantes en la
implementacion del
protocolo.







