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CRETARIA DE ENERGIA

Norma Oficial Mexicana NOM-025-ENER-2013, Eficiencia térmica de aparatos domésticos para
coccion de alimentos que usan gas L.P. o gas natural. Limites, métodos de prueba y etiquetado.

1. Objetivo y campo de aplicacién

Esta norma oficial mexicana establece los valores
minimos aceptables de eficiencia térmica de los
guemadores superiores, asi como el consumo de
mantenimiento del horno de los aparatos
domésticos para coccidn de alimentos que usan Gas
L.P. o Gas Natural,

Excepciones. - No aplica para Asadores,
guemadores infrarrojos, quemadores para comal,
guemadores ovalesy aparatos portatiles que utilizan
recipientes desechables con acoplamiento directo.

2. Clasificacion

Los aparatos domésticos a gas para el cocinado de
alimentos se clasifican de la forma siguiente:

- Estufas
- Hornos
- Parrillas
Y de acuerdo a su fijacion en:

De piso: aparato que cuenta con su propia base para
fijarse o colocarse en el piso, sin preparacién especial
de la superficie sobre |la cual se va a colocar.

Empotrar: aparato que para su instalacion se hacen
arreglos determinados para fijarlo a una instalacion
de acuerdo a las indicaciones del fabricante.

De sobreponer: aparato que se instala sobre un
mueble.

3. Especificaciones

Los aparatos de uso doméstico para cocinar
alimentos no deben presentar piloto de encendido
permanente.

Si un producto funciona conforme a dos o mas
clasificaciones deben cumplir con las
especificaciones y métodos de prueba aplicables
para cada clasificacion.

Eficiencia térmica de los quemadores de Ila
seccion superior- La eficiencia térmica de los
guemadores de la seccidn superior, no debe ser
menor a los valores que se mencionan a
continuacién: - Para quemadores con capacidad
térmica hasta 11 500 kJ/h, no debe ser menor que
45%. - Para quemadores con capacidad térmica
rmayor que 11 500 k/h, no debe ser menor que 30%.

indice de Eficiencia Térmica.- El indice de
eficiencia térmica es un valor que nos indica qué tan
eficiente es un aparato y permite la comparacién

con respecto a otro de similares caracteristicas. Este
indice se obtiene a partir de la capacidad térmica de
los quemadores, declarada por el fabricante y su
relacion con los datos obtenidos en la mediciéon de
la eficienciay el tiempo.

Consumo de mantenimiento del horno.- Este
requerimiento aplica para cualquier horno
independientemente de su funcién. En las
condiciones de prueba indicadas en el inciso 7.3, el
consumo de mantenimiento del horno no debe ser
mayor al valor obtenido mediante la formula: Ce =
0.93 + 0.035v.

4. Método de prueba

El presente método sirve para determinar Ia
eficiencia térmica de aparatos domésticos para
coccidén de alimentos que usan gas LP. o gas

[

natural.

EFICIENCIA ENERGETICA

Marca: ABC Tipo: Estuta de piso

5. Etiquetado s soc

indice de Eficiencia Térmica (IET)
Ecto Indoe rolaoona i capacdad trmica nomnal do los quemadores
su ehciencia termica y of armpo asociado.

La etigueta de eficiencia | pusmmmmmeas e
energética debe
ubicada en un area de 1
exhibicién del producto qu olE .
visible al consumidor o T Gas o

oAk o€ A0t oot e

préxima a sus conexiones GasLr: XX L
pa ra InSta |aC|én f:eapamnmea.moennumpmnn.umcn

estar e ctro con caroctrisicas smiares, artes de comprar
IET Gas LP.

Importante:

Esta etiqueta no debe retirarse del aparato hasta que
haya sido 2dquindo por el consumidor final

6. Datos importantes de esta regulacién.
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