Tecnologia
Domésticarroreco

Esterilizado

de Frascos

Procedimiento

Junio 2020 Revista del CONSUMIDOR &

Mete un trapo pequefio a la cace- Afiade agua hasta tapar y deja que
rola, los frascos y las tapas. hierva.

Ya sea que hagas salsas, mermeladas,
jaleas, chiles en vinagre o puré de tomate
es importante que antes de envasarlos
esterilices los frascos donde los guardaras.
Realiza este paso a la par que haces la
conserva.

Utensilios

* Frascos de vidrio con tapa metalica
* Cacerola con tapa

* Trapos

* Pinzas para pan

*Rejilla

Deja transcurrir 15 minutos. Apaga, destapay deja enfriar.

- Suscribete a nuestro
canal de YouTube

Con las pinzas y otro trapo saca los Déjalos escurrir sobre larejilla

PROFECOW frascos y las tapas. hasta que sequen.




	RC520_020

