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CircularNo. 24 /2019
Ciudad de México a

30 MAY 2018

A LOS PRESIDENTES DE LOS COMITES '
ESTATALES DE SANIDAD E INOCUIDAD ACUICOLA
;PRESENTES

Hago referenCIa alas atrlbucupnes que el Servicio Nacional de Sanidad, inocuidad y Calidad
* Agroalimentaria (SENASICA) tiene para regular la certificacion de inocuidad por la aplicacién
"de las Buenas Practicas Aclicolas y Buenas Practicas de Manejo a Bordo durante la
~ produccion y procesamiento primario de especies acuicolas y pesqueras, sefialadas en los
" articulos 118 de la Ley General de Pesca y Acuacultura Sustentable y articulo 18 fracciones |,
IV, V, Xl y XXIll. del Reglamento Interior del SENASICA.

Sobre el particular, y con la finalidad de fortalecer el esquema de certificacién en atencién a
las necesidades de los’ productores nacionales de especies acuicolas y pesqueras, se\ha
considerado llevar a cabo la actualizacién de los documentos de referencia, en los cuales se
establecen los requisitos técnicos y administrativos que toda persona debe cumplir para
obtener una certificacion; en este sentido y considerando Ia relevancia de las acciones en
materia de inocuidad que se realizan a través de los Comités Estatales de Sanidad e
Inocuidad Acuicola a sus dignos cargos me permito extenderles una cordial invitacion para
que participen en la emision de comentarios a dichos documentos, para lo cual
agradeceremos los haga llegar al correo electrénico: gestion.bpacuicola@senasica.gob.mx,
en el formato anexo a mas tardar el dia 27 de junio del 2019.

A continuacién se citan los documentos sujetos a dicha actualizacidn, los cuales podran
consultarse en la siguiente liga electrénica:

https:.//www.gob.mx/senasica/documentos/manuales-de-apoyo-83935?state=published

a) Manual de Buenas Practicas de Producciéon Acuicola de Bagre para la Inocuidad
Alimentaria.

b) Manual de Buenas Practicas de Producciéon Acuicola de Tilapia para la Inocuidad
Alimentaria.

c) Manual de Buenas Practicas de Produccion Acuicola de Trucha para la Inocuidad
Alimentaria.

d) Manual de Buenas Practicas Acuicolas durante la Produccion de Camaroén.

e) Manual de Buenas Practicas Acuicolas durante la Produccién de Moluscos Bivalvos.

f) Manual de Buenas Practicas de Produccion Acuicola de Rana Toro.

g) Manual de Buenas Practicas de Manejo a Bordo en Embarcaciones Menores.
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En caso de requerir informacién adicional, podrd comunicarse a la Direcciéon de Inocuidad
Agroalimentaria, Operacién Organica y Plaguicidas de Uso Agricola al tel. 59051000 Ext.

51526 o al correo jose.delacruz@senasica.gob.mx.

Sin otro particular quedo a sus érdenes.

ATENTAMENTE

LA DIRECTORA GENERAL

Q.F.B. AMADA VELE

ENDEZ

#a SADER SENASICA

30 MAY 2019
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Cc.p. DR. FRANCISCO JAVIER TRUJILLO ARRIAGA.- DIRECTOR EN JEFE DEL SENASICA.- Presente.
MTRO. JOSE LUIS LARA DE LA CRUZ.- DIRECTOR DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA, OPERACION ORGANICA Y PLAGUICIDAS DE

USO AGRICOLA.- Presente.
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