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Sede: Hotel Hilton Reforma  
Av. Juárez No. 70, Colonia Centro, Ciudad de México, México, C.P. 06010. 

 

 
 

Miércoles 22 de agosto 

Hora Actividad 

9:00-9:30 Registro de participantes 

PROTOCOLO DE BIENVENIDA 
Sesión Plenaria 

09:30-10:30 

INTEGRANTES DE PRESÍDIUM 
 

Julio Sánchez y Tépoz, Comisionado Federal para la Protección Contra 
Riesgos Sanitarios. 
 
Álvaro Israel Pérez Vega, Comisionado de Operación Sanitaria.  
 
Silvia Elena Rojas Villegas,  Directora de Inocuidad Agroalimentaria, 
Operación Orgánica y Plaguicidas de Uso Agrícola del.SENASICA. 
 
Raúl Riquelme Cacho, Presidente de la Comisión de Salud de la 
CONCAMIN.  
 
Juan Manuel Diaz Álvarez,  en representación de Jorge Manuel  
Vázquez Ramos, Director de la Facultad de Química de la UNAM.   
 
 

CEREMONIA DE INAUGURACIÓN 
 

Mensaje de  Juan Manuel Diaz Álvarez, en representación de Jorge 
Manuel Vázquez Ramos, Director de la Facultad de Química de la UNAM.  
 
Mensaje de  Raúl Riquelme Cacho, Presidente de la Comisión de Salud de 
la CONCAMIN. 
 

Mensaje:  Avances y propuestas en materia sanitaria de Alimentos 

e Inauguración de Julio Sanchez y Tépoz, Comisionado Federal de la 
COFEPRIS. 
 

 

10:30-11:00 Rueda de prensa/ Receso 

MESAS DE TRABAJO   
(Seguimiento a los acuerdos generados en 2017) 

11:00-12:00 

1. Simplificación de trámites para reducir la carga regulatoria 
Coordinador: CFS/CIS 

Objetivo: Simplificar trámites para disminuir carga regulatoria y promover el crecimiento ordenado de la industria. 

12:00-13:00 

2. Fomento Sanitario 
Coordinador: CFS 

Objetivo: Generar campañas de comunicación para el sector alimentario  y saneamiento básico. 

13:00-14:00 
3. Trazabilidad de alimentos 

Coordinador: COS 
Objetivo: Desarrollar mecanismos para identificar el origen de los alimentos y mejorar el esquema de trazabilidad. 

14:00-15:30 Comida libre 

15:30-16:30 

4. Marco analítico 
Coordinador: CCAyAC 

Objetivo: Identificar nuevos métodos y tecnologías, acordes la dinámica de la industria para mejorar la normatividad. 

16:30-17:30 

5. Mejores prácticas regulatorias internacionales. 
Coordinador: Dirección de Asuntos Internacionales. 

Objetivo: Integrar la perspectiva a nivel internacional sobre las tendencias en regulación. 

 
CONCLUSIONES DE MESAS DE TRABAJO 

Código de vestimenta: Formal 
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Jueves 23 de agosto 

Hora Actividad 

Mesa redonda 1: Sistema Nacional de Control de Alimentos. 
Moderador:  Armida Zúñiga Estrada, Comisionada de Control Analítico y Ampliación de Cobertura  

Objetivo: Evaluar  alternativas que inciden en el fortalecimiento de la capacidad operativa de la Autoridad Sanitaria. 

9:30-11:00 

 
Coordinación sectorial focalizada: productos de la pesca. 
Blanca Pulido Medrano, Comisionada Estatal para la Protección contra Riesgos Sanitarios en Baja California Sur. 

 
Aplicación de tecnologías de la información (TI): Guía saludable veracruzana. 
Rosa Aurora Azamar Arizmendi, Directora de Protección contra Riesgos Sanitarios en Veracruz. 

 
Impacto de la vigilancia sanitaria regular de alimentos en la atención a brotes. 
Carlos Aguilar Acosta, Comisionado Estatal para la Protección contra Riesgos Sanitarios en San Luis Potosí   

 
Innovaciones en laboratorios. 
Armida Zúñiga Estrada, Comisionada de Control Analítico y Ampliación de Cobertura. 

 Espacio para discusión 

11:10-11:30  Receso 

Mesa redonda 2: Tendencias globales en inocuidad de alimentos. 
Moderador:  Aldo Verver y Vargas Duarte Experto en Regulación Sanitaria  

Objetivo: Presentar los avances en el desarrollo de estrategias específicas orientadas a la mejora de la inocuidad y el comercio global de alimentos. 

11:30-13:30 

 
Control sanitario binacional de productos vegetales. 
Ana Sandoval, Analista de Asuntos Regulatorios Internacionales, FDA 

 
Modelo danés de inocuidad de alimentos de la granja a la mesa, valor de la colaboración gobierno-industria. 
Thomas Falke Mortensen, Consejería de Alimentación y Agricultura de Dinamarca 

 
Importancia del cumplimiento regulatorio en la industria alimentaria. 
Aldo Verver y Vargas Duarte, Experto en Regulación Sanitaria. 

 Espacio para discusión 

13:30-14:30 Comida libre 

Seminario: Exportación Alimentos a la República Popular China  
Imparten:  Secretaría de Economía, la COFEPRIS y la oficina de Inspección y certificación China en Norteamérica (CCICNA) 

Objetivo: Difundir actualizaciones a la legislación China en materia de exportación de alimentos. 

14:30-18:00 

 
Medida de China relativa al nuevo requisito de certificación para alimentos y bebidas, Comité de MSF y OTC de la Organización Mundial 
de Comercio. 
Rubisel Velázquez Lugo, Director General Adjunto de Reglas de Comercio Internacional, Secretaría de Economía. 

 
Panorama general en la exportación de alimentos de México a China. 
Cambios en el sistema regudlatorio chino.  
Richard Phillips, Gerente del Departamento Agro, CCIC North America 

 Receso  

 
Esquema de certificación para exportación de productos de la pesca y  productos lácteos a China 
Pamela Suárez Brito, Directora Ejecutiva de Programas Especiales, COFEPRIS. 

 Conclusiones  

 Cierre del segundo día 
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Viernes 24 de agosto 

Hora Actividad 

Mesa redonda 3: Competitividad. 
Moderador: Pamela Suárez Brito, Directora Ejecutiva de Programas Especiales. 

Objetivo: Difundir las estrategias para fortalecer el mercado nacional e internacional ante los retos globales en materia de inocuidad de alimentos. 
 

9:30-11:00 

 
Retos y avances en las negociaciones de tratados comerciales en materia de inocuidad de alimentos. 
Rubisel Velázquez Lugo, Director General de Reglas de Comercio Internacional, Secretaría de Economía. 

 
 Identificación de oportunidades mediante el sistema de análisis de mercados 
José Eduardo Méndez González, Especialista en Modelos de Inteligencia Comercial, PROMÉXICO. 

 
 Fraude alimentario: acciones globales. 
Pamela Suárez Brito, Directora Ejecutiva de Programas Especiales, COFEPRIS 

 Espacio para discusión  

Mesa redonda 4: Cooperación interinstitucional y protección a la salud.  
Moderador: Alejandra Salas Fernández, Subdirectora Ejecutiva de Vinculación Sectorial. 

Objetivos: Presentar los avances de las estrategias interinstitucionales orientadas a la protección a la salud de la población. 

11:00-12:30 

 
La nutrición infantil y su impacto en la Salud Pública. 
Solange Heller Rouassant, Academia Mexicana de Pediatría 

 
Avances convenio CANIRAC-COFEPRIS: Copy Menus 
José Elías Ramírez Renero, Director Jurídico de CANIRAC  

 
Programa Salud en tu Escuela: impacto en inocuidad y nutrición.  
Rogelio Tobón Camiro, Gerente de Desarrollo de Estrategias de Comunicación de Riesgos, COFEPRIS 

 Espacio para discusión 

12:30-13:00  Comentarios finales y clausura 
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