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MERCADO 

Prosenr;oclón Clél producto: Vivos. pre-cocJdos y 
glaseados en hielo, o descabezados y congelados. 
Pr~cios del producto: No disponible 
Tollo comercial: 40 . sog, 60 . 91lg y 100 . 120 g. 
Pumos de ven~s: pte <te granja. restaurantes. 
mercados locales. pescaacrias y liell<las de 
autoservicio. 

INFORMACION Y TRAMITES 

www.conapesca.sagarpa .goo mx 
www.senaslca.gob.mx 
www semamatgob.mx 
www.cna.gob.mx 
WW\V.oeíarus-pOilal.gOO.mx 

DIRECTRICES DE LA ACTIVIDAD 

Oel>ioo a que Clwax quaelrlcannarus es una 
especie catalogada como invasora de atto impacto 
a la biodiversidad, y a su establedmiento en el 
mediO natural arectanoo pOblaCiOnes de acoe11es 
nauvos Incluso aentro de un Area NaluraJ 
Prolegiaa (Reserva de la BJOSiera ·e; CielO' en 
Tamaulipas). se debe evilar su cuHivo en estas 
zonas y en caso de llevarse a cabo. se recomienda 
que el aproved>amlenlo de esta especie se haga 
bajo eslflctas medidas ae seguridad y en cuerpos 
de agua que no se conecten con otros. para evitar 
desplazamíenlo de especies na11vas. 

INVESTlGACION Y BIOTECNOLOGIA 

La lnvesUgaCión clentinca y tecnológica, como 
nerramlenta IUndamental. pem11te 1a definición e 
lmplemenlaaón de polibcas. InStrumentos. 

LANGOSTINO MALAYO 
ENTIDADES CON CULTIVO 

ANTECEDENTES DE LA ACTIVIDAD ACUICOLA 

medidas, mecanismos y toma de decisiones 
relatlvas al control. y aprovechamíenlo suslentable 
de los recursos acuicoras, por tal nJOfivo se 
conSidera llllportante el estudiO en. 
• Descripción de la distribución y capacidad de 
diSpersión de la espeCie en el medio natural y lOs 
Impactos que ocasiona en los ecOSiStemas. 
• Control de pOI)Iaclones establecidas en el medio 
natural. 
• Enremledades transmiSibles y su posible impacto 
en especies nat!Yas. 

NORMATIVIDAD 

LEY GENERAL DEL 
EQUILIBRIO ECOLOGICO 

Y LA PROTECCION AL 
AMBIENTE 

GENERALIDADES 

Nombro común: LangostJno Malayo o 1angost1no 
gigante de agua dulce. 
Nombre eientit1co: Macroorac/lJum rosenoerg1/ 
Nivel de dominio de biotecnologi.1: Completo~ 
Origen: Nat1va de Malasia. 
E.stotu• del cultivo: comerciaL 
Estatu• de lo especie: Introducida en México. 
Estodo do invo•lón: ·e· (CONABIO. 2010) 
www.conabio.gob.mxlinvolSOras 
Mercado: Nacional 
l lmitantes técnico~biológlcas de •~ .tctivldad: 
Abastecimiento de reproauctores para oo 
me¡oramlento genet1co y disponibilidad de 
poslla<Vas. 

En México. et langostino Malayo rue IntroducidO en 1973. pero a la 1ecna no ha presentado lOs resurtaoos 
esperadOS, y su cunlvo es Incierto. En 1978. el enlonces Departamento de Pesca. inició la construcCión de 
los Centros Acuicolas "El Rear. en Veracruz. "El Carri¡al', en Coyuca de Benitez. Guerrero. y "Charneta•, 
Sinaloa, cuyo objetivo general fue la producción de larvas de langostino, mediante la técnica tlamada agua 
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verdG. La oferta del langcstinc es constantG· en el mercado lccal y regionaL princ1palmentQ en loo estados 
costeros de ruestro país. que son abastecidos e: través de ta actividad pesquera con especies nativas, ya 
que son escasas las granjas acuico1as que se dediquen al cultivo de este producto. 

INFORMACION BIOLOGICA 

Oistribuetón geográ1'1ca: Sur y sudoe-ste dé Asia. 
norte de Oceanía y las islas de! o8s!tt ~ Pacífico . 

Actualmente. se distribuye en distintos pafses 
tropicalés oon fb QS acuícolas. 

Morfologta: Cuerpo divid:do en cefalotórax, 
abdomen y tefson ColoraciOO verdoso a pardo 
grisáceo, a:gunas veces más azulado. y oscuro en 
los organismos de grt;n 1amaño. Ros.tro alargo y 
slgm<>ldoo, con 11-14 di ortos dorsales y 8 -1 O 
ventr<tles. Los dos primeros pares de pereiópodos 
srm Q~Jeli:tdo:;. El Hbdccnf:!n tiene ~i:; senrnenlos. 
cada uno con un p.."lr de pleópodo~. (natatorios). 
Ciclo de vida: Las hambras cv~i:\IS migr;:m r1o 
nbDjo hociD los estuoños.. donde los rucvos 
fo!dósiOnAt l C:)!'t·10 IAf!Jns nAdt,~;!rmiS ltluAS LAS 

larv~s pas.all a través de varios estadios, y cua.llc'o 
camb~<Hl a pos llar ... a (Pl) adoptan ufl ASiilo dé v1C:a 
más bentónico y comienzan a migrar rlc arlib.:. 
hacia el agua dulee. Desde PL en adelan:e. los 
IBI)QOSiinos nadan hacia adelanté. con el lado 
dorsal hacia arriba. 
Tallas y pesos prome-dio: Huevo 0.6 - 0.7 mm: 
Lar.-a (once estadios) 2 · 5 mm; Post!ar.ras (Pl ) 
o.a · 1.0 e:m: Juveniles 1 - 5 em: preadulto ~ • 1 o 
cm y adultos 11 .. 32 cm. 
Hábitat: Ambientés tropicalés dé agué dulce COl) 
áteas adyaoentes de aguas salobres (lagcs. rlos. 
canales de rleQo, lagunas oosteras y es~arlnos). 
Gener.:~.lmont~. se encuontran ocultos entre rocas. 
hu€C05 \' reíces de plante-5. 
Alimentación en medio natural: En la etapa 
IHtVf.ria a::~ carni\'ora Posleriorrr1f:w ta. as <::rnnivorn 
(pcquctlcs peces, in~tertcbréldos, fitc.p!ancton. 
zoopk•mcton y plantas acu3ticas). También se ie 
CUI)$~denl carrol'iero y detrit ivorc. 

CULTIVO - ENGORDA 

Biotecnologia: Completa. 
Sistemas dé cultivo: Cxumsivo y seml·intensivo 
para la engorda de langostinos: e intensivo para la 
P<Oduccl~r. oe pootlarYas. 
C3racteristica.s c:te la zon3 de cultivo: los 
laboratorios de .,-oduee!ón de postlma deben 
1.1bicarse cerca del abastecim:&nto de agua salaca 
o sa!obre. En la engorda, no se recomienca• 
COI)StruJ' estarques on ZOfiZJS inunCablo.s. 
Ar1e!'i rte c::ulf ivo: Estanc.lt•al:l •\Jsli<Xl8 }r tanque 
circular de concreto (ver an~xo. ~Artes do cultivo""'). 
Es necesario co!or..ar reft.lgios dentro del estanque. 
Promedio dé Flujo dé agua para el cultivo: 2.3-
9.3 (1/segtho). 
Densidad de Si~rnbra: 3 • 6 poslb'JI vc-ts/1, 4 • 8 
lílngostinoe./m~. Tam~rlo col organismo para 
Sléffi'ttfa · PL 12 - 14 
Porcentaje de sobrevivcncia: 7~ - 80 %. 

Tiempo de cultivo: 9-12 meses. dependiendo el 
SISiéJTla dé culhvo, las oond1CtC·IléS ambtérHa!és, y 
el m2oe;o en &1 culti'IO. 
Talla de cosecha: 10 g, 20 g y 30g. 
lnsumos: La mayorra nacicna!es. aunque los 
quistes de Artemia sp. y reproductores son 
impormdos. 

PIE DECRIA 

Origen: Las cl1as $00 n~donales prodtiCida.s en 
granj:ls pc.uticul~res. Actualmente, no se producen 
en el Centro Aculcota Carrizal Lagarto en 
Gu~:t! f~:tm. 
Premi<> promedio (M.N.): $109.1 ~1 millar 
Fuente: CONAPI:SCA, 2iJOK. 

ALIMENTO 

Producción de postlarvas: Alimento vivo corno 
naop1ios oe Ar!em.;a saf,'r1a, 'i alimentos húmedos 
elaborados en los laboratorioS a baoo d9" paseado, 
levadura, leche y huevo o::m un pon::enttJ;e 
a!redodor do 50% do prctclna. 
EngordSJ dP. hmgol'>finn~: No f1:<i.g~ Hn ~~ tn~IGHdO 
nacionéll un alimento especializado paro la 
es.pede. gener<",lmen1e se emplo3an alimento 
balarceadc part~ c<Jmarón. La c;mtlda<! de 
;)!irncntc, oo calcula de acuerdo aJ peso del 
tl!{JiWiSI .. !U y MI p<"Jrt~ul:tj~ d~ bi~ll flKsA a 
suministrar. 

PARAMETROS FISICO·OUIMICOS 

PA.~AMETROS RANGO 
Tem Jeratura 15-34' C 

Oxioeoo disuelto >3 nlQ,'1 
pH 7- 8.5 

Amoniu 0. 1·0.3 mall 
Nttn:tos ., 0.1 mon 
Nilratos < 20 mn.'l 

our~za totaJ <~~ mQ!I 

NOTA: E11 la producción c'e postlarvas. se requiere 
una salinidad 15 18 ~o (ups}. 

SANIDAD Y MANEJO ACUICOLA 

lmpurl.imda de lil Sanid01d Acuícola: Pn:~'l<:mir y 
controlar los agentes infecciosos q\Je pudieren 
afectar negativamente !a prcducción, asl como 
o(r&t~t ur) J)I'<Jd.J<;Io i;)üéuo PAlA ~1 consul"f"litkH . 
Enfermedades reportadas: Enfermedad óe la 
~ola blanc..'l (VITO) causa::lo por el M.acrobreC!liCim 
rosenberg!i ~<>davirus 1M1NV¡. (OlE. 2009). 
Agentes certificables: Aeron;o.118S sp .. '1 Vibrio sp. 
Olrc s agent&S patógenos f&poftados son: 
Leucoth:ix sp., Moroxe11a sp., F/ovobacterium sp., 
Lag6fud:um sp., Fusarium sp., Sapro.·agn.ia sp .. 
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Epistylis sp., VortirelliJ sp. Zoothamnium sp., 
Aelneta sp .. y Prol>opyms spp. (isop<xla) 
SuenJs prácticas de producción acu1cola 
(BPPA): Conforman un sistema eJe lineamtentos 
para la reducdón y prevendón de riesgos en las 
unl<lades de produccoón. 
Más acerca del cultivo de langostinos; www. 
laa.argldocrep/01)5Jy4100e/Y4100EOO hlm 

ESTADISTICAS DE PRODUCCION 

Fuente: AnuatlaS - CONAPESCA .SAGARPA 
(1999-2008) 

MERCADO 

Presentación dtl producto: 
Fresco y congelada. 
Precios dtl producto: No determinado 
T.JUOJ: promedio de presentación: fresco y 
coogetada 
MorC.lda del producto: Local. regional. y naciOnal 
Puntos do ventas: A poe ae granja. mercadOS y 
restaurantes locales. 

INFORMACION Y TRAMITES 

www.cooapesca.sagarpa.got>.mx 
www.senasfca.gob.mx 
www.semamat.goD.mx 
www.cnagob.mx 
www.oekJruS.portal.gOb.mx 

DIRECTRICES PARA LA ACTIVIDAD: 

a) Establecer un Programa Nadanal de 
BIOSegundad para la certificación So:'lmtana 
continua de las líneas de reproouctores y 
posoarvas ae tangos~ no 
b) Uevar a cabo Jos movimientos de organismos 
Daja tos tl11eamtentos de sanl<lad para disminUir lOS 
riesgos de dispersión de enfermedades. 
e) Promover el cul<lado y rectctamoento del 
recurso agua. 
d) TecnmcaCión de 1a aCUVIdad 
e} Impulsar los nuevos mercados para productos 
verdes. 

INVESTIGACION Y BIOTECNOLOGIA 

La fnvestigación c.ientifica y tecno1ógica, como 
herramienta 1\ondamental permne la definición e 

implementación de políticas, instrumentos, 
mecidas. mecanismos y dedStones relativos al 
control, restauración, buen manejo y 
a¡l<avecnamiento sustenta~te de las rerursos 
acuicolas, por tal motiVo se considera importanie el 
estudio en: 
Gtnitic.1: Oesarronar un programa de seguimiento 
y mejoramiento genético. Sanidad: lmptementaJ 
los lineamientos ne~rios para la producción de 
130gasunos baja nannas de sanidad e inOCtidad. 
EvalUar los efectos de las parasrtos1s en el 
crecrnienta y call<lad del producto. Establecer 
tralamlentos a métodos preventivas ante las 
agenles inrecctosos más frecuentes. 
comtreializaelón· Fomentar <::1 Análisis <Je Raesgo 
y Gonlrol de Puntos Críticos (HACCP, por sus 
sogtas en Inglés). que permita obtener productos de 
mejor calidad. Mo1nejo: Evaluar los efectos 
negativos del mal manejo y estrés amOiental en las 
cultivos. Nutrición: Desarrollar alimentos de 
candad ootrtdonat y alta dtgesttbllldad que 
reduzcan su fmpacto negativo SObre el medio 
acuático. Especies nativas: oesaorotlo de cuntvos 
experimentales a escala piloto y pre-comercial de 
tas especieS de Macrooracnrum nativos. con el nn 
de recuperar las poblaciones silvestres e impulsar 
laS pesquerías. Tecnología de cultivo: ImpulSar y 
apoyar ta investigación sobre el cuttlvo de 
tangosunos en sistemas de oa¡o costo de 
operaci6rn o poticultivos. 

NORMATIVlDAD 

PESCA Y 
ACUACULTURA 

O.O.F. 2d 07 2007 


