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1. INTROBDUCCION
1.1 Pariicipantes.

Por Meéxico. la Direccion General de Sanlidad Vegetal (DGSV) del Servicio Nacional de Sanidad.
Incculdad Calidad Agroafimentaria (SENASICA), Secretarfa de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo
Rural, Pesca Alimeriacion (SAGARPA).

Por Ecuador, la Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del Agro - AGROCALIDAD
del Ministerio de Agriculiura, Ganaderla, Acuaculiura Pesca del Ecuador.

1.2 Proposito.

Facililar el comercio bilaterat de mange, a través de procedimientos que permitan mitigar &l riesqo
iitesaniario para ambos palses.

2. PROCEDIVHENTOS EN LAS EMPACADORAS

2.1 Inscripcion de empacadoras/instalaciones para tratamientos,

Las empacadoras que deseen empacar y exportar mango de Mexico a Ecuador, beherédn coniar
con instalaciones adecuadas para el tratamiento hidrotérmico de la fruta para separar el mango
tratado y no tratade, asi como éreas protegidas para el empacado de la fruta gue se intenta
exporiar. Asimismo, estas empacadoras deberan estar inscriltas anie SAGARPA -SENASICA para
participar en esie programa de exportacian.

Las empacadoras que deseen empacar exportar mango de Ecttador a México, deberan contar con
instalaciones adecuadas para el tratamiento hidrotérmico de la fruta para separar el mango tratado
no fratado, asi como dreas protegidas para el empacado de la frula que se inienia exportar.
Asimisimo, estas empacadoras deberan estar inscrilas ante AGROCALIDAD para participar en esie
programa de exporiacién.

2.2 Verificacion de instalaciones y tratamientos por parte de Ecuador y México.

Treinia (30) dias antes del inicio de cada lemporada de exportacion, la parle exportadara notificara
a la importadora, |a lista de empacadoras registradas donde se realizara &f tratamiznio de la fruta,
con la finalidad de que la parte importadora realice una visita de aprobacién de las instalaciones, =l
equipo de fratamiento hidrotérmico de las dreas de resguardo para el manejo adecuado del mango
Que se exportara,

Los costos para la realizacion de esta visita de aprobacion de empacgues equipos, seran cubisrias
por los empacadores/exportadores de la parte interesada an exportar,



3. TRATAMIENTOS HIDROTERMICOS POST-COSECHAS
3.1 Especificaciones.

La fruta destinada para exporlacion a Ecuador o México, deberd ser sumergida en agua calignie,
por lo menos 10 cm. bajo la superficie del agua, de acuerdo con &l siguienie esquema:

TIPO DE VARIEDADES | PESO DE LA FRUTA | TEMPERATURA DEL TIEMPO DE
{gramos) AGUA {°C) TRATAMIENTO
{minutos)
Planas o elongadas Igual o mener a 375 468.1 85
Entre 376 y 570 48.1 75
Redondas Igual o menor a 500 46.1 75
Entre 501 y 700 46.1 80

La temperatura minima permitida durante el periodo del tratamiento es de 46.1 °C. Sin embargo,
AGROCALIDAD y SAGARPA -SENASICA aceptaran temperaiuras del agua entre 45.4°C y 48.1 °C
sin exceder de 15 minulos para tratamientics de 90 minutos y ds 10 minutos para tratamienios de
75 y 65 minutos.

Las temperaturas del tratamiento seran registradas autométicamente usando sensores calibrados y
equipo aprobado. Un minime de dos sensores por tangue seran usados en € sistema jacuzzi y por
ip menos 10 sensores en gl sistema conlinuo, La temperaiura para cada sensor debe registrarss
automaticamenie por 10 menos cada dos minutos. La diferencia de temperaiura def agua enira
sensores, en cada lanque, no debe exceder de 1°C.

3.2 Supervisidn

Todas los tratamientos se realizaran bajo la supervision directa de un tcnico oficial o aprobado,
autorizade por la SAGARPA o el AGROCALIDAD, guien:

3.2.1 Confirmard que la temperatura de la pulpa de la fruta es de 21.1 °C o mas anies del inicio del
tratamienio.

3.2.2 Coniirmara gue las unidadas ds fratamiento son operativas y gue [a temperaiura minima de
46.1 °C {0 mayor) ha side aleanzada antes del inicio del tratamignto.




3.2.3 Iniciard el periodo de tratamienio una vez que la friia sea sumargida a un minimo da 10 cm
bajo |la superficie del agua y registrara el momenta dal inicio del iralamiento.

3.2.4 Supervisard el registre auviomaiico de temperatura del agua a lo largo del pericdc ds
tratamiento, para asegurar que tas especificaciones del tralamiento eslan sisndo cumplidas,

3.2.5 Mantendra registros de odas las actividades realizadas bajo los numeralas 3.2.1 a 3.2.4,

3.4 Cancelacion del tratamiento
Cualquier tratamiente que ne cumpla fas especificaciones anteriores, sera considerado como un
tratamiento inaceptable, y por tanto, ta fruta no podra ser exporiada a Ecuador 0 Mexico.

4. MANEJO POST-TRATAMIENTO

4.1 Empaque y resguardo de la fruta tratada.

El empaque de mangos en cajas de caridn sera realizade en un area de resguardo, en la cual ng
se detecie la presencia ds plagas insectiles.

4.2 Requisltos de empaque.
La fruta que se intente exportar a México o a Ecuador sera:

a) Empacada en cajas de cartdn nuevas de primer uso para exporlacion y estampadas con un
sello colocada en un lugar visible, para identificar que ta fruia es para Ecuador o para Mexice.

1. Cuando se exporle a Ecuador la leyenda es:
"MANGO DE EXPORTACION A ECUADOR-TRATADQ, SAGARPA -SENASICA - MEXICO"

2. Cuando se exporie a México la leyenda es:
"MANGO DE EXPORTACION A MEXICC-TRATADO, AGROCALIDAD - ECUADOR®

O bien,

b) Colocado a granel en cajas limpias, almacenadas en instalaciones protegidas con malla
contra Insectos o en cuartes frios, hasta su empague en cajas de carldn nuevas de primer
uso para exportacion, estampadas y roiuladas como se indica en 4.2 (a).



4.3 Resguardo de 1a fruta en transifo.

Cuando los mangos tratados tengan que ser transporiados desde las empacadoras para ser
colocados en contenedores agreos o maritimos para su envio a Ecuador o México, las puerias de
los vehiculos que log fransporten deberdn ser selladas, adn deniro de las empacadoras, bajo ia
supervision de un oficiala aprobado por SAGARPA -SENASICA o por AGROCALIDAD. Los
“palleis” seran colocados en contenedores agéreos o marlimos bajo condiciohes que garanticen
gue los mangos no estaran sujeios a re-infestacion por moscas de [a fruta. Los contenedares seran
sellados por los inspectores de fa SAGARPA -SENASICA o da AGROCALIDAD en tos punios de
satida al completarse la carga. Les sellos o flejes deberdn eslar numesrados, con la leyenda
SAGARPA -SENASICA o de AGROCALIDAD, Los nimeros de los sellos deberan ssr
especificados en el respectiva Gerlificada Fitosanitatio Internaclonal.

4.4 Carga de contenedores maritimos o aéreos.

En el caso de que los mangos tratados sean colocados directaments en contenedores mariiimes o
agreons, estos serdan a prusha de Inseclos y deberdn cargarse dentro del arsa de resguardo de
cada empacadora. Los contenedares seran sellados par inspeciores de la SAGARPA -SENASICA
0 de AGROCALIDAD. Los nimeros de los selles o fiejes deberan ser especificados en el
respectivo Cenificado Fitosanitario Internacional.

5. GERTIFICACION FITOSANITARIA

&.1 Gertificacion Fitosanitaria en éxico Ecuador.
Todos los envios de mangos estaran acompafados de un Certificado Fitosanitario Internacicnal
extendido y firmado por un oficial aviorizado de SAGARPA -SENASICA o de AGROCALIDAD.

En este Ceriificado Fitosanitario se leera |a siguiente declaracion adicional:

"Producto tratade conforme al Plan de Trabaje para el comercio bilateral de mango enire
AGROCALIDAD de Ecuador y SAGARPA -SENASICA de Méxicn",

Los detalles del tratamienio, identificacién de la empacadora y la cantidad y variedad de la fruig,
serdn Incluidos en la seccidn aproplada en el Certificade Fitosanitario Internacional,

Los Certiiicados Fitosanitarios deberan indicar como decdlaracién adicional para cada calibre y tipo
de variedad (piana o redonda) el fratamiento aplicado, es decir, 65, 75 ¢ 90 minutos.

5.2 Otros documentos.

5.2.1 Unicamente para el primer embargue de cada empacadora, para cada temporada de
exporiacion, se anexara al Certificado Fitosanitario Internacional, las copias de las hojas de
computadora donde se registran las temperaturas alcanzadas durante el tratamiento,
Posleriormenie, los regisiros seran conservados por la SAGARPA -SENASICA o AGROCALIDAD y
seran enviadaos a la parte importadora cuando asi lo solicite o se requieran durante una supervision
en México o en Ecuador.




5.2.2 La pare exporladora notificard a la pane imporiadora, cualquier madificacion a lz lisia de
empacadoras auiorizadas para exportar durante el transcurso de la temporada.

6. EVENTUALIDADES EN MEXICO Y ECUADOR.

6.1 En la empacadora.

Cualquier empacadora gue no cumpla con las condiciones de este plan de trabajo no podra
exportar mangos frescos a Ecuador o México hasta el momento en que ta SAGARPA -SENASICA
o AGROCALIDAD determine que los requisitos de este Plan de Trabajo pueden ser cumplidos.

6.2 Empacadores/Exportadores.

6.2.1 La SAGAAPA o AGROCALIDAD exienderan Certificados Fitosaniiarios Internacionales para
exporiacion de mangos dnicamente a Empacadores/Exportadores que hayan sido previamania
aprobados por [as dos paries,

6.2.2 Si un empacador/exporiador aprebada falla en el cumplimiento de las condiciones de este
Pian de trabajo, {a SAGARPA o AGROCALIDAD lo suspenderén hasta el momenio en que ss
determina gue la falla fue corregida vy que se cumplird nuevamente con 0s requisitos de esis Pian
de Trabajo.

6.3 Deieccion de moscas de la fruta en Ecuador y México.

Si la parte importadora noiifica a la parte exportadora la deteccion de mosecas de [a fruia vivas an
un lote cualguiera, la SAGARPA -SENASICA o AGROCAUDAD instruira para que no se expidan
Certificados Fitosanitarios Internacionales a la empacadora responsable, hasia gue el sistema de
tratarnienio de |a misma haya sldo revisado y la SAGARPA y AGROCALIDAD asién satisiechos
de que los requisitos de este Plan de Trabajo pueden ser cumplidas nuevamenie.

6.4 Accion al momento de detectarse larvas vivas de moscas de fruta.

La dsteccion de larvas vivas de moscas de la fruta resultaré en el rechazo o destruecion del envio
a cosia de los importadores/exportadores v se tomara la accldn descrita en el punto 6.1 de esis
Plan de Trabajo.

6.5 Accidn al momento de detectarse larvas muertas de moscas de [a fruta.

La deteccion de larvas muertas de moscas de la fruta en un Iole cualquiera de mangos raiados,
no impadira su ingreso & Ecuador o México; sin embargo, la parie importadora notificara a la parte
exporladora el nimera del Cerlificado Fitosanitario gue acompana al lote, la fecha y lugar de su
expedicion, el nimero de inscripclén de la empacadora que remile el [ote y &l nombre del iécnico
gue extendio e Certificado Fitosaniiario.



6.6 Punios de ingrezo.

Se permitira el ingreso de embarques de mango de Ecuador, Gnicamente por ei Puerio ds
Manzanille, Cal., Puerio de Veracruz, Ver., Aeropuerio Internacional de la Ciudad de Méiico,
Fiedras Negras, Coahuita, Ciudad Judrez, Chihuahua y Lazaro Cérdenas, Michoacan. Cualguier
solicitud para ingresar por oire punto, debera ser presentada ante la SAGARPA -SENASICA para

su evaluacion.

Se permitird e} ingreso de embarques de mango procedentes de México por los puerios de
Guayaqull, Guayas; Manta, Manabi; y Esmeraldas, Esmeraldas.

Este plan de frabajo entra en viger a partlr de la fecha de su firma y tendra vigencia indefinida en
tanto no sea modificado y notificade por escrito al resto de los participantes con 30 dias de

anticipacion.

DIRECCION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL DRECTOR EJECUTIVO DE AGROCALIDAD
SAGARPA -SENASICA
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