ESTUDIU DE CALIDAD
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¥ La potencia delos watts enlacocina ¥

Complemento atil a la hora de cocinar,

de facil instalacion y tamano reducido.

Conoce la evaluacion del Laboratorio
e

Nacional de Proteccion al Consumido
para las marcas analizadas.

Realizacion del estudio:
Del 11 al 22 de septiembre
de 2017

Marcas / modelos analizados:




r racticos, sencillos de usar, econdémicos e ideales para
cocinar, calentar y gratinar. Debido a su tamafioy

capacidad para hornear, tostar, asar y dorar alimentos,
los minihornos eléctricos representan una opcién
conveniente paralograr que el desayuno sea siempre

agradable.

El mercado nacional ofrece distintos modelos de hornos eléctricos,

con variadas potencias eléctricas y capacidades (volumen de su

cavidad interior). El Laboratorio Profeco los puso a prueba para

informarte sobre su calidad, seguridad y atributos.
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=K es1unioDECALIDAD

Bl ES

STUDID

Se analizaron 8 modelos de 8 marcas de minihornos eléctricos, con potencias no mayores a1l,500
watts. Cada uno se sometid a diez pruebas, las cuales se engloban con base en la siguiente descripcion.

M Informacion al
consumidor.- Se
verifico, mediante
inspeccion

visual, que el
marcado sobre

el producto y sus
etiquetas en el empaque

incluyeran, respectivamente,

las caracteristicas eléctricas
nominales de alimentacion (tension,
corriente, etcétera) y lainformacion
sobre la marca, modelo, nombre

del producto, denominacion o
razon social y domicilio fiscal

del productor o responsable de

la fabricacion, asi como pais de
origen. Ademas, verificamos la
garantia e instrucciones de uso y sus
precauciones. Todos los modelos
cumplen con la normatividad
aplicable y por ello este dato no

se proporciona en las tablas de
resultados.

M Estabilidad térmica
(mantenimiento de la
temperatura).- Es unadelas
pruebas esenciales que definen su
nivel de desemperfio, ya que nos
permitio determinar la estabilidad
de la temperatura en su cavidad
interior, cuando se ajusta a sus
capacidades maxima y minima.
Se midid la fluctuacion de
temperaturas, una vez que el

minihorno alcanzé condiciones

de funcionamiento estable, en

un periodo representativo de 60
minutos. Derivado de la realizacion
de esta prueba, te informamos
sobre la maxima temperatura
(normalmente empleada para
asado, horneado y dorado), asi
como la minima que te ofrecen para
calentar alimentos.

40 OO

M Atributos.- Te informamos sobre
las funciones y caracteristicas mas
relevantes que se pueden constatar
en laboratorio.

M Velocidad de
calentamiento.- Paradarte una
referencia sobre qué tan rapido
llegan a un nivel suficiente de
temperatura para calentar o tostar
alimentos, medimos el tiempo

que tardan en alcanzar los 250 °C.
Este valor es util para situaciones
ocasionales, donde te sea muy
necesaria una rapida actuacién del
minihorno.

\

B Consumo de energia
maximo y minimo.- Durante

la prueba de estabilidad térmica

se midio el consumo de energia

en watts-hora (Wh) que demanda
cada modelo durante 60 minutos de
operacion para el ajuste maximoy
el mismo tiempo para el minimo de
la temperatura de funcionamiento.
Este es un valor que se relaciona
directamente con la temperatura de
coccion que brinda cada modeloy
por ello considéralo una referencia.

M Seguridad eléctrica.-
Consistid en cuatro pruebas
conforme ala norma de seguridad
aplicable en nuestro pais y se
describen a continuacion:

* Calentamiento bajo condiciones
normales de funcionamiento: Se
verificd que las partes accesibles
del aparato (como la agarradera de
la puerta y perillas) y su cordon de



alimentacion y clavija no presenten
calentamiento excesivo que ponga
enriesgo la salud y los bienes de quien
lo usa.

« Calibre del cordén de alimentacién:
Se midid la seccidn transversal (grosor)
de todos los hilos de cobre del cable que
forman el cordén de alimentacién, con
la finalidad de asegurar que su calibre
es adecuado para permitir el paso de

la corriente eléctrica demandada por
cada aparato, de manera seguray sin
que haya sobrecalentamientos.

« Corriente de fuga: Se calculd la
corriente eléctrica que se genera

en el cuerpo del aparato al estar

en funcionamiento (en todo

aparato eléctrico o electrénico una
pequeiisima corriente se fuga pero
no causa ningun dafio a la salud), esto
porque cuando el producto esta mal
construido presenta un mal disefio o
ha sufrido dafio grave, la corriente se
vuelve relevante y existe el riesgo de
sufrir un choque eléctrico.

 Potencia de entrada: Tiene la
finalidad de medir los watts que
consume cada modelo durante un
periodo representativo, y es necesaria
para efectuar las dos primeras pruebas
de seguridad aqui descritas.

LOQUE ENCONTRAMOS

Los modelos con la mejor estabilidad térmica,
que en términos practicos mantienen la temperatura
en su interior con una variacion minima, son:

T-FAL modelo OF160850 y OSTER modelo
TSSTTVI5LTB. El iinico minihorno con una
variacion nada recomendable, por ser muy alta, es el
SPELER modelo SP-6.

Los equipos de mayor capacidad te ofrecen entre
10 y 13 litros: HAMILTON BEACH modelo 31333
y NOSTALGIA modelo RTOV220RETRORED,
respectivamente, que incluso permiten calentar
pizzas medianas.

Los modelos de menor capacidad, adecuados para
tostar 4 rebanadas de pan al mismo tiempo, son los
de entre 3.5 litros y 4.5 litros: T-FAL modelo
0F160850, MABE modelo HTM10NN, BLACK
& DECKER modelo TO1313SWD y PROCTOR
SILEX modelo 31118R. El mas pequefio (para 2
rebanadas de pan) es el SPELER modelo SP-6.

Los que alcanzan una temperatura de
aproximadamente 300 °C son: T-FAL modelo
0OF160850 y BLACK & DECKER modelo
TO1313SWD.

Todos los que incluyen perilla para
funcionamiento por temperatura la tienen
graduada en grados Celsius (°C) y, en algunos casos,
adicionalmente en grados Farenheit (°F). El tinico
modelo que s6lo muestra °F es el HAMILTON
BEACH modelo 31333.

NORMATIVIDAD

Hemos aplicado distintas referencias normativas, asi como
procedimientos de prueba internos de nuestro laboratorio basados en
algunas de ellas:

B NOM-008-SCFI-2002, Sistema General de Unidades de Medida.

M NOM-024-SCFI-2013, Informacion comercial para empaques,
instructivos y garantias de los productos electrdnicos, eléctricos y
electrodomésticos.

M NMX-J-521/1-ANCE-2012, Aparatos electrodomésticos y similares
- Seguridad - Parte 1: Requisitos generales. Considerando los
procedimientos internos para la aplicacion de pruebas de seguridad:
CI-DIFT-163, CI-DIFT-164, CI-DIFT-165, CI-DIFT-166, CI-DIFT-167 y CI-
DIFT-176.

B NMX-J-521/2-9-ANCE-2016, Aparatos electrodomésticos y similares
- Seguridad - Parte 2-9: Requisitos particulares para parrillas,
tostadores y aparatos portatiles de cocimiento similares
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MINI

HORNOS ELECTRICOS

Oster /TSSTTV15LTB
1,200 W/ 8.6 litros® / China /1afo

Estabilidad térmica (ajuste maximo de
temperatura)

Estabilidad térmica (ajuste minimo de
temperatura)

Marca / Modelo

Potencia / Volumen Gtil® / Origen / Garantia

W,

k, L._\.Lr..i.i..t'-l.d_sl-r_ o, oL S

T-FAL / OF 160850
1,120 W/ 4.1 litros® / China / 1 afio
Estabilidad térmica (ajuste maximo de

temperatura)
Estabilidad térmica (ajuste minimo de
temperatura)
Promedio
3'55" 116.1Wh
Ajuste para mantener encendido el si
horno sin usar el ajuste por tiempo.
- - 544.4Wh
Fun.uon.de‘conygzcuon paramt)ma 1o 167.9Wh
mejor distribucion del calor®.
Control de tiempo de encendido . Ajuste para mantener encendido el ,
X 60 min A . ) si
" (timer). horno sin usar el ajuste por tiempo.
o Perilla para funcién de coccion - Funcion de conveccion para una no
§ (asar, hornear, tostar, calentar) mejor distribucion del calor®.
= Perilla para funcionamiento por si Control de tiempo de encendido 30 min
< temperatura (200 °C, 250 °C,...). " (timer).
Rejilla con espacio para 'X' 6 = Perilla para funcion de coccion .
rebanadas de pan de caja. _5 (asar, hornear, tostar, calentar).
Bandeja incluida. si 42 Perilla para funcionamiento por si
Charola removible para eliminacién . temperatura (200 °C, 250 °C....).
de migajas. Rejilla con espacio para 'X' a
* La funcién pararecuperar las rebanadas de pan de caja.
migajas se hace con la bandeja. Bandeja incluida. si
Charola removible para eliminacion .
de migajas.
Tarda bastante en alcanzar la
temperatura maxima.




SIMBOLOGIA

Bueno a Suficiente

E Excelente @ Muy Bueno

' —— e
Hamilton Beach /31333
1,400 W / 10.1litros® / China /1 afio

Estabilidad térmica (ajuste maximo de

Black & Decker/T101313SWD

1,150 W/ 4.1 litros® / China / 2 afios

temperatura)
Estabilidad térmica (ajuste minimo de

Estabilidad térmica (ajuste maximo de
temperatura)

Estabilidad térmica (ajuste minimo de
temperatura)

temperatura)

Promedio 477.1Wh
3'42" 76.4 Wh
Ajuste para mantener encendido el si
547.7Wh cumple horno sin usar el ajuste por tiempo.
107.6 Wh Funcion de conveccion para una ;
: : mejor distribucion del calor®. st
Ajuste para mantener encendido el si - -
horno sin usar el ajuste por tiempo. Control de tiempo de encendido 30 min
- — (timer).
Funcion de conveccion para una 3 - = ”
mejor distribucién del calor®. i = Perilla para funcién de coccion si
- - ) (asar, hornear, tostar, calentar).
Control de tiempo de encendido . = - - -
(timen). 30min = Perilla para funcionamiento por s
8 - — — temperatura (200 0C, 250 0C,...).
2 Perilla para funcion de coccién o — P - ..
2 (asar, hornear, tostar, calentar). Rejilla con espacio para 'X 6
= - - - rebanadas de pan de caja.
+ Perilla para funcionamiento por si —— -
< temperatura (200 0C, 250 C). Bandejaincluida. si
Rejilla con espacio para'X' 4 Char(.)la.removible para eliminacion .
rebanadas de pan de caja. de migajas.
Bandeja incluida. si Volumen grande con forma curva en su parte
- — trasera que facilita el calentar pizzas medianas.
Charola removible para eliminacion si Incluye 2 rejillas. Su charola para migajas es
de migajas. muy practica de usar. ***Sélo indica la
Su parte trasera tiene forma temperatura en OF.
curva parafadilitar la
introduccion de alimentos
redondos como una pizza
pequefia

Notas

(1) No se consideran espacios donde no es
posible colocar alimento, por ejemplo:
alrededor de las resistencias.

(2)Sin considerar la funcién de tostado

de pan.

(3) Durante 60 minutos de operacion
para cada ajuste: temperatura alta

(maxima) y temperatura baja (minima).

(4) Mediante un pequefio ventilador en su
interior.

(5) Adicionalmente, todos los modelos
cuentan con apagado automatico al usar el
timer (temporizador), luz indicadora de
encendido y puerta abatible hacia abajo.

(6) Su funcionamiento usando sélo-una
resistencia genera temperatura muy bajay
requiere que previamente se hayan
seleccionado ambas resistencias durante
al menos 5 minutos.
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MINIHORNOS E| ECTRICOS (continuacion)

Marca / Modelo

Potencia / Volumen (til® / Origen / Garantia

Mabe / HTM1ONN
1,000 W/ 4.2 litros® / China / 1 afio

Estabilidad térmica (ajuste maximo de
temperatura)

Estabilidad térmica (ajuste minimo de s ——
temperatura) Nostal§|a / RTOV220RETRORED
1,500 W/ 13Titros® / China / 1 afio

Estabilidad térmica (ajuste maximo de
temperatura)

Estabilidad térmica (ajuste minimo de
temperatura)

648.9Wh
70.9 Wh

Promedio
3'51"

Ajuste para mantener encendido el .
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horno sin usar el ajuste por tiempo. sl
Funcidn de conveccion para una T
mejor distribucién del calor®. Promedio 256.6 °C 698.3Wh
Control de tiempo de encendido 30 min 3'34" 111.5°C 191.8 Wh
(timer).
w) . .
o A Y Y Ajuste para mantener encendido el .
é Zigﬂah%?;%;ﬂnggpa?i;?;ﬁt'gg‘ no horno sin usar el ajuste por tiempo. st
‘= - - - Funcidn de conveccion para una ,
2 tp erila patra f‘gg‘g‘;%mz'ggtgcpog si mejor distribucion del czlor(‘”. sl
emperatura , pert)- : :
Rejilla con espacio para 'X' a (Ct?rzgr(;l de tiempo de encendido 60 min
rebanadas de pan de caja. w0 :
Banderindluida si =) Perilla para funcion de coccion si
] — — _5 (asar, hornear, tostar, calentar).
ggﬁ?laa‘fsmowble paraeliminacion si i‘ Perilla para funcionamiento por si
. temperatura (200 0C, 250 °C,...).
Rejilla con espacio para 'X' 6
rebanadas de pan de caja.
Bandeja incluida. si
Charolaremovible para si
eliminacion de migajas.

Volumen grande, que incluye 2
rejillas (suficiente para calentar
2 pizzas medianas).




B Excelente @ Muy Bueno

Proctor Silex/31118R
1,050 W/ 3.5 litros® / China / 1 aiio

Estabilidad térmica (ajuste maximo de
temperatura)

Estabilidad térmica (ajuste minimo de
temperatura)

330.4Wh
60.7 Wh

SIMBOLOGIA

Bueno a Suficiente

temperatura)

Speler/SP-6

650 W / 2.3 litros® / China /1 afio
Estabilidad térmica (ajuste maximo de

global

Estabilidad térmica (ajuste minimo de

temperatura)

Ajuste para mantener encendido el
horno sin usar el ajuste por tiempo.

Funcion de conveccion para una
mejor distribucidn del calor®.

Control de tiempo de encendido
(timer).

Perilla para funcion de coccion
(asar, hornear, tostar, calentar).

Perilla para funcionamiento por
temperatura (200 °C, 250 °C,...).

A tributos

Rejilla con espacio para 'X'
rebanadas de pan de caja.

Bandeja incluida.

Charolaremovible para
eliminacién de migajas.

Promedio 220.3Wh
4'30" (6)
Ajuste para mantener encendido el no
horno sin usar el ajuste por tiempo.
Funcion de conveccion para una .
mejor distribucion del calor®.
si ; ;
C_ontrol de tiempo de encendido 15 min
(timer).
no 38 Perilla para funcién de coccion -
2 (asar, hornear, tostar, calentar).
15min p Perilla para funcionamiento por -
temperatura (200 °C, 250 °C,...).
no Rejilla con espacio para'X' 2
rebanadas de pan de caja.
s Bandeja incluida. si
Charola removible para
a JAVIeE N no
eliminacion de migajas.
si ** E| mas pequefio, con perilla de seleccion de
resistencia (superior, inferior 0 ambas).
si Recomendamos el uso de ambas resistencias
siempre y no unasola. No alcanza una alta
) temperatura para dorary asar.

Notas

(1) No se consideran espacios donde no es
posible colocar alimento, por ejemplo:
alrededor de las resistencias.

(2) Sin considerar la funcién de tostado
depan.

(3) Durante 60 minutos de operacion para
cada ajuste: temperatura alta (maxima) y

temperatura baja (minima).

(4) Mediante un pequefio ventilador en su
interior.

(5) Adicionalmente, todos los modelos
cuentan con apagado automatico al usar el
timer (temporizador), luz indicadora de
encendido y puerta abatible hacia abajo.

(6) Su funcionamiento usando solo una
resistencia genera temperatura muy bajay
requiere que previamente se hayan
seleccionado ambas resistencias durante
al menos 5 minutos.
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ESTUDIO DE CALIDAD

CONCLUSIDNES '

Aunque estos
aparatos representan una
opcion para calentar, hornear, dorar
y asar alimentos, recuerda que su uso debe
ser moderado, pues su consumo eléctrico
es alto. Son excelente opcion para tostar pan,
calentar y dorar alimentos previamente preparados,
0 bien, cuando el horneado y asado de alimentos
no requiere de un tiempo excesivo de preparacion.
SSSSSS Como referencia (si vas a emplear una receta de
cocina), considera la informacion que aparece en
la tabla de resultados relativa al consumo maximo
de energia, junto con la temperatura maxima
que alcanza el horno para que
determines la conveniencia
de utilizarlo.

% ’ REVISTA DEL CONSUMIDOR ‘ NOVIEMBRE 2017

La mayoria
de los fabricantes informan
una capacidad (volumen) de
su modelo, que incluye la cavidad
interior (el espacio donde se alojan
las resistencias) y no el volumen util
que nosotros te informamos, es
decir, la zona donde puedes
colocar los alimentos sin que
toquen las resistencias
eléctricas.

Todos los
modelos incluyen un control de
tiempo maximo de funcionamiento
con apagado automatico, la mayoria
de 30 minutos. Algunos ofrecen hasta
60 minutos, conveniente para ciertas
recetas, pero no indispensable,
ya que con 30 minutos tendras
que volver a girar la perilla
hasta su coccion
adecuada.
<l Los minihornos
eléctricos que refiere este
estudio son seguros en su operacion
(si los usas correctamente), pero es
indispensable que leas su instructivo
y con especial atencion lo referente
a las precauciones. Recuerda que
se trata de un aparato que no se
puede dejar desatendido por
periodos largos y tampoco debe
ser usado por
nifnos.

-
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RECOMENDACIONES

M No lo uses si detectas que el cordon de alimentaciono M Coloca el minihorno eléctrico en una superficie

su clavija se encuentra dafiado. LIévalo a un centro de horizontal y estable, dejando entre 10 y 15 cm de espacio
servicio autorizado por el fabricante para su revision, libre entre sus paredes laterales y posterior, de manera
reparacion o ajuste. que no entre en contacto con cualquier otro

electrodoméstico o mueble, ya que durante su
I Cuando termines de utilizarlo, desconéctalo tomando  funcionamiento libera mucho calor.
y jalando su clavija, nunca del cable.

B No trates de desatascar comida que haya caido a la
B No guardes en su interior material alguno (papel, parte inferior de horno o que haya entrado en contacto
carton, plastico), solamente los accesorios con las resistencias, mientras se encuentre conectado al
recomendados por el fabricante. tomacorriente.

M No introduzcas en él alimentos o utensilios en M Ningtin modelo es apto para ser usado a la intemperie
cantidades excesivas, porque pueden ocasionar un o en lugares himedos.
incendio o un cortocircuito.

RECOMENDACIONES
DE COMPRA

M Selecciona el minihorno eléctrico de acuerdo con tus
necesidades, es decir, al tipo y cantidad de alimentos que
deseas calentar, hornear, dorar, etcétera, y ten en cuenta
el nivel de desempeiio que puedes esperar con base en

nuestra tabla de resultados.

B Una vez que te decidas por alguno, verifica que tenga
todos los accesorios (parrillas y charolas) que indica el
fabricante en su instructivo o empaque.

M Guarda el comprobante de compra o exige que
te sellen la garantia, para algun caso de falla en su
funcionamiento.

L
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