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1. Introduccion

Considerando que la ley de productos organicos tiene entre sus objetivos regular los criterios o
requisitos para la conversion, produccidén, procesamiento, elaboracidén, preparacion,
acondicionamiento, almacenamiento, identificacion, empaque, etiquetado, distribucion,
transporte, comercializacion, verificacion y certificacion de productos producidos
organicamente; y establecer las practicas a que deberan sujetarse las materias primas, productos
intermedios, productos terminados y subproductos en estado natural, semi-procesados o
procesados que hayan sido obtenidos con respeto al medio ambiente y cumpliendo con criterios
de sustentabilidad (Articulo 1 fracciones | y 2 de la Ley de Productos Organicos).

El Acuerdo por el que se dan a conocer los Lineamientos para la Operacion Organica de las
Actividades Agropecuarias (Lineamientos), tiene por objeto normar la operacion organica
(Articulo 1) y es aplicable, entre otros, a las levaduras destinadas al procesamiento de
alimentos (Articulo 2 fraccion 1V).

En la “Lista Nacional de Sustancias Permitidas para la Operacion Organica Agropecuaria” de
los Lineamientos, se encuentra permitido el uso de “Cualquier preparacion a base de
microorganismos y enzimas normalmente empleados en la elaboracion de alimentos, excepto
de microorganismos obtenidos de métodos excluidos 0 modificados genéticamente o enzimas
derivadas de ingenieria genética”. (Cuadro 3 “Ingredientes de origen no agricola permitidos
en el procesamiento de productos organicos”, numeral 3.4.- Preparaciones de microorganismos
y enzimas; CUADRO 4.- Coadyuvantes de elaboracion que pueden ser empleados para la
elaboracion/preparacion de los productos de origen agropecuario organico, numeral 4.1.-
Preparaciones de microorganismos y enzimas), asimismo se incluyen a las levaduras de
cerveza como producto autorizado en la alimentacién animal (Cuadro 6 “Aditivos para la
alimentacion animal...” 2.-Determinados productos utilizados en la alimentacion animal).

Los Lineamientos también establecen que cuando los operadores requieran declarar sus
productos como “Elaborado con Ingredientes Organicos” o que su producto tiene algunos
ingredientes organicos, se requiere que los operadores declaren en sus etiquetas el uso de
levaduras, de ser el caso (articulo 204 de los “Lineamientos”).

No obstante lo anterior, en el contexto de las regulaciones oficiales de otros paises con las
cuales México negocia acuerdos de equivalencia, se ha observado la necesidad de establecer
una directriz sobre la produccion, certificacién y uso de las levaduras en el procesamiento de
productos organicos.

Por lo anterior, el presente documento tiene el objetivo de establecer los criterios que sirvan de
guia para la produccion y certificacion de levadura orgénica; asi como los criterios de uso de
levaduras en el procesamiento de productos organicos o como aditivos o auxiliarles
tecnoldgicos en los alimentos para animales.




2. Objetivo
Establecer criterios que sirvan de guia para la produccion y certificacion de levadura organica;
asi como los criterios de uso de levaduras en el procesamiento de productos organicos 0 como
aditivo o auxiliar tecnoldgico en los alimentos para animales.

3. Marco Legal

e Ley de Productos Organicos, Articulo 1, Fraccién II; 3, Fraccion XVI; 10, 26. DOF
07.02.2006

e Acuerdo por el que se dan a conocer los Lineamientos para la Operacion Organica de las
Actividades Agropecuarias, Articulo 2, Fraccion 1V; 167, Fraccion Ill, 247, 265, Fraccion
VI y Cuadros 3.1, 4.1 y Cuadro 6; Apartado 1 y 2 de la Lista Nacional y la Tabla 1 sobre
Informacion General del ANEXO 2. DOF 29.10.2013

4. Alcance
El presente documento es aplicable a:
e Los interesados en producir levaduras destinadas al procesamiento de alimentos
organicos y obtener la certificacion como levadura organica; y a
e Los operadores interesados en certificar sus productos como organicos y que utilicen
levaduras en el procesamiento de sus productos organicos o como aditivos o auxiliarles
tecnoldgicos en los alimentos para animales.

5. Definiciones y Acronimos
Con la finalidad de facilitar la comprension de este documento, ademas de otras definiciones
contenidas en la Ley de Productos Organicos y sus disposiciones reglamentarias, debera
entenderse como:
Levadura: Masa constituida por ciertos hongos unicelulares de tipo eucariota, que se
reproducen por gemacién o division y produce enzimas capaz de fermentar y descomponer
diversos cuerpos organicos, principalmente los carbohidratos y sus diversos tipos de azucares,
en otros mas sencillos.
Lineamientos: Acuerdo por el que se dan a conocer los Lineamientos para la Operacidn
Organica de las Actividades Agropecuarias
Lista Nacional: El listado de insumos y métodos clasificados como permitidos, restringidos o
prohibidos en toda la cadena productiva de la operacion organica, dispuestos en la regulacion
nacional y publicados en la pagina web del SENASICA.
Insumo: Cualquier materia prima, sustancia, material, producto e ingrediente o sus
combinaciones, que sean de utilidad o cumplan alguna funciéon dentro de la unidad de
produccion organica.
OCO: Organismo de certificacion de productos organicos aprobado por el SENASICA
Preparaciones de microorganismos: Cualquier preparacion a base de microorganismos y
enzimas normalmente empleados en la elaboracion de alimentos, excepto de microorganismos
obtenidos de métodos excluidos o modificados genéticamente o enzimas derivadas de
ingenieria genética




Procesamiento: las actividades de cocinar, hornear, curar, calentar, secar, mezclar, moler,
batir, separar, extraer, sacrificar animales, cortar, fermentar, destilar, destripar, descabezar,
preservar, deshidratar, pre-enfriar, enfriar y congelar o procedimientos de manufactura
analogos a los anteriores; incluye el empaque, re-empaque, enlatado, envasado, enmarquetado
0 la contencion de alimentos en envases.

6. Criterios para la produccion de levadura organica
Durante la produccion de levaduras destinadas al procesamiento de alimentos, deberan
aplicarse los criterios requisitos y practicas que establecen los Lineamientos, ademas, observar
los criterios que se describen a continuacion:

e Para la produccion de levadura organica solo se utilizaran sustratos producidos
organicamente. Otros productos y sustancias Unicamente podran utilizarse cuando hayan
sido autorizados por el SENASICA para su uso en la produccion organica.

e Para la produccion de levadura organica y productos de levadura organica, solo se
utilizaran los coadyuvantes tecnolégicos y las condiciones especificas que se describen
el Anexo 1 del presente documento.

e Las levaduras producidas bajo los criterios requisitos y practicas que establecen los
Lineamientos y el presente documento, podran ser etiquetadas como organicas y
utilizadas en el procesamiento de productos organicos, previa certificacion a través de
un Organismo de Certificacion de Productos Organicos Aprobado por el SENASICA.

7. Criterios para la produccién de levadura organica
Los interesados en certificar su levadura como organica, deberan presentar al OCO, que esté
dando seguimiento a su solicitud, la siguiente informacion:

e Nombre cientifico (género y especie o0 subespecie) de los organismos vivos

e Analisis de laboratorio (acreditado bajo 1ISO 17025 o su equivalente nacional) que
muestre el contenido minimo de microorganismos expresado en unidades formadoras de
colonias, unidades internacionales o cuerpos de inclusion poliédricos, en donde el conteo
de microorganismos vivos garantice una cantidad mayor a cero.

e Declaracion de todos los ingredientes empleados para producir levaduras.

e Descripcion del método (bioldgico/enzimaticos, microbianos tales como fermentacion,
compostaje) y/o medio de crecimiento.

Asimismo, para garantizar la integridad organica, el producto final no debe contener sustancias
prohibidas o provenir de métodos excluidos.

Los OCO llevaran a cabo el proceso de inspeccion y certificacion del proceso de produccion de
levaduras, de acuerdo con lo establecido en la Ley de Productos Organicos y sus disposiciones
legales aplicables y constatar que el proceso de produccion de levadura cumple en todo
momento con lo establecido en los Lineamientos y en el presente documento.




8. Criterios para el uso de levadura en productos procesados y en alimentos para
animales
El uso de levaduras en el procesamiento de productos organicos, estara plasmado en el Plan
Organico del operador y deberan estar disponibles los registros que detallen el origen, tipo, y
cantidades de levadura organica a utilizar, en su caso, ya sea como ingrediente, aditivos o
coadyuvantes ingresado a la planta de procesamiento de alimentos organicos o en los alimentos
para animales.

En la medida de lo posible, los operadores que requieran utilizar levaduras en el procesamiento
de sus productos, utilizaran levaduras provenientes de fuentes organicas.

Cuando no estan disponibles en cantidad suficiente fuentes organicas de levadura o en
circunstancias excepcionales, podran utilizarse levaduras no sintéticas, incluido el autolisado de
levadura, que no provengan de crecimiento en sustratos petroguimicos o licor de residuos de
sulfito.

En el procesamiento de productos organicos, o0 piensos organicos, no podra utilizarse
simultaneamente levadura organica y levadura no organica.

La levadura y los productos de levadura se contabilizaran como ingredientes en la declaracion
de ingredientes de los productos procesados y en los alimentos para animales.

Se podra emplear levadura como aditivos para la alimentacion animal, siempre y cuando exista
necesidad reconocida por la Secretaria, el Organismo de Certificacién Organica aprobado o el
organismo.

Los criterios establecidos en este documento, no exime a los operadores (productores de
levadura y procesadores de productos organicos) del cumplimiento de los controles sanitarios
establecidos por la Secretaria de Salud en el ACUERDO por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 16 de julio de 2012 y otras
disposiciones legales aplicables en materia sanitaria.
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Anexo 1. Coadyuvantes tecnologicos para la produccion de levadura y productos de
levadura.

Cloruro de calcio X
Dioxido de carbono X X
Acido citrico X Para regy}ar elpHenla
produccion de levadura
Acido lactico X Para regular el pH en la
produccion de levadura
Nitrogeno X X
Oxigeno X X
Para el filtrado.
Fécula de papa X X Unicamente cuando deriva de la
produccion organica
Carbonato de sodio X X Para regular el pH
Agente engrasante, desmoldeador
. 0 antiespumante.
AR RtaleR X X Unicamente si derivan de la
produccion organica.




