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I. Introduccion

La guia para el manejo organico del cultivo de productos vegetales, es un instrumento de
caracter orientativo en la certificacién organica, es producto de las diversas reuniones que
se llevaron a cabo de manera coordinada por la Secretaria con organismos de certificacion
y representantes del sector organico en 2016 y 2017, asimismo a través de talleres y
cursos de capacitacion dirigidos para el fortalecimiento de las capacidades del sector
organico en general que se llevaron a cabo en la Ciudad de Morelia en abril y en la
Ciudad de Oaxaca en junio de 2017.

Derivado de lo anterior, y en seguimiento a los acuerdos tomados en mencionados
eventos, se lograron aportes importantes como reflejo de las necesidades que el sector
manifestd y que se abordan en el contenido de este documento, por lo que se considera
esta guia permitird mejor entendimiento de los instrumentos normativos que regulan la
produccion organica, asi como; la orientacion a los operadores que deseen incursionar en
la produccion organica certificada desde el momento en que se toma la decision de
convertir la produccién convencional a produccion organica, hasta alcanzar la
certificacion organica dando cumplimiento con lo establecido en la Ley de Productos
Organicos y sus disposiciones reglamentarias.

Il.  Objetivos

Emitir una guia de orientacion sobre las practicas de manejo organico, que puedan ser
aplicadas por los interesados en obtener la certificacion organica de la produccién vegetal.

I1l. Alcance

La Guia es aplicable a cualquier persona fisica o moral que tenga el interés en la
certificacion organica de la produccién vegetal, bajo la Ley de Productos Organicos

IV. Definiciones y acronimos

Para los fines que se establecen en la guia, ademas de otras definiciones contenidas en la
Ley de Productos Organicos y demas disposiciones reglamentarias, debera entenderse
como:

Excepcion: Se refiere a los casos que por situaciones extraordinarias, la Secretaria
permite practicas que se encuentran fuera de lo establecido en la Ley de Productos
Organicos y sus disposiciones reglamentarias, estas excepciones tendran periodo de
aplicacion el cual iniciard y finalizara con los comunicados que al respecto emita la
Secretaria o el Organismo de Certificacion Organica en el ambito de sus respectivas
atribuciones.

Insumo: Cualquier materia prima, sustancia, material, producto e ingrediente o sus
combinaciones, que sean de utilidad o cumplan alguna funcion dentro de la unidad de
produccion organica.




Lineamiento: Acuerdo por el que se dan a Conocer los Lineamientos para la Operacién
Organica de las Actividades Agropecuarias.

Lista Nacional: El listado de insumos y métodos clasificados como permitidos,
restringidos o prohibidos en toda la cadena productiva de la operacion organica,
dispuestos en la regulacion nacional y publicados en la pagina web del SENASICA.

LPO: Ley de Productos Orgéanicos.

Material vegetal: Materia prima para la multiplicacién de plantas aprovechando la
propiedad que presentan algunas plantas al separar una parte y desarrollar una nueva
planta idéntica a la planta madre. En caso de tratarse de material vegetal organico
certificado significa que ha sido producido, almacenado, procesado, manejado Yy
comercializado de conformidad con criterios y requisitos establecidos en la Ley de
Productos Organicos y sus disposiciones reglamentarias.

OCO: Organismo de Certificacion Organica, aprobado por la secretaria para la
evaluacién de la conformidad en base a la Ley de Productos Organicos y sus
disposiciones reglamentarias.

Plaga: Forma de vida animal o vegetal, o agente patogénico, dafiino o potencialmente
dafiino a los vegetales de acuerdo a la definicion establecida en la Ley Federal de Sanidad
Vegetal.

RLPO: Reglamento de la Ley de Productos Organicos.

Secretaria: Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca vy
Alimentacion.

SENASICA: Servicio Nacional de Sanidad e Inocuidad Agroalimentaria.

Sustancias prohibidas: Todo insumo cuya utilizacion en cualquier parte del proceso de
la operacidn organica no se encuentre aprobado para su uso y no se encuentra incluido en
ninguna de los cuadros que describen usos y aplicaciones en la Lista Nacional de
Sustancias Permitidas para la operacion organica de las actividades agropecuarias.

V. Marco normativo

» Ley de Productos Organicos.
Publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 07 de febrero del 2006, en donde se
establecen entre el ambito de atribucion la de promover y regular los criterios y/o
requisitos para la conversion, produccion, procesamiento, elaboracion, preparacion,
acondicionamiento, almacenamiento, identificacion, empaque, etiquetado, distribucion,
transporte, comercializacion, verificacion y certificacion de productos producidos
organicamente.

» Reglamento de la Ley de Productos Organicos.
Publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 01 de abril de 2010, en donde se
establece la reglamentacién de la Ley de Productos Organicos.

= Acuerdo por el que se da a conocer los Lineamientos para la Operacion
Organica de las Actividades Agropecuarias.
Publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 29 de octubre de 2013, en donde se

establecen entre el &mbito de atribucion la de normar la operacion organica que
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desarrollen las personas fisicas o morales, en materia agropecuaria; asi como los
procedimientos para su certificacion y reconocimiento y establece el ambito de aplicacion
a todas las actividades agropecuarias donde se produzcan productos frescos vegetales y
sus productos o subproductos, incluido los materiales de reproduccion vegetativa, las
semillas, micelios o esporas; asi como de los productos de las actividades agropecuarias
de procesados o transformados.

= Acuerdo por el que se da a conocer el Distintivo Nacional de los Productos
Organicos y se establecen las reglas generales para su uso en el Etiquetado de
los Productos Certificados como organicos.
Publicado en el diario oficial de la federacion el 25 de octubre de 2013, en donde se
establecen entre el &mbito de atribucion la de dar a conocer y establecer las reglas de uso
del Distintivo Nacional de los Productos Organicos.

VI. Certificacién organica

Se trata del proceso a través del cual los organismos de certificacion organica aprobados,
que los sistemas de produccion, manejo y procesamiento cumplen con los criterios y
requisitos establecidos en la LPO para ser certificados como organicos.

Este proceso se lleva a cabo a traves de organismos de certificacion aprobados por el
SENASICA, quienes se encuentran sujetos a control y vigilancia.

e Plan organico.

Documento en el que se detallan las etapas de la produccion vegetal organica e incluye la
descripcion de las actividades de produccion organica, tales como la seleccion de la
semilla para el cultivo, las practicas de manejo del cultivo como la labranza, rotacién de
cultivos y descripcion de todos los insumos usados en la produccion, ya sea para la
nutricién del cultivo o el control de plagas, enfermedades, malezas y el riesgo de
contaminacién del producto por sustancias prohibidas o productos convencionales, los
Organismos de Certificacion Organica podran orientaran al interesado para desarrollar un
documento que lo lleve a cumplir con LPO.

El Plan Organico debe contener la siguiente informacion:

a) Unidad de produccion, indicando superficie, cultivo y fecha de inicio con manejo
organico.

b) Los antecedentes o historial de manejo, incluido el registro de insumos para la
nutricion del cultivo, mejoramiento de suelos, control de plagas, enfermedades y
malezas utilizados en la unidad de produccién agricola de al menos los Gltimos tres
anios
¢ Informacion referente al origen de las semillas o material vegetativo.

e Practicas de labranza, equipo 0 maquinaria empleada, almacenamiento, cosecha y
manejo pos-cosecha.




e Descripcion de practicas culturales que ha implementado para el establecimiento

de la plantacion.

v" Para la conservacion de suelos

v’ Para la conservacion de agua

v’ Para la proteccién de cultivos

v" Para el control de malezas

c) Los factores de riesgo a los cuales se encuentran susceptible la plantacion y las

medidas para mantener la integridad del producto organico previniendo la
contaminacion o mezcla de productos organicos con respeto a los limites de la unidad
de produccion, por ejemplo:

e Carreteras con alta densidad de trafico: Debera asegurarse que la cercania a las
carreteras de alto transito no constituya una fuente de contaminacién permanente,
especialmente de gases y de metales pesados. En este caso, sera beneficioso que en
la unidad de produccion se disponga de una barrera fisica que minimice esta
influencia.

e Fabricas o instalaciones industriales: Se deberan evitar sitios que estén cercanos a
centros industriales que puedan ser fuente permanente de contaminacion con sus
descargas de gases en la atmdsfera, asi como descargas de residuos liquidos que
pueden incidir negativamente en el ecosistema productivo o que puedan dejar
residuos que permitan la proliferacion de plagas.

e Cercania de rellenos sanitarios: Debera evitar establecer cultivos cercanos a
depositos de basura que puedan significar riesgo permanente de contaminacion,
proliferacion de plagas o lixiviacion de sustancias nocivas o perjudiciales para el
medio productivo.

e OGM: EI productor deberd prever las distancias que permitan y garanticen el
aislamiento con cultivos de OGM y que representen una posible fuente de
contaminacién. Para esta situacion se debera solicitar una evaluacién de riesgo
particular a fin de determinar la distancia necesaria de aislamiento o la
determinacion para declarar zonas libres de OGM’s, para mayor referencia
consultar Art. 90 de la Ley de Bioseguridad de Organismos Genéticamente
Modificados, publicada en el Diario Oficial de la Federacion, el 18 de marzo de
2005.

El plan orgénico debera actualizarse anualmente, describiendo aquellos cambios que de
acuerdo a la experiencia en el manejo organico, fue necesario implementar para mejorar
el sistema de produccion y dar cumplimiento con todos los aspectos de las actividades de
produccion organica de acuerdo con la LPO y sus disposiciones reglamentarias.

e Registros
Se trata de una practica administrativa que deberan implementar los operadores a fin de
demostrar que tienen control de la operacion, estos registros deben de estar disponible en
todo momento a fin de que el OC que realice la certificacidon constate lo siguiente:
1. Lograr la trazabilidad del producto como organico logrando encontrar facilmente el
origen de los insumos, sustancias, practicas, semilla, material vegetativo, entre otros.

4




2. Verificar el balance de masas.
Estos registros deberan ser declarados en el plan orgénico.

e Conversion
Transicion de la produccion convencional a la Produccion Orgéanica durante un periodo de
tiempo determinado en el que se aplicaran las disposiciones relativas a la produccion
organica.

El organismo de certificacion organica que fue elegido para conducirlo el proceso de
certificacion organica, revisara la solicitud y el plan organico y constatara que la
documentacion se encuentra completa, y que la operacion cumple para dar inicio con el
periodo de conversion organica, durante este tiempo se debe poner en practica todo lo
establecido en el plan organico donde se detallé que los suelos no recibiran aplicacién
alguna de sustancias prohibidas, permitiéndoles pasar por el proceso de depuracion de
residuos de plaguicidas o agroquimicos.

Durante este periodo todo los productos o subproductos que se deriven de la produccion
vegetal, no podran venderse como productos organicos o ecologicos ni con prefijos bio,
eco, ni tampoco utilizar el distintivo nacional de organico hasta el término del periodo de
conversion, momento en el cual el organismo de certificacion organica, verificara a traves
de una inspeccion organica que el manejo de la plantacion se ajusta a los criterios y
requisitos establecidos en la LPO y hara la entrega de su certificado organico.

VIl. Preparacion del terreno

Implementar practicas de labranza que mantengan y/o mejoren las condiciones del suelo,
para ello se debe de utilizar el método de labranza que mas se ajuste a las demandas de
produccion, pero siempre buscando conservar la estructura natural del suelo y no
intervenir mas alla de lo necesario para poder establecer el cultivo.

VIII. -~ Semillas

e Semilla o material vegetativo organico
Es importante considerar que la materia prima en la produccién vegetal es la semilla
organica o material vegetativo proveniente de la produccion orgéanica, y dar preferencia a:

o Variedades nativas o criollas: semillas o material vegetal que es producto de la
polinizacion natural, al azar, al aire libre en el viento con los pajaros o insectos,
lo que resulta en plantas que son variadas de forma natural.

o Seguido de Hibridos: semillas que se producen a partir de dos plantas
parentales similares y la cruza se ha dado de forma natural sin la intervencion
de la ingenieria genetica.

o Demostrar que proviene de una unidad de produccion con manejo organico

o Contar con certificado organico, para garantizar la procedencia de las semillas.
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o Cumplir con las disposiciones fito y zoosanitarias que les sean aplicables,
principalmente en el caso de semillas importadas

De preferencia, semillas que sean las mejor adaptadas a las condiciones ambientales o
culturales de cada region, aqui aplica el conocimiento y experiencia de los operadores al
seleccionar la calidad de las semillas a emplear en su unidad de produccion

e Semillas o0 material vegetativo en conversion
Puede utilizarse semillas y material vegetal procedente de una unidad de produccion en
fase de conversion a la agricultura organica, siempre y cuando demuestre que no existen
en el mercado o en cantidad suficiente semillas o material vegetal organico.

Si haré uso de semillas o material vegetal en conversion y no necesita la aplicacion de
algun tratamiento sanitario, empezara con manejo organico al menos por un afio.

En caso de contar con tratamiento sanitario este debera estar incluido en la Lista Nacional
y deberan ser producidos en forma organica por un periodo no menor a un afio, esto no
aplica cuando el material o semillas cuando es para brote comestible.

e Semillas 0 material vegetativo convencional
Se pueden usar semillas o material vegetativo convencional, siempre y cuando esté
autorizado por la Secretaria, de ser el caso ésta emitira una notificacion al Organismo de
Certificacion Aprobado OCO sobre esta excepcion, la cual solo podra ocurrir es casos de
situaciones extraordinarias tales como:
o Desastres ambientales
o Por riesgo de extincidn de cultivares de interés

Sin embargo posterior al uso de semillas o material vegetativo convencional el operador
organico deberé llevar a cabo manejo organico por un periodo no menor a un afo.

e Semillas 0 material vegetal de importacion
Antes de importar semilla o0 material vegetativo de un importador o intermediario, debera
conocer cuales son los requisitos de ingreso a los que estan sujetos. Esto lo ayudara a
tener claridad, evitar demoras, reducir costos y evitar sanciones o pérdida de mercancia,
ademas evitara el riesgo de perder la integridad organica de material a importar.

Si las semillas o material vegetal a importar esta sujeta a la aplicacion de algun
tratamiento fitosanitario deberd asegurarse que este tratamiento se encuentre en la Lista
Nacional, ya que la integridad orgéanica debe mantenerse desde la importacion hasta su
llegada al operador organico, por lo que si fue expuesto a un tratamiento prohibido,
perderan su condicién de organico.




e Semillas o0 material vegetal prohibido
Sin excepcion alguna, no podra hacer uso de semillas o material vegetal que sea
procedente de:
Fusion de células.
Micro-encapsulacion.
Macro-encapsulacion.
OGM: tecnologia de recombinacion de &cido desoxiribonucléico (ADN), mejor
conocidos como organismos obtenidos o modificados genéticamente (OGM).
incluyendo:
Supresidn genética.
Duplicacion genética.
Introduccion de un gen extrafio.
Cambiar las posiciones de los genes cuando se han logrado por medio de la
tecnologia de recombinado ADN.
v" Semillas con aplicacion de tratamientos prohibidos, en el caso de no existir
disposicion oficial al respecto.
v Semillas convencionales, si no se trata de excepcién alguna.

ASANE NN

O

o O O

e Cultivo de semilla y material vegetal propio
Cuando la operacion organica genere su propia semilla y/o material vegetativo o plantula,
puede hacer uso de fibras, mallas contra insectos y granizo, charolas y/o bolsas, ductos y
componentes para riego, cuyo material puede ser polietileno, asi como el uso de
polipropileno y otros policarbonatos y el uso de plasticos derivados clorados o clorinados
y PVC, siempre y cuando se justifique que no existen productos alternativos al mismo en
el mercado, situacion que deberé ser reportada en el plan organico.

Lo que se busca en todo caso es la gestion de nuestros recursos, fomentado en las
operaciones organicas el compromiso para generar su propio material de propagacion o
semillas, el cual desde su inicio cumpla los principios de produccion orgéanica.

IX. Précticas para el manejo de la nutricién y fertilidad del suelo

Al realizar para el manejo de la nutricion y fertilidad del suelo, se mejora la formacion de
suelos y estructura, propiciando sistemas mas estables al incrementarse la circulacion de
los nutrientes y la energia, y mejora la capacidad de retencién de agua en el suelo.

En este sentido, las practicas que el operador implemente, deberan estar encausadas a la
prevencion y reduccion del proceso de desequilibro ecoldgico utilizando técnicas
agroecologicas apropiadas, incluir, pero no limitar a:
1) Rotacion de cultivos, cultivos en contorno, cultivo de cobertura, asociacion de
cultivos, uso de barreras vivas.
2) Practicas de labranza de conservacion para reforzar la estabilidad y la biodiversidad
del suelo, prevenir la compactacion, erosion y orientar a mejorar la fertilidad.




3) Establecer sistemas diversificados con dos o mas estratos vegetales de especies
nativas, especialmente en los cultivos perennes, donde la vegetacion original o nativa
la constituyan bosqgues o selvas.

En todo caso, no podran practicar la quema de vegetacion o areas con vegetacion, de
materia organica, esquilmos agricolas o residuos organicos en general, ya que conforme a
los principios de produccidn organica esta practica esta prohibida.

e Rotacidn de cultivos
Lo que se busca con la implementacion de esta practica es evitar que los cultivos de la
misma especie o familia, se cultiven repetidamente en el mismo campo, de este modo se
mantiene el contenido de materia organica y se contribuye a la conservacion del suelo al
prevenir la erosion, mantener la fertilidad del suelo, reducir el lavado o lixiviacion de
nutrientes y los problemas ocasionados por plagas, enfermedades y hierbas no deseadas.

En sistemas con cultivos perennes se promovera la diversificacion de especies mediante
asociaciones y/o cultivos mixtos e intercalados, para mejorar la fertilidad del suelo y la
biodiversidad mediante cultivos en hileras, intercalados o barreras vivas en linderos de la
unidad de produccion organica, con el propésito de introducir diversidad bioldgica.

e Cultivos en contorno
Consiste en disponer las hileras de siembra en forma transversal a la pendiente (curvas a
nivel), lo que se busca es reducir la erosion por el arrastre del suelo cuando existen lluvias
de gran intensidad y duracion, de este modo se promueve la infiltracion de agua y se logra
contener por mas tiempo la humedad disponible para el crecimiento de las plantas.

e Asociaciones de cultivos
Las asociaciones de cultivos consisten en hacer coincidir en la misma unidad de
produccion y al mismo tiempo, cultivos de especies diferentes. Esta es una practica donde
se aprovecha eficientemente el uso del suelo, el espacio, el agua y los nutrientes,
asimismo se previene plagas y enfermedades.

e Barrerasvivas
Consiste en el establecimiento de especies nativas en el contorno de la unidad de
produccion, los arboles que establezca pueden ser especies de rapido crecimiento, que
toleren largos periodos de sequia, resistan heladas y que sean faciles de enraizar o
reproducir vegetativamente, ya que otro objetivo de su establecimiento es también ayudar
a minimizar los efectos de la erosion por el viento y agua.

e Conservacion del agua
En muchas zonas agricolas la contaminacion de las fuentes de agua con quimicos y
plaguicidas sintéticos es un problema, sin embargo en la produccion organica, se debe
descartar esta posibilidad ya que uno de los principios, es el empleo de sustancias que se
encuentren permitidas y practicas de fomenten la preservacion del ambiente tales como:
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uso de compostas, estiércol animal composteado, abonos verdes, barreras vivas, etc.,
practicas que favoreceran la filtracion del agua, y por ende el incremento de la capacidad
para retencion y aprovechamiento de nutrientes por la plantas.

Lo que se busca con las medidas de preservacion del agua que implemente el operador es
lo siguiente:

1) Hacer uso eficiente y racional de agua, sin afectar a terceros ni a los organismos
que de ella dependen como la flora y fauna acuatica o terrestre.

2) Fomentar préacticas para reducir el deterioro de la calidad de las aguas utilizadas.

3) Fomentar préacticas para evitar la contaminacion y preservar el recurso agua.

4) Si se emplean sistemas de riego en la produccion vegetal, se permite el uso de
PVC, y en todos los caso todo material plastico que hay cumplido con su
propdsito, tiene que ser retirado procurando destinarlos a sitios de reciclado.

X. Nutricion de cultivos

México cuenta con la Lista Nacional de Sustancias Permitidas en la Operacion Organica,
la cual se trata de un listado que contiene las sustancias, materiales, productos, insumos,
métodos e ingredientes, clasificados como permitidos, restringidos y prohibidos en toda la
cadena productiva (Lista Nacional Tabla 1, Cuadro 1). Ver Anexo 1

En este sentido, el término de insumos organicos, biolégicos o ecoldgicos es entendido
como cualquier producto que ha sido desarrollado, producido, distribuido y usado como
una alternativa a los plaguicidas y fertilizantes quimicos convencionales, asi como
cualquier material cuyo uso determine la produccion bajo sistemas adaptados para
proporcionar condiciones optimas para buen desarrollo de los cultivos, sin atentar en
contra de los principios de la produccion organica.

e Manejo de la nutricion de cultivos
Es importante considerar que la agricultura organica no centra importancia en los
requerimientos de nutrientes de los cultivos, sino en la salud y fertilidad de los suelos,
entendiendo que esta condicion es indispensable para asegurar la nutricion del cultivo de
acuerdo a sus necesidades y a la oferta que un suelo sano pueda proporcionar.

Para conocer el estado actual de salud de los suelos puede ser través de andlisis de
fertilidad de suelos, ademas es un recurso importante cuando se pretende aplicar para el
reconocimiento del periodo retroactivo y tendria mayor aplicacion, para la planeacién
Optima de la nutricion del cultivo y con ello en forma objetiva incidir sobre el
requerimiento nutricional, a través de la incorporacion de sustancias que puedan
emplearse para el abonado, enmienda, acondicionado e inoculante, que se encuentran en
el Cuadro 1, de la Lista Nacional de Sustancias Prohibidas. Ver Anexo 1.




e pH del suelo.
Otro aspecto fundamental para el establecimiento de un cultivo, es el nivel de pH del
suelo, el cual es un indicador clave del porque existe mayor o menos disponibilidad de
nutrientes, este resultado arroja datos relativos a la alcalinidad o acidez del suelo y sobre
la abundancia de determinado nutrientes que de forma natural puedan estar presentes en el
suelo.

e Suelo alcalino
Para mejorar suelos alcalinos se podréa utilizar: CaS04. 2H20 (yeso), harina de rocas de
origen volcanico, azufre, composta con alta relacion C/N. Es importante sefialar que los
insumos que se utilicen en la operacion organica para la correccion de la alcalinidad del
suelo deberan ser acorde a la Lista Nacional de Sustancia Permitidas. Ver anexo 1.

e Suelo &cido
En la actualidad, la solucion técnica y econdmicamente mas empleada es la aplicacion de
materiales basicos (enmiendas calcareas como: carbonatos, 6xidos, hidréxidos y silicatos
de calcio y/o magnesio) que neutralizan la acidez, asi como el establecimiento de cultivo
de especies tolerantes; ya que se les considera las practicas mas apropiadas para corregir
los problemas de acidez.

Es importante atender la Lista Nacional de Sustancias Permitidas para enmendar
situaciones de acidez o alcalinidad de los suelos, asi como a las mejores practicas que
fomenten un manejo holistico, y se contribuya a mejorar las condiciones fisico, quimicas
y bioldgicas del suelo.

e Practicas orientadas a la nutricion de cultivos y fertilidad de suelos
Al establecer el plan orgénico, es importante implementar précticas agronémicas que
ademas de fomentar la conservacion de suelos y agua, considere:

a) Practicas de abonado y de nutricién de los vegetales para favorecer la estructura
granular o migajosa del suelo, al desarrollo de microorganismos benéficos y las
medidas para mantener o incrementar la fertilidad de los suelos y no sélo de
aportar o aplicar directamente nutrientes a la planta.

b) Manejar los requerimientos de nutrientes de los cultivos y fertilidad del suelo por
medio de rotaciones, asociaciones de cultivos, cultivos de cobertura o aplicacion
de material vegetal, animal, microbiolégico o mineral.

c) Aplicar material vegetal y/o animal de preferencia composteado para evitar
contribuir a la contaminacion del agua, de la cosechas y/o del suelo.

d) Utilizar material vegetal o animal transformado en composta o sin compostear,
siempre y cuando esteé libre de sustancias prohibidas.

e Empleo de compostas.
La composta es un insumo organico empleado como enmienda para incrementar la
materia organica del suelo y puede ser elaborada a partir de residuos organicos que la
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propia operacion genere, asimismo es importante considerar la relacion C/N
(Carbono/Nitrogeno) de los materiales utilizados de origen animal y vegetal en el proceso
de descomposicion, ya que determinara la velocidad a la cual se descompondran los
materiales que se incorporen, ademas de los gases que se liberan al ambiente y que
puedan contribuir al efecto invernadero, por ello es importante atender a la relacion de
C/N de 25-40 partes de carbono por 1 de nitrogeno (relaciones menores pueden resultar
en pérdidas considerables de nitrégeno por volatilizacién; relaciones mayores resultan en
una descomposicion lenta y en muchos casos conveniente), es mejor mantener este nivel a
través de los materiales que se incorporen y mantener condiciones optimas de humedad
incorporando material solido en caso contenido alto de humedad. Asimismo, el control de
la temperatura asegurando que esta oscile entre los 55° C y 77° C durante minimo tres
dias dandoles volteos, o si emplea un sistema de hileras, mantener la temperatura entre los
55° C y 77° C por un periodo minimo de 15 dias, y se haya aplicado al menos cinco
volteos.

Con respecto a los materiales que pudieran ser empleados en la preparacion de composta
organica se tendra que dar cumplimiento a los Lineamiento para la Operacion Organica,
mediante el empleo de ingredientes de la Lista Nacional de Sustancias Permitidas. Ver
anexo 1

La importancia de emplear abonos producto de la descomposicion de residuos organicos,
ademas de ser una forma economica de proveer nutrientes al suelo, también mejora la
estructura y textura del suelo, de este modo se retiene la humedad, permite el paso del
aire, controla la erosion, incrementa el porciento de materia organica y se contribuye
a conservar el ambiente.

e Uso de estiércol.
Algunas operaciones organicas emplean estiércol en la produccién vegetal; la regulacion
mexicana lo permite y lo contempla en el Cuadro 1 de la Lista Nacional (Ver anexo 1)
donde se establecen las condiciones de uso de acuerdo al fin que tenga el producto
organico, y solo podrad utilizar y/o aplicar estiércol crudo o sin compostear en los
siguientes casos:
a) Cuando se aplique en terreno donde se tengan cultivos no destinados para el
consumo humano;
b) Cuando se incorpore dentro del suelo en un periodo no menor a 120 dias antes de
realizar la cosecha de un producto cuya porcién comestible tenga contacto directo
con la superficie del terreno o particulas del suelo, o
c) Cuando se incorpore al interior del suelo en un periodo no menor a 90 dias antes de
cosechar un producto cuya porcion comestible no tenga contacto directo con la
superficie del terreno o con particulas del suelo.
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e Abonos verdes
Un "abono verde" consiste en utilizar cultivos de crecimiento rapido, que se cortan y se
entierran en el mismo lugar donde han sido sembrados y que estan destinados
especialmente a mejorar en contenido de materia organica.

Como abono verde se puede utilizar cualquier planta herbacea, incluso la incorporacion
de las hierbas que crecen junto al cultivo, sin embargo, se prefieren plantas leguminosas
(por su condicién de fijar el N atmosférico mediante simbiosis con bacterias fijadoras)
intercaladas con los cultivos principales o en rotacion. La forma de incorporar la planta,
para abono verde, consiste en cortar e incorporarla directamente enterrandola a una
profundidad de 10 cm e iniciar el nuevo ciclo agricola tres a cuatro semanas después o a
través del proceso de composteo, para que ocurra la humificacion de dicho material.

XI.  De manejo de insectos, hongos, bacterias, virus y arvenses

Para reducir o eliminar el impacto negativo que tendran insectos, hongos, bacterias, virus
y arvenses, en el esquema organico se da prioridad al empleo de practicas agrondémicas
que contemplen el uso de especies vegetales nativas o variedades adaptadas a los
ambientes locales o resistentes, para la disminucién del impacto del ataque de plagas y/o
enfermedades, ademas de manejar adecuadamente los suelos, las rotaciones y
asociaciones de cultivos, labores culturales oportunas; con control natural; uso de trampas
y/o depredadores; preparados naturales de origen vegetal, animal, mineral; control
bioldgico; control fisico y/o mecanico, para ayudar a desarrollar resistencia natural de los
cultivos a plagas y enfermedades de los cultivos o del suelo, propiciando el desarrollo de
los enemigos naturales de las plagas o enfermedades para su control o se reduzca su
incidencia, ademas se recomienda.

« Utilizar variedades de plantas resistentes a las plagas o plantas que se adapten
facilmente, como las plantas nativas de una region.

« Modificar los métodos de irrigacion, fertilizacion y cuidado del cultivo.

« Hacer cambios en el entorno para privar a las plagas del alimento, agua, refugio u
otros elementos que necesitan para prosperar.

« Eliminar a los insectos usando trampas o podando las partes infestadas de las
plantas.

« Dejar que los insectos benéficos actlen contra las plagas.

« Utilizar sustancias permitidas para el control de virus, insectos, bacterias y hongos.

XIl.  Manejo de arvenses

El control integrado de malezas considera métodos de control cultural, bioldgico,
quimico, y/o mecénico, que se encuentren en la Lista Nacional, como unico medio posible
para enfrentar las malezas, siendo aqui donde radica la importancias del monitoreo de la
malezas que podrian estar teniendo mayor incidencia y competitividad por nutrientes con
el cultivo, en este sentido el monitoreo radica en conocer el tipo de maleza a combatir,
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identificar si son anuales, bianuales o perennes, su ciclo de vida y el periodo de
produccion de semilla, para prevenir y/o evitar en la medida de lo posible la diseminacion
de estas y que se multipliquen.

e Control Cultural
Para el control cultural, las practicas que se han identificado en las operaciones organicas
consideran lo siguiente: eleccion de variedades para el cultivo, semilla limpia, rotacion de
cultivos o intercalado, nutricién adecuada de acuerdo a las necesidades del cultivo,
plantacion en la época adecuada, control de plagas y enfermedades en tiempo y forma,
evitar estancamientos de agua proximos al cultivo.

e Control Biologico
Existen métodos de control biologico para el manejo de insectos, hongos, bacterias, virus
y arvenses que en ciertas universidades pueden ayudar a identificar o esta el Centro
Nacional de Referencia de Control Biologico y algunos laboratorios especializados en la
produccion de organismos benéficos o enemigos naturales.

e Control mecanico

Para el control mecénico, las practicas que se han identificado en las operaciones
organicas consideran lo siguiente: la destruccion fisica de la maleza de forma directa a
través del control manual o uso de herramientas adecuadas orientado a la labranza
minima, acolchados, para ello es importante la planeacién anticipada del establecimiento
del cultivo, también se pueden emplear coberturas vegetales (leguminosas y vegetales
silvestres) para favorecer la menor exposicion del suelo a los rayos solares e impidiendo
la répida germinacion de las semillas que se encuentran depositadas en el suelo.
Asimismo, se puede utilizar el uso del fuego como control térmico s6lo mediante flamas,
lanzallamas y sopletes, solo en bordes y guardarrayas.

XI11. Produccion paralela

Cuando un productor organico, tenga en la misma unidad de produccion organica y
cultivos convencionales se le conoce como produccion paralela, cuando esto ocurra el
operador debe establecer mecanismos (practicas administrativas o barreras fisicas) para
diferenciar los sistemas de produccién y prevenir mezcla de productos organicos y no
organicos, sin embargo, es preferente no se contemple en la misma unidad de produccion
especies o variedades iguales para evitar riesgo de pérdida de integridad organica.

Asimismo, la herramienta y maquinaria empleada en la operacion organica, puede ser
diferente a la empleada en la produccion convencional y cuando esto no sea posible basta
con limpiarla para prevenir contaminacién y puede emplear sustancias que son permitidas
para tal fin, en este caso remitirse a la Lista Nacional de Sustancias Permitidas para
operacion organica en anexo adjunto a esta guia.
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También es importante en el caso de produccion paralela establecer medidas adoptadas
para la cosecha y el transporte de los productos organicos para evitar la posible
contaminacién, sustitucion o mezcla de productos convencionales con organicos. Si
emplea productos para la desinfeccion de superficies de contacto para el trasporte de los
productos organicos, los insumos de desinfeccion que utilice deberan corresponder con
los productos permitidos para tal uso, en la Lista Nacional de Sustancias Permitidas.

XIV. Cosecha, almacenamiento y transporte de productos vegetales frescos o sin
procesar

e Cosecha
La cosecha de cualquier producto organico, la debera de realizar el Operador en los
niveles de madurez apropiados, si es necesario el empleo de sistemas frigorificos, el
enfriado inmediato serd a través de refrigeracion los cuales deben estar limpios, si de
forma inmediata se emplea el empaquetado las areas de trabajo deberan estar limpias, de
modo tal que no exista el riego de contaminacion con sustancias prohibidas.

Los operadores organicos deberan llevar un sistema de registro y control de los productos
organicos cosechados en el local o bodegas de almacenamiento, para facilitar la
rastreabilidad, en los cuales se registre volimenes de cosecha de los productos a
certificar, las superficies cultivadas, las variedades, asi mismo también deberan estar
plasmados en el plan organico, que presente al OCO.

Cuando en el manejo post-cosecha el Operador Organico requiera utilizar agua esta
deberéa ser de uso potable y una vez utilizada podria emplear técnicas de tratamiento para
su reutilizacion en otras actividades o descarga.

e Transporte
Para el traslado de los productos organicos se deben tomar todas las medidas necesarias
en las unidades de transporte y llevar un registro de las acciones realizadas, para evitar la
contaminacidn del producto a transportar.

e Almacenamiento.

El almacenamiento de los productos organicos se debe realizar sin afectar su integridad
organica y los productos organicos deben estar identificados de manera clara e
inconfundible que garantice una clara separacion de estos productos, mismo que
funcionara como una herramienta para facilitar el seguimiento del flujo del producto o la
rastreabilidad en cada una de las etapas de produccion hasta la transformacion o
procesamiento final.

Si cuenta con almacenes, bodegas o locales en los que resguarde productos organicos,
estos lugares deben estar limpios y libres de sustancias prohibidas, evitando el contacto de
los productos organicos a resguardar con el suelo o piso, en el caso de usar tarimas para
tal efecto estas no deben haber pasado por algun tratamiento quimico.
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Cuando en los almacenes o locales destinados para productos organicos se almacenen
productos distintos a los organicos, debe establecerse una separacion para garantizar la
integridad de los productos organicos.

XV. Control de plagas en almacenes

En caso de que los operadores identifiquen plagas en los almacenes y/o instalaciones en
general, destinados para los productos organicos, deberan desarrollar o aplicar cualquiera
de las siguientes medidas:

e Preventivas:
Eliminar el hébitat de la plaga o condiciones que ayuden a su desarrollo, fuentes de
alimentos y areas de reproduccion;
Prevenir su acceso a las instalaciones de manejo, y
Manipular los factores ambientales tales como temperatura, iluminacion, humedad,
atmosfera y circulacién del aire, para prevenir reproduccion de la plaga.

e De manejo:
Controles mecanicos o fisicos como trampas, iluminacion, o sonido,
Atrayentes o repelentes usando substancias no sintéticas o sintéticas contenidas en el
Cuadro 2 del ANEXO 1 de la Lista Nacional.

e De control:
El Operador Orgénico deberd de utilizar envases limpios y en buenas condiciones, se
utilizaran envases de fibra vegetal, vidrio, madera, cartén o de material grado alimenticio,
su uso serd exclusivo para productos organicos, que protejan la integridad organica del
producto organico.

XVI. Etiquetado

La etiqueta indica que un producto cumple con la regulacion en materia de productos
organicos, al contener informacion para el consumidor y dar garantia de la integridad
organica del producto que esta llevando a su mesa.

Es por ello que, los productos organicos terminados se deben comercializar en envases 0
recipientes adecuados y que impidan la sustitucion de su contenido. Los envases deben
tener plasmadas la identificacion del comercializador y algun sistema de numeros o
coédigos que permita reconocer o identificar dicho lote con su documento de control o su
equivalente.

Para productos frescos o no procesados, el etiquetado con denominacion organica debe
cumplir con los siguientes aspectos:
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a. Producto “100% Orgéanico” debe contener 100% de los ingredientes producidos
organicamente, excluyendo agua y sal, asimismo no puede hacer uso de sustancias
listadas en las tablas 3, 4 y 5 de la Lista Nacional.

b. Producto “Orgéanico” debe contener al menos 95% de los ingredientes producidos
organicamente conforme a criterios y requisitos de produccion organica, excluyendo
agua y sal., asimismo puede contener hasta un 5% de ingredientes incluidos en el
Cuadro 3, 4 0 5 de la Lista Nacional, cuando no estén disponibles comercialmente
en forma organica.

Los productos deben estar libres de sustancias prohibidas y producidos por un operador
certificado.

Ademaés las especificaciones generales de etiquetado de alimentos agropecuarios y
bebidas, sistemas generales de unidades de medida, informacion comercial y declaracion
de cantidades, distribucion y contenido genérico de la informacién en las etiquetas, se
ajustard a lo establecido por las Normas Oficiales Mexicanas vigentes, y para la
autorizacion del uso del Distintivo Nacional, se realizara conforme al Acuerdo por el que
da a conocer la Reglas Generales para el Uso del Distintivo Nacional de Productos
Organicos, en este sentido el OCO es el que realiza la evaluacion de las etiquetas y el
calculo del % de ingredientes organicos en el producto final, para autorizar el termino a
emplearse en la etiqueta y autorizar el uso del Distintivo Nacional, del ser el caso.

XVII. Conclusion

Es importante considerar que el éxito de la certificacion consiste en el compromiso que se
asuma para dar cumplimiento con la regulacion, y esto depende en gran medida del grado
de conocimiento que se tenga de la regulacion nacional, para ello es importante que el
OCO proporcione al interesado un juego de instrumentos normativos que el interesado
deberéa atender.
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ANEXO 1.- Lista Nacional de Sustancias Permitidas para la Operacién Organica Agropecuaria.

Se incluyen cuadros con nombres genéricos de insumos permitidos; aditivos alimentarios, nutrimentales,
coadyuvantes de elaboracion, sustancias permitidas para limpieza y desinfeccion, carga animal, superficies con
cubiertas y otras caracteristicas de alojamiento de los animales, asi como productos permitidos de conformidad con
el Titulo VI y Anexo 2 del acuerdo de Lineamentos.

CUADRO 1.- Insumos que pueden emplearse para el abonado, enmiendas, acondicionador e inoculantes del suelo.
Denominacién Descripcion, requisitos de composicion o condiciones de uso

Se permiten las fuentes de Produccion Organica o de ganaderia extensiva
libre de sustancias prohibidas.

Se permiten las fuentes de Produccién Organica o de ganaderia extensiva.
Utilizacion, tras una fermentacion controlada o dilucion adecuada. Los
Estiércol liquido u orina de animales | productos de la fermentacién anaerobica deben ser inocuos. El proceso de
fermentacién anaerdbica debe cuidar las fases secuenciales (inicial, de
transicidn, fase acida, fase metanogénica, y de maduracion).

Se permiten las fuentes de Produccion Organica o de ganaderia extensiva
libre de sustancias prohibidas. Se permiten fuentes de ganaderia intensiva
solo si hay ausencia de contaminantes quimicos o microbiologicos
establecidos para productos convencionales.

Se permiten las fuentes de Produccidn Organica o de ganaderia extensiva,
libre de sustancias prohibidas.

Guano. Estiércol de aves marinas, que proviene de acumulaciones
ocurridas en el Plioceno y el Pleistoceno; compuesto por amoniaco, acido
Urico, fosférico, oxalico y acidos carbonicos, sales minerales e impurezas.
Guano de murciélago. Estiércol de murciélago que proviene de
acumulaciones ocurridas en el Plioceno y el Pleistoceno, rico en
nutrientes y flora microbiana; rico en quelatos 6rgano-minerales. La

Estiércol

Estiércol composteado

Estiércol deshidratados

Guano L : : .
exposicién excesiva y prolongada sin proteccion, puede provocar
histoplasmosis.
El guano de murciélago fresco quedara restringido su uso y condicionado
a la demostracién de que su manejo no pone en riesgo la salud de los
recolectores, procesadores, distribuidores u otros agentes. Y provenga de
un aprovechamiento sustentable.

Pagja |

Sustratos procedentes de cultivos de [ La composicion inicial del sustrato debe limitarse a los productos

hongos comestibles y medicinales producidos conforme a los presentes Lineamientos.

Libres de sustancias prohibidas.
Separados en funcién de su origen y sometidos a un proceso de
compostaje aerébico o0 a una fermentacion anaerobica.
Conforme a los requisitos para el registro de fertilizantes orgénicos de
acuerdo al decreto del 13/02/14 que reforma el reglamento en materia de
registro de plaguicidas y nutrientes vegetales ; donde los productos que
contengan materias primas de origen orgéanico, animal o vegetal o de sus
Residuos domésticos vegetales y/o | residuos, no podran superar
animales
No superar los valores maximos de microorganismos siguientes:
— Para salmonella: ausentes en veinticinco gramos o mililitros de
producto elaborado;
— Para coliformes fecales: menor a 1000 NMP/g o NMP/ml de
producto elaborado, y
— Para Escherichia coli menor a 1000 NMP/g o NMP/ml en producto
elaborado;
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Para metales pesados: Metal --- Limites maximos: "Sélidos: mg/kg de
materia seca y Liquidos: mg/kg"

Cadmio — 2
Cobre — 300
Niquel — 90
Plomo — 150
Zinc — 500
Mercurio — 15
Cromo (Total) — 250
Cromo hexavalente — 0.5

Compostas procedentes de residuos
vegetales

Libres de sustancias prohibidas.

Abonos verdes

De plantas o semillas producidas libres de sustancias prohibidas.

Productos animales elaborados
procedentes de mataderos e industrias
pesqueras

Concentracion méxima en mg/kg de materia seca de cromo (VI1): 0

Subproductos de industrias

alimentarias y textiles

No tratados con aditivos sintéticos. Todos los residuos provenientes de la
agricultura, ganaderia y agroindustria organica, asi como de la agricultura
tradicional estaran permitidos.

Algas y plantas acuéticas (de cuerpos
de agua continentales o marinas) y sus
derivados

Algas y plantas acuaticas (de cuerpos de agua continentales o marinas) y
sus derivados, obtenidos con métodos y sustancias permitidas.

Aserrin, cortezas de arbol y deshechos
de madera

Libres de sustancias prohibidas y que no procedan de especies en peligro
de extincion.

Extracto de plantas acuaticas (que no
sean hidrolizadas)

Libre de sustancias prohibidas.
Extraccion esta limitada al uso de hidroxido de potasio o hidréxido de
sodio.

Cenizas de Madera

Libre de sustancias prohibidas.
No se acepta de roza tumba y quema.

Roca de fosfato natural

Obtenido por trituracion de fosfato minerales. Su contenido de Cadmio
deberd ser inferior o igual a 90 mg/kg de P,0s.

Escoria basica

Potasa mineral, sales de potasio de
extraccion mineral (por ejemplo:
cainita, sylvinita)

Menos de 60% de cloro.

Sulfato de potasio

Obtenido por procedimientos fisicos pero no enriquecido mediante
procesos quimicos para aumentar su solubilidad.

Carbonato de calcio de origen natural.

Roca de magnesio

Proveniente de fuentes autorizadas

Roca calcérea de magnesio

Proveniente de fuentes autorizadas

Sales de Epsom (sulfato de magnesio).

Yeso (sulfato de calcio)

Proveniente de fuentes minadas.

Vinaza y sus extractos

Excluida vinaza amoénica.

Fosfato aluminocalcico

Utilizacion limitada a los suelos béasicos (pH > 7,5)

Obtenido de manera amorfa, por tratamiento térmico y triturado, que
contiene, como componentes esenciales, fosfatos célcicos y de aluminio.
Componente de cadmio inferior a 90 mg/kg P,Os.

Oligoelementos

Excepto los obtenidos a base de sales sintéticas de nitratos y cloruros.
Queda prohibido el uso de oligoelementos como defoliantes, herbicidas o
desecantes

Azufre

Polvo de piedra

Arcilla (por ejemplo bentonita, perlita,
ceolita)
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Organismos biologicos naturales (Por
ejemplo microorganismos fijadores de
nitrégeno y liberadores de fosforo)

Vermiculita

Turba, leonardita

Excluidos los aditivos sintéticos; permitida para semilla, macetas y
compostas modulares. Otros usos, segin lo admita la Secretaria, el
organismo de certificacion organica aprobado o el organismo reconocido
por la Secretaria para aplicar una certificacion participativa.

Turba: utilizacién limitada a la horticultura (cultivo de hortalizas,
floricultura, arboricultura, viveros y movilizacion de material vegetativo)

Humus de lombriz (lombricomposta),
vermicomposta

Zeolitas

Carbén vegetal

Cloruro de calcio

Subproductos composteados de la

elaboran ingredientes procedentes de
agricultura organica

industria  azucarera (por ejemplo | ---------
cachaza)
Subproductos de industrias que

Acidos hiimicos y falvicos

Obtenidos a través de extraccion alcalina.

CUADRO 2.- Agentes para el manejo ecolégico de insectos, hongos, virus, bacterias y arvenses.

Sustancia

Descripcion; requisitos de composicién; condiciones de
uso

I. Vegetales y animales

Preparacion de piretrinas naturales

Preparacion de Quassiaamara

Preparacion de Ryaniaspeciosa

obtenidas de Azadirachta indica

Preparacion a base de Neem (Azadirachtina)

Preparacion a base de Tagetes spp.

Propdleos

Aceites vegetales y animales

continentales 0 marinas) y derivados

Algas y plantas acudticas (de cuerpos de agua

Grenetina

Lecitina

Caseina

Acidos naturales

Producto de la fermentacion de Aspergillus spp

Extracto de hongos

Preparados naturales de plantas

En el caso de especies silvestres deben de provenir de
produccion sostenible.

Extracto de tabaco

I1. Minerales

Compuestos

inorganicos (mezcla de Burdeos,
hidréxido de cobre, oxicloruro de cobre)

Mezcla de Burgundy

Sales de cobre

Azufre

Fosfato férrico

Polvos minerales (polvo de piedra, silicatos, caolin)

Tierra diatomacea, aceite de parafina (minerales)




Silicatos, arcilla (Bentonita)

Silicato de sodio

Bicarbonato de sodio

Aceite de parafina

111. Microorganismos utilizados para el control biolégico de plagas

Microorganismos (Bacterias, virus y hongos)

I\VV. Macroorganismos

Predadores

Parasitoides

Nematodos y protozoarios

V. Otros

Dioxido de carbono y gas de nitrégeno

Jabén de potasio (jabdn blando)

Alcohol etilico

Preparados homeopaticos y ayurvédicos

Preparaciones de hierbas y biodinamicas

Insectos machos estériles

V1. Trampas

Preparados de feromona

Preparaciones basadas en metaldehidos que
contengan repelentes para las especies de animales
mayores, siempre y cuando se apliquen en trampas

Proteina hidrolizada

En el caso inertes y coadyuvantes solo de la Lista
4A 0 4B de la Environmental Protection Agency
(EPA)

CUADRO 3.- Ingredientes de origen no agricola permitidos en el procesamiento de productos orgénicos.

3.1.- Aditivos alimentarios, incluidos los portadores.

*SIN Nombre Condiciones de uso

170 Carbonatos de calcio Autorizadas todas las funciones salvo colorante.
270 Acido lactico  [ee-

290 Dioxidodecarbono | -mmemeeee

296 Acidomalico |-

300 Acido ascérbico [

306 Extracto rico en tocoferoles Antioxidante en grasas y aceites
322 Lecitinas | e

330 Acido citico |-

333 Citratosdecalcio | ceeeeeeee

334 Acido tartarico {L (+) -} | -eeeeemm-

335 Tartrato desodio | ceeeeeeee

336 Tartrato potdsico | =emmeeee-

341 Fosfato monocalcico Gasificante en harinas de autofermentacion.
400 Acido alginico [ eeeee

401 Alginatodesodio | =eeeeeee-

402 Alginato de potasio | =--m-mee-

406 Agar e

407 Carragenano o carragenina | ====mmme-

410 Goma de algarrobo o de garrofin | -==--mmm-

412 Gomadeguar [

414 Goma Ardbiga | eeeeeeee-

415 Goma Xantan [ ememeeee-

422 Glicerina o Glicerol Extractos vegetales.
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440 Pectinas |
500 Carbonatodesodio | -meeeeeee
501 Carbonato de potasio | —mmeeeeee
503 Carbonato deamonio [ ---memee-
504 Carbonatos de magnesio | -memeeee
Acidulzantes, corrector de la acidez, antiaglomerante,
516 Sulfato de calcio antiespumante, agente de carga.
Soporte.
524 Hidréxido sodico Tratamiento superficial de Laugengebéck.
551 Dioxido de silicio Agente antiaglutinante para hierbas y especias.
938 Argon e
941 Nitrbgeno | =
948 Oxigeno |
Colorantes de origen vegetal Obtenido por procedimientos fisicos.
Sulfitos Para elaboracion de vinos, no mas de 100 ppm.

*SIN.- Sistema Internacional de Numeracion de aditivos alimentarios.

3.2.- Agentes aromatizantes
Las sustancias y productos etiquetados como sustancias aromatizantes o preparaciones aromatizantes naturales, tal y
como se definen en los Requisitos generales para aromatizantes naturales (CAC/GL 29-1987).

3.3.- Aguay sales

Agua potable.

Sales (con cloruro de sodio o cloruro potasico como componentes basicos utilizados generalmente en la elaboracion
de alimentos).

3.4.- Preparaciones de microorganismos y enzimas

Cualquier preparacion a base de microorganismos y enzimas normalmente empleados en la elaboracion de alimentos,
excepto de microorganismos obtenidos de métodos excluidos o modificados genéticamente o enzimas derivadas de
ingenieria genética.

3.5.- Minerales (incluyendo  oligoelementos), vitaminas, aminoacidos, micronutrientes y &cidos grasos
esenciales y otros compuestos de nitrégeno.

Autorizados Unicamente en la medida en que la regulacion de la Secretaria de Salud, haga obligatorio su empleo en
los alimentos a los que se incorpore.

CUADRO 4.- Coadyuvantes de elaboraciéon que pueden ser empleados para la elaboracion/preparacion de los
productos de origen agropecuario organico:

Nombre

Agua

Cloruro de calcio

Condiciones especificas

Carbonato de calcio

Hidroéxido de calcio

Sulfato de calcio

Agente coagulante.

Cloruro de magnesio (o "nigari™)

Agente coagulante.

Carbonato de potasio

Secado de uvas.

Carbonato de sodio

Produccion de az(car.

Acido citrico

Produccion de aceite e hidrélisis de almidon.

Hidréxido sédico

Produccion de azlcar.
Produccién de aceite de semilla de colza (Brassicaspp).

Diéxido de carbono

Nitrogeno [
Etanol Disolvente.
Acido tanico Clarificante.
Ovoalbimina | e
Caseina e
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Gelatina

Ictiocola o cola de pescado

Aceites vegetales

Gel de silice o solucion coloidal de didxido
de silicio

Carbon activado

Talco

Bentonita

Caolina

Tierra diatomacea

Perlita

Céscara de avellana

Harina de arroz

Cera de abeja

Desmoldeador.

Cera de carnauba

Desmoldeador.

4.1.- Preparaciones de microorganismos y enzimas

Cualquier preparacion con base en microorganismos y enzimas empleada normalmente en la elaboracion de
alimentos, exceptuando los microorganismos y enzimas obtenidos mediante un organismo obtenido de métodos
excluidos u organismos modificados geneticamente (OGM), a partir de un OGM y/o los derivados de éstos.

CUADRO 5.- Ingredientes de origen vegetal o animal no organicos, permitidos para la elaboracion o el

procesamiento organico o existan en pocas cantidades como organicas:

1. Productos vegetales sin transformar y productos derivados de ellos

1.1.

Frutas y frutos secos comestibles:
Bellota (Quercusspp)

Nuez de Kola (Cola acuminata)
Grosella espinosa (Ribes uva-crispa)
Fruta de la pasion (Pasiflora edulis)
Frambuesas (secas) (Rubusidaeus)
Grosellas rojas (Ribesrubrum)

1.2.

Plantas aromaticas y especias comestibles:
Pimienta (del Pert) (Schinus molle L)

Simiente de rabano picante (Armoraciarusticana)
Galanga (Alpina officinarum)

Flores de cartamo (Carthamustinctorius)

Berro de fuente (Nasturtiumofficinale)

1.3.

Varios:
Algas, incluidas las marinas, autorizadas en la preparacién de productos alimenticios convencionales

Productos vegetales transformados mediante la aplicacion de otros procesos aparte de los mencionados
en el punto 1 de este apartado, siempre y cuando no sean aditivos o aromatizantes.

2.1.

Grasas y aceites, refinados o no, pero no modificados quimicamente y obtenidos de vegetales que no sean:
Cacao (Theobroma cacao)

Coco (Cocos nucifera)

Olivo (Olea europea)

Girasol (Helianthhusannuus)

Palma (Elaeisguineensis)

Colza (Brassicanapus, rapa)

Cartamo (Carthamustinctorius)

Sésamo (Sesamumindicum)

Soja (Glycinemax)

2.2.

AzUcares, almiddn y otros productos de cereales y tubérculos:
Azlcar de remolacha

Fructuosa

Papel de arroz

Hoja de pan acimo

Almidén de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente
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2.3. Azlcares, almidon y otros productos de cereales y tubérculos:
Azucar de remolacha
Fructuosa
Papel de arroz
Hoja de pan acimo
Almidoén de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente

2.4. Varios:
Proteina de arvejas (Pisumspp)
Ron: obtenido exclusivamente a partir de zumo de cafia de azlcar

3. Productos de origen animal:

Organismos acuaticos, que no tengan su origen en la acuicultura, autorizados en la preparacion de productos
alimenticios convencionales

Gelatina

Suero lacteo en polvo “herasuola”

Tripas

CUADRO 7.- Insumos permitidos para la sanitizacion, desinfeccion y limpieza en operaciones organicas.

En los edificios e instalaciones destinados a la produccion | Descripcion; requisitos de composicion;

animal: condiciones de uso.
Aceitesvegetales e
Acido aceético Que provenga de fuentes naturales

Que provenga de fuentes naturales y/o ser
Acido citrico, peracético, acido formico, lactico, oxalico y |producido por - fermentacion microbial de
acetico sustancias  carbohidratos y l&cticos usando
microorganismos no OGM's.

Acido nitrico y &cido fosforico para equipos de lecheria | ---------

Aguayvapor e
Para uso como alguicidas, desinfectantes y

Alcohol etilico sanitizantes, incluyendo limpieza de sistemas de
riego.

Alcohol isopropilico e

Cal e

Calviva e

Carbonato de sodio -~ e

Esencias naturales de plantas [

Gasdeozono s

Los niveles residuales de cloro en el agua no
excederan el limite maximo de residuos de
desinfectantes de conformidad con la
Hipoclorito de sodio (por ejemplo, como lejia liquida) Modificacion a la Norma Oficial Mexicana
NOM-127-SSA1-1994, publicada en el diario
oficial de la federacion el 22 de noviembre del
2000.

Jabon e

Jabén de potasaysosa e

Lechadadecal |

Peroxido de hidrogeno e

Potasa caustica e

Productos de limpieza y desinfeccion de los pezones y de las
instalaciones de ordefio:

Sosa caustica | e

Descripcion; requisitos de composicién;

Para la limpieza y desinfeccion de equipos de irrigacion: L
b y quip 9 condiciones de uso.

Aceitesvegetales s

Acido acético Puede usarse como alguicida o desinfectante,
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incluyendo limpieza de sistemas de riego.

Acido peracético

(CAS #-79-21-0). Para wuso como un
desinfectante en superficies de contacto con
alimentos y uso en agua de lavado de productos
y/o enjuague segun limites permisibles
establecidos por la COFEPRIS.

Agua y vapor

Alcohol etilico o isopropilico

Como alguicidas, desinfectantes y sanitizantes,
incluyendo limpieza de sistemas de riego.

Gas de 0zono

Jabdn

Materiales con cloro: Hipoclorito de calcio, diéxido de cloro,

hipoclorito de sodio

Los niveles residuales de cloro en el agua no
excederan el limite maximo de residuos de
desinfectantes de conformidad con la
Modificacion @ la Norma Oficial Mexicana
NOM-127-SSA1-1994, publicada en el diario
oficial de la federacién el 22 de noviembre del
2000.

Peroxido de hidrégeno

Como alguicidas, desinfectantes y sanitizantes,
incluyendo limpieza de sistemas de riego.

Para las plantas de procesamiento, almacenamiento y

equipos de transporte:

Descripcion; requisitos de composicion;
condiciones de uso.

Acido fosférico

Acido peracético /4cido peroxiacético

(CAS #-79-21-0). Para wuso como un
desinfectante en superficies de contacto con
alimentos y uso en agua de lavado de productos
y/lo enjuague segun limites permisibles
establecidos por la COFEPRIS.

Agua y vapor

Materiales con cloro: Hipoclorito de calcio, diéxido de cloro,

hipoclorito de sodio

Los niveles residuales de cloro en el agua no
excederan el limite maximo de residuos de
desinfectantes de conformidad con la
Modificacién a la Norma Oficial Mexicana
NOM-127-SSA1-1994, publicada en el diario
oficial de la federacién el 22 de noviembre del
2000.

Ozono

Perdxido de hidrogeno

Como alguicidas, desinfectantes y sanitizantes,
incluyendo limpieza de sistemas de riego.

Para la sanitizacion, desinfeccion y limpieza de superficies

de contacto con alimentos y manejo postcosecha.

Descripcion; requisitos de composicién;
condiciones de uso

Acido acético

Que provenga de fuentes naturales, para uso
como limpiadores, sanitizantes y desinfectantes
de grado alimenticio.

Acido citrico

Limpiadores, sanitizantes y desinfectantes de
grado alimenticio, producido por fermentacion
microbial de sustancias carbohidratos y lacticos
usando microorganismos no OGM's.

Acido peracético (peroxiacético)

(CAS #-79-21-0). Para wuso como un
desinfectante en superficies de contacto con
alimentos y uso en agua de lavado de productos
0 enjuague segun limites  permisibles
establecidos por la COFEPRIS.

Agua y vapor

Alcohol etilico

Como desinfectantes y sanitizantes, incluyendo
limpieza de sistemas de riego y en superficies de
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contacto con alimentos y sea eliminado antes de
la produccion organica.

Alcohol isopropilico / isopropanol

Limpiadores, sanitizantes y desinfectantes de
grado alimenticio y sea eliminado antes de la
produccion organica.

Esencias naturales de plantas

Por ejemplo: Extractos de citricos.

Hipoclorito de calcio

Niveles de cloro libre para el agua de lavado en
contacto con cultivos o alimentos, y en el agua
de lavado de los sistemas de riego de limpieza,
Que se apliquen a los cultivos o a los campos, no
excedera los limites maximos de acuerdo a las
normas aplicables para el agua potable.

Hipoclorito de sodio (por ejemplo, como lejia liquida)

Para ser utilizados en pre-cosecha, los niveles
residuales de cloro en el agua en contacto
directo con el cultivo o en el agua de limpieza de
los sistemas de riego aplicada al suelo no deben
exceder el Iimite maximo residual establecido en
la Modificacion a la NOM-127-SSA1-1994,
publicada en el Diario Oficial de la Federacion
el 22 de noviembre del 2000.

Peroxido de Hidrogeno

Para uso como un desinfectante en superficies de
contacto con alimentos y sea eliminado de las
superficies de contacto con alimentos antes de la
produccion organica.
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