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REQUISITOS TECNICOS PARA REDUCIR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION
‘ MICROBIOLOGICA DURANTE EL TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO DE
FRUTOS DE MANGO: TRANSPORTISTAS

Objetivo:

Establecer las medidas para prevenir y/o reducir los riesgos de contaminacién
microbigldgica durante el transporte y almacenamiento de mango.

Alcance:

Aplica al sector transportista y de almacén de mango, interesado en reducir los riesgos de
contaminacién microbiolégica en sus productos, especialmente para fines de exportacion
a Canada.

i

1. IlleRAESTRUCTURA DOCUMENTAL

. Lé linea transportista y de almacenamiento debe contar con un plan técnico sobre el
transporte de mango, con base en el anilisis de peligros de contaminacion para
determinar las medidas de control apropiadas al manejo de los mismos.

)

* La empresa debe contar con un expediente técnico integrado por evidencias
documentales suficientes y pertinentes, que demuestren que las acciones se aplican
cotidianamente y que son eficaces. El expediente técnico debe refiejar el ciclo actual de
operaciones (ligado al ciclo actual de cosecha).

e E expediente técnico debe estar estructurado por médulos de ejecucién, debiendo
contener en cada seccion: analisis de peligros, plan técnico derivado, procedimientos que
s¢ aplican en ese modulo, documentos de soporte (fichas técnicas de sustancias quimicas
y; otros insumos), registros generados que demuestren la eficacia de los tratamientos
afplicados y la veracidad de los mismos.

j

. Lé unidad transportista y de almacén debe aplicar procedimientos documentados en las
agciones relacionados con practicas de higiene de los trabajadores, termos, instalaciones,
h%erramientas y equipos de trabajo; manejo y tratamiento del agua; control de Fauna
doméstica y silvestre, trazabilidad, capacitacion, validacién de procedimientos.
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* Los procedimientos podran apoyarse con instructivos especificos para su ejecucion.

. Ei Sistema de Validacion de Procedimientos debe estar descrito en un procedimiento
documentado que indique los puntos criticos, periodos, metodologias e indicadores que
seran aplicados para evaluar la eficacia de los tratamientos.

;

* La Validacién de Procedimientos debe ser realizada por laboratorios oficiales o

aijtonzados de la entidad federativa donde se localiza la empresa.
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Los procedimientos considerados como criticos y que deberén ser aplicado gor la linea
transportista que preste el servicio son: ‘{

o Limpieza y desinfeccion de superficies de contacto no vivas (herra;'mientas -
plataformas o contenedores, malla sombra y/o lonas-, paredes interiores del
termo). Una vez que estas han aplicado las acciones de higiene y dfesinfeccio’n
aplicables, deben demostrar ausencia de Coliformes fecales, Salmonella spp y
Escherichia coli. :

i
O Agua para uso a las que se les haya aplicado un tratamiento preventivo descrito en
el procedimiento correspondiente. Los resultados deberan demostrar la ausencia
de los indicadores de contaminacién previstos en la modificacién a la Norma
Oficial Mexicana NOM-127-SSA1-1994. :
=
La empresa debe garantizar que durante el transporte y almacenamiento ;je mango,
implementara las medidas de control para evitar la contaminacion del fruto. g

HIGIENE DE LAS UNIDADES DE TRANSPORTE

Se debe aplicar un plan técnico de higiene para las unidades de transporte, previo a su
uso. 1

La preparacién de sustancias desinfectantes debe ser acorde a un progedimiento
documentado.

La concentracién de las sustancias desinfectantes debe ser monitoreada, asegurando que
se reduce la carga microbiana de las superficies y sustancias sobre las cuales sean
utilizadas sin dafiar el producto transportado :

Los residuos derivados de la higiene del transporte, no debe representar un riesgo de
contaminacion al producto mango. ;

USO DE VEHiCULOS

Todos los vehiculos destinados para el transporte de productos de origen agriciola, deben
ser de uso exclusivo a este fin. Cuando no sea posible, debera realizarse un proeedimiento
documentado de limpieza y desinfeccién de unidades, asi como de acondicionamiento, si
fuera necesario.

Las plataformas o contenedores deben ser de materiales no absorbentes y de facil lavado
y desinfeccion.

Las plataformas o contenedores deben estar disefiados de tal forma que se' proteja el
producto con malla sombra, lonas o transporte cerrado (caja refrigerada o caja seca).

No debe contener aberturas, dafios a la plataforma, lonas o cubiertas de proteccidn,
durante el transporte de los productos agricolas.
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Se debera garantizar que durante la carga del termo se aplican las medidas de higiene con
Ia:s que se empaco el producto.

1

L:a unidad de empaque debe garantizar que el ingreso de la linea de transporte no
representa un riesgo de contaminacién a la misma y en su caso, a la unidad de produccion.
i)

CAPACITACION DEL PERSONAL

El personal responsable del transporte y los cargadores deben estar capacitados sobre las
practicas minimas de seguridad e higiene que deben cumplirse durante el transporte del
producto.

El chofer y cargadores involucrados, deben cumplir con las préacticas de seguridad e
higiene que establezca la empresa contratista, y demostrar su eficacia.

3
Se deben generar registros que permitan corroborar el cumplimiento de estas acciones.
TRAZABILIDAD

La linea transportista contratada debe asegurarse que durante el transporte del producto,
sé genere un procedimiento documentado que describa el sistema de trazabilidad
ajalicado. Dicho sistema debe estar documentado y tener evidencia de su efectividad.

H

El sistema de trazabilidad debe contar con un plan de acciones preventivas.

13



