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El encargado de embarque o despacho de
productos debe registrar en una bitacora o
formato especifico:

- La fecha y hora de salida de productos.

- Cantidad de piezas y peso.

- Productos despachados: debe registrarse el
numero de identificacion de cada canal o
producto, el cual debe permitir saber de cual
animal se obtuvo, quien fue su introductor y
el establecimiento de engorda.

- Temperatura de los productos.

- Destino (indicar nombre o razon social
y direccion del comprador de los
productos).

- Datos del transporte (placas, compania y epermite 1a identificacion de las causas de

responsable del transporte).

*Permite el control de las entradas de

eFacilita la ubicacion de productos

;Por qué debo implementar un
sistema de trazabilidad?

Es un requisito establecido en la Norma
Oficial Mexicana NOM-194-SSA1-2004:
“Productos y Servicios, Especificaciones
Sanitarias en los establecimientos
dedicados al sacrificio y faenado de
animales para abasto, almacenamiento,
transporte y expendio. Especificaciones
Sanitarias de Productos”™.
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¢;Cuales son las ventajas de la
trazabilidad?

ganado y de salidas de productos.

contaminacion y facilita la implementacion
de acciones correctivas y preventivas.

contaminados para su retiro del mercado.



. Qué informacion debo recabar?

-

-

® Durante la recepcion de animales

Al ingresar, todos los
animales deben estar
identificados ya sea
con arete, fierro u
otro dispositivo y
deben contar con un
certificado
zoosanitario.

El encargado de recepcion debe
solicitar copia del certificado
zoosanitario y de la guia de transito,
la cual debe mencionar a todos los

animales que ingresan al
establecimiento.

El encargado también debe anotar

en una bitacora o libreta de registro:
J

- Fecha de ingreso de los animales.

- Procedencia del ganado
(establecimiento de engorda) y

nombre del productor/engordador.

- Nombre y domicilio del
introductor.

- Total de animales ingresados por

cada introductor.

- Numero de certificado

zoosanitario y numero de guia de

transito.
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@ Durante la inspeccion antemortem
El personal que realice la inspeccion
debe registrar en la bitacora la
siguiente informacion sobre los

animales sanos, enfermos, caidos o
muertos:

- Procedencia (establecimiento de
engorda).

- Nimero de identificacion animal.

- En su caso; causa del rechazo, de
la enfermedad o de la muerte.

- Destino animal.
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;Que es la trazabilidad o rastreo? ?
|

Es un sistema que sirve para identificar el
origen de los animales y el destino de sus
productos utilizando documentos que los
comprueben, tales como: bitacoras,
facturas y registros.

Registros

Los registros deben:

- Conservarse por un ano.

- Estar firmados por la persona que los

llend.

- Ser revisados periodicamente.

En caso de errores no se debe tachar ni
borrar, para corregir hay que trazar una
linea y enseguida anotar el nombre de

quien realizo la correccion.

H5KG 14 kg 4

bl

20 kg U

lencads

Ejemplo de forma incorrecta. Ejemplo de forma correcta.



. Como se implementa un sistema de v
rastreo?

Para rastrear el origen de los animales, asi
como el destino de sus productos, es
indispensable:

- Que los animales estén identificados
individualmente.

- La informacion sobre el establecimiento
del cual provienen los animales.

- Que la identificacion aparezca en todos
los documentos que hagan referencia a
estos animales.

- Que los productos obtenidos cuenten
con una identificacion que los relacione
con los animales de los que provienen.

Productor
TR TR

Diveccidry

Introductor
NN LT,

Direccior.

® Durante la inspeccion postmortem

En el establecimiento se deben mantener
identificadas la canal y sus partes, asi
como registrar los resultados de la
inspeccion.

En caso de rechazo de productos, se

debe documentar:

- Cantidad de piezas y peso.

- Causa del rechazo.

- Animal del que se obtuvo el
producto.

- Procedencia del animal.

- Destino del producto rechazado.
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@® Durante la salida de los productos

Si cuenta con camara de conservacion,
el personal encargado debe registrar la
temperatura, por lo menos una vez al

dia.
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@ Durante el sacrificio y la
evisceracion

El encargado debe registrar:
- Fecha de sacrificio.

- Identificacion de los animales
sacrificados.

- Cantidad de animales sacrificados.

Asi mismo, las canales deben contar
con una identificacion individual que
permita saber de cual animal se obtuvo,
quién fue su introductor y el
establecimiento de engorda.

Las partes de la canal deben estar
identificadas para asociarlas con Ia
canal de la cual provienen.
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Los documentos deben contener
informacion sobre:

Origen del ganado

Ingreso del ganado al rastro o matadero

A4

Manejo y conservacion de los productos

A4

Salida y destino de los productos

Los registros deben estar firmados por
las personas que los llenaron y deben
ser revisados por el jefe de quien los
lleno.
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