Addendum o the Worll Plan for the Mexican Mango
Preclearance Program
Pre-cleared Mangoes, to be Fresh Cut in Tecate, Baja
California, Menico

This addendum complements the exdsting Work Plan between
SAGARPA and APHISIUSDA. It details the procedures for
transporting mangoes, treated in packinghouses approved
under the United States sxport program, to the facilities of
Alpine Fresch (it is registered in Mexico as Empacadora de
Mango del Noroeste) in Tecate, Baja California, Mexico (the
Facility} in order to protect the treated mango loads.

Also, it esiablishes the measures and procedures fo be
implemented in the Facility of Empacadora de Mango del
Noroeste; during the receiving, processing (fresh cut), packing,
loading and certification of the procsssed mango intended for
export to the Unlted States of America.

The Facillity (Empacedora de Mango del Noroeste)

Empacadora de Mango del Noroeste {the Company)} operates
a fresh cut facility located in Tecats, Baja California, Mexico,
and will comply with all the safeguards and the specifications
detailed in the Mango Work Plan,

The Company will be affillated and will secure EMEX's support,
who in furn will serve as only intarmediary for the paymenis and
processing of the trust funds, the payments to APHIS inspectors
and any other responsibilities as agreed and ordered by APHIS
andfor SAGARPA

Empacadora de Mango del Noroeste will cover the expenses of
the Tercer Especialista Fitosanitario {TEF), who will supervise
the processing of all the loads, the disposal of the by-products,
and the safety measures hereby implemented.

Mango sourcing, processing, treatiment and certificston

A Mangos Orginating in Fruit Fly Infested Areas, including
low prevalence areas:

All mangos originating in fruit fly infested areas of Mexico and
processed at the Facility (Empacadora de Mango del Noroeste),
shall comply with the processes specified in the Work Plan, and
shall be treated In packinghouses previously approved to
provide Hot Water Treatment of mangoes intended for export to
the United Sates, and be registered under the established
protocols bstwean DGSV/SAGARPA and APHIS/USDA

The Hot Water Treatmsnt of all the mango loads headed fo the
Facility {(Empacadora de Mango de! Norosste) shall take place
in  packinghousesfreatment  faciliies  authorized by
APHIS/USDA and shall be inspecied and certified at its origin
by an APHIS inspector. These must amive at the Facility
{Empacadora de Mange del Norogste) accompanied by a PPQ
Form 203, and be approved and certified for National transport
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Addendum 2l Plan de Trabajo para e Tratamiento v
Certificacion de Mangos de México
Mangos con tratamiento y certificecion conforme al
plan de trabajo, v procesados {precortados) en Tecate,
Baja Celifornia, México

Este addendum complementa el Plan de Trabajo existente
entre SAGARPA y APHIS/USDA. Especifica las medidas
que deberdn cumplirse para transportar mangos tratados en
empaques participantes en el programa de exportacién &
los Estados Unidos, bacia tas instalaciones de Alpine Fresh
(registrada en México como Empacadora de Mango del
MNoroeste) ubicadas en Tecate, Baja California, México (mas
adelante referida como la instalacién), a fin de proteger los
embarques de mango tratados.

Asimismo, eslablece las medidas y procedimientos gue se
deberan aplicar en las instalaciones de Empacadora de
Mango del Noroeste (la instalacion), durante la recepcitn,
procesamiento de fruta fresca cortada, empaque, carga y
certificacion del mango procesado, con desiine hacia los
Estades Unidos.

La Instaiacién (Empacadora de Margo del Noroeste}

La empresa de procesamiento de mangos Empacadora de
Mango del Noroeste, estd ubicada en Tecats, Baja
California, México, y cumplird con iodas las medidas de
seguridad y con las especificacionss sefisladas en al plan
de trabsjo para exportacion de mangos.

La empresa se afillaré vy contard con sl respatdo de EMEX|
quien servirg de intermediario dnico en et procesamiento de
los fondos fiduciarios y los pagos a los inspectores de
APHIS y ofras responsabilidades segin acordadas vy
dictaminadas por APHIS yfo SAGARPA.

Empacadora de Mango del Noroeste cubrird los gastos det
Tercer Especialista Fitosanitario (TEF), mismo que
supervisara el procesaniiento de cadae uno de los lotes, la
destruccién de los residuos del proceso, v las medidas de
seguridad.

Tratamianto, origen, procesamisnto y certificacion de
los mangos

A.  Mangos originarios de Areas Infesiadas con Moscas
de la Fruta, incluyendo &reas de baja prevalencia:

Los mangos originarios de &reas infestadas por moscas de
la fruta en México y que se pretendan procesar en la
instalacion (Empacadora de Mango de! Noroeste), deberan
cumnplir con lo especificado en el Plan de irabajo y ser
tralados en empacadoras previamente aprobadass para
tratamiento  hidrotermico y empaque de mange de
exportacion 2 los Estados Unidos vy registradas bajos 1os
esquemas  axistentes entre DGSV/SAGARPA ¥
APHIS/USDA. El tratamiento hidrotarmico de todos los lotes
destinades a la instalacion (Empacadora de Mango del
Noroaste) se realizard en empacadorasfempresas de
tratamiento  autorizadas por APHIS/USDA y  seré
Inspeccipnado vy ceriificado en origen por un inspector de
APHIS, Estos embargques deben llegar a la instalacién



by an official representative of SAGARPA. A Phytosanitary
Certificate may accompany the shipment, but is not reguired.

B. Mangos Originating in US Recognized Mexican Fruit Fly
Free Areas;

Mangoss grown in areas recognized as Maxican Frult Fly Free
Areas by USDA, shali be aliowed to enter the Facility and be
processed and packed for export to the Unfted States. These
shipments shall be transported to the Facility under Custody
Guard protocel (CG), and should be accompanied by a Mexican
certificate indicating that the fruit originated in a US recognized
fruit fly free zone. This document {CG) will ha prepared by the
Mexican officlal personnel at ils origin and recaived at the
Facility by official personnel togsther with the APHIS/USDA
inspector.

C. The mango loads or shipments that fail to comply with the
requirements specified in this document, shall nat be allowed to
enter the Facility, shall be rejected and retumed to the
packinghouse of origin.

Transport of the Mangoes from Authorized Packinghouses
endlor Treghment Facilitles to the Facility (Empacadora de
Mango del Noroeste)

The mangoes will be transporied from the APHIS/USDA and
SAGARPA approved packinghouses andfor Hot Water
Treatment Facilities to the Facility (Empacadora de Mango del
Noroeste), in the same plastic crates they were Hot Water
Treated, or packed in cardboard boxes. In sither case, the loads
will be approved by the APHIS or SAGARPADGSV inspector at
the approved originating packinghouse.

Mango loads transported from the approved packinghouses
and/or Hot Water Treatment faciiity to the Facllity (Empacadora
de Mango del Noroeste) must be transporied in closed and
sealed containers. All loads shall be sealed and certified by
USDA/APHIS personnel, and shall have all the documentation
required by APHIS for loads intended for export to the United
States, as specified In the Mexican Mango Preclearance Work
Pian.

Shipments shall be sealed with a band by the APHIS inspsctor
after verifying treatment. To ensure that no tampering of the
load takes place, this band shall only be removed by the APHIS
inspector receiving the load at the Facility (Empacadora de
Mango del Noroeste). In casa the load is detsined for inspection
by the military authorities, and while performing their duties they
remove the seal, the corresponding form will be completed and
the load documentstion will be verified upon arival to the
Facility (Empacadora de Mango def Neroeste); these loads will
be accepted for entry into tha Facility.

Mango loads originating in fruit fly infested areas must be hot
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{Empacadora de Mango del Norossie) acompafiados por la
forma PPQ 203, y se cerlificardn para su movilizacion
nacional por personal oficial de la SAGARPA  Up
Certificado Fitosanitario puede acompafar &l envio, pero no
es requerido,

B. Mangos Originarios de Areas Libres de Moscas de Ja
Fruta Reconocidas por Estados Unidos:

Los mangos provenientes de la &reas libres de moscas de
la fruta de México reconocidas por el USDA, podrén
ingresar a la instalacién y ser procesados para su
exportacién a los Estados Unidos, Estos smbarques
deberan ser transportados a la Instalacién bajo sl esquema
de Guarda Custodia {GC), vy deberdn estar acompafiados
por el Cerlificade Fitosanitario de Movillzacion Nacional
indicando que la fruta es originaria de un 4rea libre de
moscas de la fruta reconocida por Estados Unidos. Este
documento (GC) serd preparado por personal oficlal
mexicano en origen y recibide en 1a instalacién por personal
ofickal, en compafifa del Inspector det APHIS/USDA.

C. Llos lotes o embarques de mangos que no cumplan
con los requisitos antes sefialados no podrén ingresar
2 la instalacién y serdn rechazados y devuelios a sy
empacadora da origen.

Traneporte de los Mangos desds lae Empacadoras
Autorizadas y/lo Empresas de Traiemiento a s
inetalaclén (Empacadora de Mango del Noroeste}

Los mangos se movilizaran de las empacadomas Vo
Empresas de Traiamiento Hidrotémmice autorizadas por
APHIS/USDA y SAGARPA hacia la  instalacién
(Empacadora de Mango del Noroeste), en lzs cajas de
plastico, en ias cualss fueron tratados en el hidrotérmico o
se podran empacar en cajas de carlén, Pare ambos casos
esto deberd ser autorizado por el inspector de APHIS en las
empacadoras autorizadas de origen.

La movilizacion de los Iotes de mango desde las
empacadoras o Empresas de Tratamiento Hidrotémico
autorizadas hacia la instalacion (Empacadora de Mango del
Noroeste) se realizard en contenedores cerrados vy
sellados. Todos los embargues deberan estar sellados y
certificados por personal del USDA/APHIS, y deberan de ir
acompafiados de {a documentacion reguerida por APHIS
para los embarques que se envian a exporiacion a los
Estados Unides, especificados en e} Plan de Trabajo para el
tratamiento y certificacion de mangoes de México.

Los embarquaes seran sellados con un fleje por el inspector
de APHIS luego de verificar su fratamiento. Para
asegurarse de que [os envies no han sido alterados, este
fleje podrd ser removido Unicaments por el inspector de
APHIS que reciba el lote en la instalacion (Empacadora de
Mango del Norseste). En caso de que el transporte sea
datenido por las autoridades militares y en cumplimiento de
sus deberes ministerales rompan ef flgje, se lovantard el
acta correspondiente y estos embarques serdn verificados
al amibo a fa instalacién (Empacadora de Mango del
Noroeste) y se permitird su ingreso.

Los envios de mango osriginarios de éreas infestadas por



water treated and accompanied by & PPQ Form 203. Mango
loads onginating in Fruit Fly Free areas may (but are not
required to) be accompanied by a Phytosanitary Certificats;
However they should be accompanied by some form of
SAGARPA/DGSY eertification altesting o the origin of the fruit.

Specifications and Addiional Ssafeguards During Loed
Recziving =t the Facllity (Empscadora de Manpgo del
Moroeste}

A,

The Facility (Empacadors de Mango del Noroesie) shall
have a tunnel built to exciude flying pests. The tunnel shall
completely enclose the fruck and fraller transporting the
fruit from the approved packinghouses. The tunnel
antrance shall have fans or air curtains autornatically
activated when the tunnel doors are opened. Before the
trailer is opened and the unloading process begins, fhe
tunne! doors must be closed,

The unloadingfreceiving door shall be located in the

quarantined area of the Facility.

B. The APHIS inspector end the Tercer Especialista
Fitosanilario {TEF) shall be present at all imes during the
load receiving process and shall verify each load's
documentation.

C. Each time a truck enters the unicading tunnel, the following

procedure shall be observed:

1}~ The transpori frailer shall reverse park in the guarantined
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3).-

receiving area. The trailer doors shall not be opened untit
the APHIS inspector verifies that the tunnal doors are
closed.

Befare authorizing the firaifer unloading, the APHIS
inspector and the TEF shall verify the chain of custody and
traceability documentation, the PPQ Fomm 203 (if
applicable), or the Mexican certificats of origin from a fruit
fiy free area (if applicable).

Once tha APHIS inspector and the TEF verify all pertinent
documentation, the fruit will be authorized for unloading
and staging in a designated zone within the quarantined
area. Here, each pallst of each Iot shall be identified by
means of a color reference 1abel with a reference number
prited on #, one color per let number, to protect and
facilitate lot segregation. The referance number to be
printed shall be the same as the reference number used by
APHIS.

4).~ After segregated and identified, the pallsts shall be sent to

one of various refrigersted rooms kept at differant
tempearatures and conditions as needed. At all fimes the

received lot identity and segregation shall be pratected.

moscas de la fruta deben ester tretados con Fatamiento
hidrotérmico v acompafiados por la Formma PPQ 203. Los
envios de mango originarios de dreas Libres de RMoscas de
la Frula pusden (pero no necesariameante) estar
acompafados por un Certificado Fitosanitario, sin embargo
deben estar acompafados por alguna forma de certificacion
de SAGARPA/DGSYV indicando el origen de la fruia.

Especilicaciones ¥ Medidas de Beguridad Adicionsiss
dgurante el ingreso de los embargues a la Insislacian
{Empacadora de Mango del Noroasts)

A, La instalacién (Empacadora de Mango del Noroeste)
debe tener un tine! construido a prueba de insectos
plaga. El tinsl debera cubrir completamente si
vehiculo que transporta la fruta trateda desde ias
empacadoras aprobadas. La entrada del tinel debe
tener ventiladores o corlinas de afre que se activaran
autornéticamente cuando se abra la puerta del tinel.
Antes de abrir los contenedores y de iniclar la
descarga las puertas del tinel deberdn estar
cerragas.

La puerta de descargafrecepcion de fruta debe estar
ubicada en el area cuarentenada de la instalacion.

B. E! inspector de APHIS y el Tercer Especialista
Fitosanitario estardn presentes en todo momento
durante el preceso de recibir los lotes y corroborarén
ia documentacién de cada lote.

C. Una vez que ef camidn ingrese al tdnel del &rea de
descarga, se Seguird el procedimiento dascrito a
continuacian:

1).- El vehiculo de transporte deberd esiacionarse de
reversa en el é&rea de descarga del area
cuarentenada, Las puaerias de! vahlculo no se abrirdn
hasta que el inspector del APHIS, verifique que las
puertas del thae! estén cerradas.

2).- Antes de autorizar la descarga del producto del camidn,
un inspector de APHIS vy el Tercer Especialista
Fitosanitario revisarén los documenios de cusiodia v
trazabilidad, la forma PPQ 203 (sl aplica), asf como el
Certificado Fitosanitario de Movilizacion Nacional de
origen de un édrea libre de moscas de la fruta (si
aplica).

3)- Una vez que e! inspecitor de APHIS vy &l Tercer
Especialista Fitesanitario verifiquen el cumplimiento,
se autorizard la descarga de la fruta al 4rea de
cuarentena, donde cada lote serd identificado
mediante unas etiguetas de colores distirtos
colocados en cada tarima donde se imprimird el
namero de lote de referencia; un color por lote, para
asi faciltar |2 segregacién de cada lote en particular.
El nimero de referencia a ser utilizade coincidird con
el numero de referencia utilizado por APHIS

4).- Luego de ser identificadas, las tarimas se enviaran &
uno de varios cuartos refrigerados a diferentes
temperaturas y condicicnes segOn sea necesario. &n
todo momento se preservarg e identidad v segregacion
de los lotes recibidos.



5}~ An Inventory Log shall be kept t¢ show lot location at all
times. The APHIS inspector and the TEF shall have access
fo the Inventory Log and could verify lot identity and
segregation at any time.

D.  The APHIS inspector shall verify that every received load is
kept segregated according to its lot number and that the
movemeant throughout the production flow (see attached)
safeguards its segregation.

£. The Facility (Empacadora de Mango del MNorceste} shali
have a quarantined area for the packing of Fresh Cut
Mango to be exporied to the United States. Fruit cutting for
lots destined to the United Statas may not be conducted at
the same time as fruit cutting for lots destined to other
markets,

Specifications and Additional Safegueards During the
Processing and Cold Storage of Frash Cut Mango st the
Faciiity (Empacedora de Mango de! Noroests)

A. The Facility shall have a quarantined area, which is
completaly safeguarded to exclude-pest infestation. This
includes covering all openings with mesh and similary
separating the quarantine area from a non-guarantine area.
The quarantined area shall have a minimum of two access
doors. One door shall be intended for the entry of treated
fruit from the unfoading tunnel, and the other to be used
axciusively for personnel and/or materials used to pack the
fresh cut mangoes.

B. Personnel access doors opening to the outside of the
facility, or dividing the non-quarantine area from the
quarantine area must be double-screened doors. Other
Access doors shall be built of pest proof meshing, shall
seal completely when closed, and automatically activate an
air door when opened. The use of Hawail curlains and
other pest exclusion measures for both doors is also
recommended,

C. Al the fresh fruit processing, its packing, storage, and
loading shall iake place within the quarantined area.

D. The mango processing and packing shall take place
according to the following production fiow:

1. Each segregated lot will be sent to the precooling area
where its pulp will be cocled down to the prescribed
termnperature. During this process, the production supervisor
and the APHIS inspector shall verify and ensure the
safeguarding of each and every lof's segregation and
identity.

2. Ones the fruit reaches the prescribed pulp temperature, the
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5).- Se mantendrd una bitdcora de inventario gue indique Is
localizacidon de cada lole en fodo momento. Leos
ingpectores de APHIS y el Tercer Especialista
Fitosanitario tendran acceso a dicha bitdcora y podran
voriicar la identidad y segregacion de cada lote en
cualquier momento.

D. El inspecitor de APHIS verificard gue cada lote recibido
se mantenga segregado de acuerdo a un nimero de lote
y que sy movimiento a lo largo del fiujo de produccién
{ver documento anexo) proteja diche segregacion.

E. La instalacion (Empacadora de Mango del Noroeste)
debe tener un 4res de cuarentena destinada para el
empaque de mango fresco cortado para exportacion a
los Estados Unidos. El corte de la frula de lotes
destinados sl mercado de Estados Unidos no debe
realizarse al mismo tiempo, que ¢l corte de la fruta de
lotes destinados a ofros mercados.

Especificaciones v Medidas de Seguridad Adiclonales
durantz el procesamlente y almacensfe del mango
precoriado en [z instalecién {(Empacadora de Mango del
Norosste)

A, La instelectdn deberd contar con un  érea
cuarentenada, la cual estard completamente protegida
de cualquier infestacion de plagas. Esto incluye cubrir
fodas las aberturas con malla y separar el drea
cuarentenada del area no cuarentenada.. Esta é&res
cuarentenada debe tener un minimo de dos puertas
de acceso. Una serd para ¢! ingreso de la fruta tratada
proveniente del tinel de descarge y otra
exclusivamente para el ingreso de personal y/o
materiales para empacar los mangos precortados.,

B. Las puertas de acceso del personal abrirén hacia
fuera de la instalacion, o la divisibn el &rea no
cuarentenada del 4ree cuarentensda debe tsner
puertas de acceso dobles de proteccidn. Otras puertas
de acceso deben ser hechas con ralfa a prueba de
insectos plaga, deben sellar completamente cuando
estén cerradas, y accionar automdticamente una
cortina de aire cuando estén abiertas. Se recomisndan
como opeiones cortinas tipo Hawaina vy ofras medidas
de exclision de insectos para ambas puerias de
BLCeso.

C. Todo el procesamiento de la fruta tratada, asi como su
empague, almacenale y carga deberd realizarse
dentro del area cuarentenada,

D. EI procesamiento y empague del mango seguird el
siguiente flujo de produccion:

1. Cada lote por separado sefd enviado al 4rea de pre-
enfriamiento donde se les bajard la temperatura de
pulpa & la temperakira adecuada. Durante este
proceso al encargado de produccién y el inspector de
APHIS corroboraran y se assguraran que se proisja la
segregacién y la identidad de cada lote en particular.

2. Una vez la frute slcance Iz iemperatura interna



pallets will be transferred to the designated staging area
within the production area. The production supervisor and
the APHIS inspector shall ensure thet the staging area and
the production area are free of pallets form any other loads
before moving pallsts of a new load into them. Also, no
packed product or disposal products or by-product of other
lots shall be aliowed in the production area or its staging
zope.

Onee inside the production area, the frult shall be washed
with a disinfactant solution, the skin and seed removed,
and sliced at an approximate thickness of 1*. The slices will
be then packed in lidded clear plastic clamshells weighing
B, 16 or 32 ounces each. The closed clamshells will be
placed in a comugated cardboard box.

Each clamshell should have a reference number indicating the
packing plant or hot water treatment facllity from which the
mangos originated, as well as the lot number(s).

Whan the box is full, it will be closed and also stamped with the
alphanumeric code representing the pack date and the
corresponding original lot number.

4,

The packed and sealed boxes will be stacked on an export
quality wood pallet and tied with two ties, one on the top
layer and the second midway around the paillét height

After stacking and tying each pafiet, they sheli be
transferred to the post cooling and storage room. This room
shall store alf the finished product pallets safeguarding their
lot Identity.

The Facility supervisor shall ensure that at the end of the
processing work for every individual lot, and before the
infroduction of a new lot to the production area, the area (s
clear of all raw fruit, leflovers, refuse or any other material
belonging o any other Iot

A Production Log shall be kept to record the Lot number,
the amount of boxes received, and the amount of boxes
packed. That Log shall include copies of the received ot
identity documents. The production supervisor and the
APHIS inspector shall Initlal the Log book dally to verify the
docurnentation and the effective segregstion of the
processed and pacled lots.

The USDA inspector shall be at all times within the quarantined
area of the Facility, verifying the packing and palletizing of the
treated fruit.

Processed Frult Transport

deseada, se moverd el producto a un &rea de sspera
designada para iales efecios dentro del area de
produceién. E! Supervisor de produccion y el inspector
de APHIS se asegurardn gue no haya tarimas de otros
lotes dentro del drea de produccion, ni su drea de
espera antes de introducir tarimas de lotes nuevos. De
igual manera no se pemmitird producto empacado ni
fruta excedente de otros lotes dentro del drea de
praduccion, ni de su drea de espera.

3. Una ver dentro del &rea de produccién, la fruta sera
favada con solucion desinfactante, se le removers la
cascara y la semilla v se corara en fracciones de
aproximadamente 2.5 centimefros de grueso. Las
rebanadas se empacardn en reciplentes de plastico
transparenie con tape en pesos de B, 18 y 32 onzas.
Luego, los contenedoras plasticos se colocarén en
uns caja de canién corrugado.

Cada recipiente debe fener un nimero de referancia
indicande la empacadora o la empresa de tratamiento
hidrotérmico de la cual el mango es criginario, asl como &l
nimero(s) de lote.

Cuando cada caja se haya lenado, se cerrard y se le
estampara a up [ado un cddigo alfanumérico represantando
{a fecha de empaque y el nimero de lote correspondiente.

4. Las cajas empacadas y seliadas se estibarén en
tarimas de madera de calidad de exporacién y se
amarara la tarima con 2 flejes, uno an la hilera
superior de cajas y ofra hacla el medic de la altura de
la tarima.

5. Al completar de estibar y sellar cada tarima, éstas
seran enviadas a un cuarto de post enfriemiento y
almacenaje. Dicho cuarto almacenard todas las
tarimas resultantes de producto terminado en las
cperaciones de smpaque de cada lote en particular.

6. El Supervisor de {a instalacién se asegurard que al
terminar las tareas de procesamiento de cada lote, v
antes de introducir al drea de corle y empague un
nuevo lote, se retire todo producto sin procesar,
fezago, desperdicio o cuasiquier otro material,

7. Be abrré una bitAcora de produccién donde se
anotara el nimero de lote, la cantidad de cajas
reclhidas y la cantidad de cajas resultantes de los
precesos de empague. Se incduird en dicho archivo
copia de los documentos de ldentificacion del lote
recibidos. El Supervisor de empagus, y el inspector de
APHIS inicializardn dianamente |a bitdcora verificando
la documentacion y la efectiva segregaci6n de los
lotes procesados y empacados.

Et inspector del USDA debe permanecer todo e tiempo en
el area cusrentenade de la empacadora autorizads,
verificando el proceso mediante ol cual la fruta tratada es
ampacada y estibada.

Transporie de s Fruta Procesadas



export quality wood paliets, and identified with the
corresponding traceability codes, shall be kept at &
temperature of epproximately 40° F.

The APHIS Inspector and the TEF shall verify that all the
paitets within & specific lot, identified and segregated
according to their original lof, shall be kept together until
they are loaded and shipped to the United States, and that
they have the necessary APHIS seals and the traceability
documentation. The lof must maintain its identity from
receiving at the facility to processing and subsequent
loading for export. Lots may not be divided into various
consignments, however, they c¢an be divided among
different irucks/comtainers within one consignment,
Alternativaly, lots may be combined into one consignment.
The original PPQ Form 203 received with treated lois from
the originating packinghousefireatment facility must
accompany the consignment from the Facility (Empacadora
de Mango del Noroeste) to the United States point of entry.

Once all documsntation has been verified, the APHIS
inspector shall release the lot for loading and transport {o
the United States. In the case of mangos originating from
fruit fly infested areas, the APHIS inspector shall prepare a
second PPQ Form 203 indicating the quantity of the sliced
mangos {clamshells and boxes) in the consignment. This
203 Form must include the original PPQ Form 203 number
(or numbaers in the case of combining lots) of the original
203 that accompanisd the shipment from the packing plant
or treatment facility. All documents will accompany the lot
urtil its armival to the United States according to the
procedures established by APHIB. In the case of mangos
originating from fruit fly free areas, no 203 is required.
However a Phytosanitary Certificate with an Additional
Declaration that siates "these regulated articles originated
from an area free from pests as designated in
TCFR319.56-5," Is required to accompany the shipment to
the US.

The fresh cut mangoes shall be loaded ante containers that
shall be sealed by an APHIS inspscior.  The seal
number(s) should also be placed on the second PPQ Form
203.

The traller to be used to transport the fruit to the border,
shall park in reverse info the Ipading zZone of the
quarantined area, to be loaded from the protected post-
production zone, and ensure a tight it betweean the trailer
door and the building door before commencing the loading
operations.

The APHIS inspector and the Production Supervisor shali
make sure that the pallsts being loaded belong exclusivsly
to the lot or lofs in the consignment released for shipment
and authorized o be transported to the United States.

A The fruit that has been ifresh cut, packed and stacked on A La fruta cortada, empacada y estibeda en tarimas de

calidad de exportacién, e identificada con los codigos de
rastreabilidad correspondientes, serd marntenids a una
temperatura promedio de 40° F

. Elinspector del APHIS y & TEF verificaran qus todas las

tarimas de cada lote, identificadas y segregadas de
acuerdo a su lote de origen, se mantendrén juntas hasta
el momento de su carga y embarque hacia los EEUU, v
gue se haya mantenido la identidad y segregacion de
dichas tarimas, que cuenten con los sellos de APHIS y
con la documentacién de rastreabilidad establecida por
APHIS. El lote debe mantensr su identidad desde que se
recibe en la Insialacibn para procesamienio y la
subsecusenfe carga para exportar. Los lotes no beben
dividirse en varios envlos, sin embargo, pueden dividirse
en diferentes camiones/contenedores dentro de un
envio, Aliernativamente, diferentes lotes pueden ser
combinados en un envio. La forma PPQ 203 original
recibida con lotes tratados de la empacadorafempresa
de tratamienios de origen, debe acompafiar el envio de
fa Instalacién (Empacadora de Mango del Noroests) al
punio de entrada en Estados Unidos

. Una vez gue toda la documentacidn sea comoborada, ef

inspecior de APHIS lberard ef lote para su carga y
posterior fransporte hacia los Estados Unidos. En caso
de que los mangos sean originarios de un drea infestada
con moscas de fa frta, el inspector de APHIS preparara
una segunda forma PPQ203 indicando la cantidad de
mango precortado {recipientes de plastico y cajas) en el
envio, Esta forma 203 debe incluir ef ndmero de la forma
PPQ 203 original {0 ndmeroes en caso de cornbinacion de
lotes) de la orginal 203 gue acompalld el embarque de
la plarnta empacadora o de |s empresa de tratamisnto.
Todos los documentos acompafiaran al lote hasta su
legada a fos Estados Unidos de acuerdo a los
procedimientos establecidos por APHIS. En el caso de
que los mangos sean originarios de éareas libres de
moscas de la fruia, no se requiere la forma 203. Sin
embargo un Cerlificado Filosanitario con  una
Deciarecion Adicional que indique “these regulated
articles originated from an area free from pests as
designated in 7CFR318.56-57 s& requiere para
acompahar el embarque a los Estados Unidos.

. Las cajas de mango procesado deberdn cargarse en

contenedores que deben ser sellados por un inspector
de APHIS. El ndmero{s) de sello(s) debs indicarse en la
segunda Forma PPQ 203.

. El vehicule de transporte usado para mover la fruta

tratada en cajas desde la instalacién hacla la frontera,
sera estacionado en reversa en ¢l area de carga en el
lado del area cuarentenada, v el cami6n seré cargado en
el &rea protegida de post-produccion, y este deberd
hacer una conexién sellada entre la pusria del vehiculo ¥
la puerta de la instalacién, antes iniciar {a carga.

. El inspectbr de APHIS vy el Supervisor de produccién se

aseguraran de que las tarimas cargadas perienezcan
exclusivamente al lote o lotes en el envio liberado{s) vy

autorizado(s) para su embarqus a jos Estados Unidos.



G. Once the irailer has been loaded; the APHIS inspecior
shall seal the doors with an officlal seal. The seal number
shall be logged into the shipping log. To allow for the
traceabllity of the ireated lot, the transporistion release
forrn shall include the fruit treatment information. A copy of
this form shall be handed to the fruck driver who shall
present it to the APHIS/CBP inspector at the border.

H. Once the USDA inspector issues the PPQ form used to
certify the origin of the fruit inspection andfor treatment, the
trailer shall be authorized fo be transported toward the
United States border,

I. Lois may not be divided, however, lots may be combined into
one consignment (muitiple frucks/coniainers) for shipment to
the US, as long as each lot is adequately marked with the
aforementionad tracsability numbers.

NOTE: Onfy mangos authorized for export to the Unitad States
shall be permifted to be received af fhe Faciliy. Handling,
procassing and packing of other fruits within the Facility shall be
allowad as long as those opsretions do not conflict with the
operations dascribed in this work plan.

Specifications {or the Disposing of by-Producis and Refuse
of the Fresh cut and Packing Operations

The ieftover and refuse products such as skins, seeds, and
discarded whole fruits shall be treated as follows:

A, The refuse products shall be removed from the fresh cut
and packing areas (guarantined areas) perodically as
necessary o ensure a clean and safe work area for all
employees and fo safeguard compliance with the basic
food safety standards

8. Ali rafuse product shall ba stored In a protected areas within
the Facility, but outside of the quarantine ares, and
safeguarded against flying pests.

C. At least daily, or more frequently if needed, the refuse
product will be ground up using & grinder. The ground up
materizl will be than fed into & heat tunnel to be dried up to
a point that will ellow its efficient pulverization.

D. The final pulverized product will be used as raw material to
manufaciure new products to be determined.

ternatively, the ground up preduct could be incorporated into
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G. Una ver que ¢l vehiculo de transporie ha sido cargado,
el inspector de APHIS deberd colocar un sello oficial &
las puertas del transporie, el cual deberd registrarse en
una bitdcora de envio. Para permilir la trazabilidad del
lote tratado, se debsrd incluir lz informacion sobre el
tratamiento en la forma para la movilizacién de la fruta
tratada y se la entregard al chofer del vehicuio de
transporte gue la presentard al inspector de APHIS/ICBP
e la frontera,

H. Una vez de que el inspector del USDA expide la forma
PPQ respectiva que se utiliza para certificacién de
origen de la Inspeccién yo tratarfento, el trailer es
autorizado para moverse hacia la frontera con (05
Estados Unidos.

I. Los lotes no pusden ser divididos, sin embargo, los iotes
pueden ser combinados dentro de un envio
{camiones/comtenedores muttiples) para cada embargue
a Estados Unidos, asimismo, cada lote estara
adecuadamente marcado con los nomeros de
trazebilidad mencdionados anterfiormente.

NOTA: Se recibiré en las instalaciones de la planta ds
procaesemiento y empaque solo mengos autorizados para
exportar & fos Estados Unidos. Se permitird el mangjo,
procesamignto y empague de ofros frilos siempra v cuando
diches operaciones no presenten confiicto con fos
procedimiontos y procesos delaflados en esfe plan ds
trabejo.

Especificaciones para la Disposleibn de Desechos v
Degperdicics de las Operaciones de Procesamiento y
Empague

Los producios excedentes y de desperdicio tales como
cascaras, semillas y frutos enteros desechados seran
tratados de ia siguiente forma:

A. El material de dessecho serd retirado de las éreas de
procesamierio ¥y empaque ({area da cuareniena)
peribdicamente, segin sea necesario, para garantizar un
drea de ftrabajo fmpla y segure parz {odos los
empleados y para garantizar un drea gue cumpla con los
requisitos bésicos de inocuidad alimantaria.

B. Todo el material de desecho se almacenard en un area
protegida dentro de las instalaciones, pero fuera del drea
cuarentenada, y que brinde proteccion contra insectos
voladores.

C. Al menos dizariamente, ¢ mas frecuentemente de ser
necesario, dicho material de desecho seré molido, en un
molino disefiedo para tales propésitos, l.uego el material
molido serd colocado en un tanel ds aire caliente donds
se secara hasta que contenga un nivel de humedad gue
permita su eficiente pulverizacidn.

D. &l producto final pulverizado serd utilizado como materia
prima para nueves producios a ser determinados en su
momento.

Como mecanismo alterno, dicho producto final podré ser



The soil as a natural fertilizer

This activity will be supervised by the TEF

This protocol shall remain in force indefinitely while tha parties did not
state otherwise, and make the changes iointly.

By USDA-APHIS

DOr. Nick Gutierrez
Regional Director USDA-APHIS-IS, Region IV
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Reincorporado al suelo como fertilizants natural.

Esta  Actividaed  sera por el Tercer Especialisia

Filosanitario

supervisada

El presenta protocolo tendra vigencia indefinida en fanto las partes no
manifiesten lo confraric, lo notifiquen por escrilto vy se realicen los
cambios de comun acuerda.

Por la Direccion General de Sanidad Vegetal
SENASICA-SAGARPA

“——"Df. Javier Trijillo Arriaga
Director General
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