“T'u familia consume la carne del rastro donde ti trabajas”
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. Estas seguro que es
‘una, carne saludable?

IMPORTANTE

» Toda el agua que tenga contacto con la canal debe ser potable.

» Lavalas instalaciones, material y equipo que utilizaste al inicio del faenado y al terminar cada
lote de animales.

» Es necesario usar ropa limpia y especifica para el faenado, asi como el equipo necesario para
realizar estas actividades.

> Practica buenos habitos de higiene personal tales como lavado frecuente de manos, no comer,
no beber y no fumar en las areas de proceso

> Lava con regularidad cuchillos, sierras y todo el equipo que se utilice durante el faenado.

> Retirala basura, desechos o despojos constantemente del area de trabajo.

Sigue las siguientes recomendaciones de la
Secretaria de Salud:

1) Realiza el sacrificio de forma humanitaria.

2) La inspeccion antemortem y postmortem debe realizarse por el médico veterinario.

3) Una vez insensibilizado el animal, cuelga la canal y evita su contacto con pisos y paredes.
4) Al despielar, eviscerar o almacenar, ten cuidado de no contaminar la canal.

5) Lava la canal inicamente con agua potable y a presién.

6) Al almacenar la canal utiliza refrigeradores en condiciones y temperatura adecuadas.
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